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Parolébetét fedele

Lapos péroldbetét

Mély pdrolébetét

Mély parolbbetét szigetelése

(Ugyelien a megfeleld pozicidra)
Keveréedény

Fékapcsold

Csatlakozévezeték hdldzati csatlakozéddugédval
Hdlézati bemenet

Keveréedény talpa

Kés befogd

Atfolys

Retesz

Alapkészilék

Tapaddkorong-lébak

LED az automatikus reteszeléshez
Mérleg

Homérsékletszabdlyozé
Fordulatszém-szabdlyozé

A készilék elinditasdhoz és ledllitdsdhoz
Turbo gomb

A forgdsirdny megvdltoztatdsa

Program piritdshoz

Program pdroldshoz

Program tészta dagasztasahoz

Mérleg elinditdsa/tara funkcié aktivaldsa
Id8szabdlyozé

Kijelzé

Apritébetét szigetelése (igyelien a megfeleld poziciéra)
Apritébetét (virdg alaki aggyal)
Fézbbetét

Keverdbetét

Lapat

Keveréedény fedelének szigetelése
(Ugyelien a megfelelé poziciéra)
Keveréedény fedele

Mérépohdr

Szilikon burkolat

Kiolddkar



2, A kijelzo tartalma
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Id8kijelzd (1 masodperctdl 90 percig)

A turbé funkcié nem lehetséges, mert a hémérséklet til magas
A keveréedény nincs megfeleléen felhelyezve vagy bezdrva

A vdlasztott fordulatszédm (1 - 4) a keverdbetéthez haszndlhaté
A keveréedényben |évé élelmiszer hémérséklete

A tdmeg kijelzése grammban 5000 grammig

A sebesség kijelzése 1-10

Balfordulat bedllitva / aktiv

A fordulatszdm szimbéluma

Bedllitott hémérséklet (37 — 130 °C)




3. Funkciok attekintése

Gomb / Munka-

eszkéz Mikadik Megjegyzések
) grammra pontos mérés tara funkcié-| 5 kg-ig
612 25 / mér- val (éllitsa O poziciéra, ha tovébbi
leg 16 hozzévaldkat szeretne megmérni)

GO 21 balra for-

olyan élelmiszerek kiméletes keveré-
se, amelyeket nem szereténk felap-

gas ritani
a készilék legmagasabb fordulat- ez a funkcié zdrolva van,
szamra dllitdsa egy rovid idére, pél-|  ha a keveréedényben lévé
daul ha disféléket, kis mennyiségi élelmiszer hdmérséklete
TURBO 20 fiszerndvényt vagy hagymat szeret-| 60 °C ,Feleﬂ van
ne felapritani folyadékok esetén: legfel-
jebb 1 liter
ne haszndlja a keverdbe-
téttel 31
apritdshoz, daraboldshoz, mindig be kell helyezni,
purésitéshez hogy a keveréedény 5 szi-
iégkockdk apritdsdhoz getelve legyen
apritébetét 29 a kdvetkezé programhoz: az élelmiszereket adott

= —

a GO funkciéval kiméletes keve-
rést végezhet

esetben kb. 3 - 4 cm-es
darabokra kell vagni a
funkcié haszndlata el6tt

keverébetét 31

higan folyés élelmiszerekhez
tejszinhab felveréséhez (lega-
labb 200 ml)
tojasfehérje felveréséhez (lega-
l&bb 2 darab)

emulgéldshoz (pl. majonéz)

csak az 1 - 4 sebességfo-
kozatokkal szabad hasz-

ndlni

csak a TURBO funkciéval
szabad haszndlni

fézéshez és parolashoz

legaldbb 500 ml vizet kell &n-

fézbbetét 30 teni a keveréedénybe 5
program kiméletes paroldshoz 2 a |f6zébetéttel 30 is lehetséges
& 23 és 3 paroldbetétekkel, kiléndsen
z6ldségek, hal és his pdroldséhoz
tésztadagasztdshoz az apritébetét- |egyszerre legfeliebb 500 g
24 tel 29 lisztet lehet feldolgozni
SIEP élelmiszerek, példdul his vagy kis mennyiség(, feldarabolt

hagyma, enyhe megpiritédsdhoz

élelmiszerekhez




Készonjik bizalmat!

Gratulélunk 6j ,Monsieur Cuisine Edition Plus”
f6z8funkcidval rendelkezé konyhagépéhez.

A termék biztonsdgos haszndlata, tovdbba

a szolgdltatasok teljes kor( megismerése ér-

dekében:

¢ Az elsé hasznalatbavétel elott fi-
gyelmesen olvassa végig a keze-
lési Utmutatét.

¢ Feltétlenil tartsa be az otmutaté
biztonsagi utasitasait!

o A készilék kizarélag a kezelési
Utmutatéban ismertetett médon
Uzemeltetheto.

Orizze meg a kezelési ttmutatot!
Amennyiben késébb tovabbad-
ja a késziléket, kérjik, mellé-
kelje a kezelési utmutatét is. A
kezelési 6Gtmutaté a termék ré-
szét képezi.

Sok 6rémét kivanunk fézéfunkciéval rendel-
kezé konyhagépéhez
,Monsieur Cuisine Edition Plus”!

Jelek a késziléken
U

4, Rendeljetésszerii
hasznalat

A Monsieur Cuisine konyhagéppel élelmisze-
reket és élelmiszer termékeket keverhet, habar-
hat, verhet fel, kavarhat, aprithat fel,
purésithet, jégzizds, emulgdlhat, dinsztelhet,
pdrolhat, dagaszthat, pirithat, fézhet és mérhet
meg.

Jelen haszndlati Gtmutaté a készilék olyan
alapveté funkcidit irja le, mint a keverés, ap-
ritds vagy a pdrolds. A specidlis ételek elké-
szitését Iasd a csomagban talalhaté
receptkdnyvben.

A készilék kizdrélag héztartasi célokra ké-
szilt. A késziléket csak belsé terekben sza-
bad haszndlni.

A késziléket nem szabad ipari célokra hasz-
ndlni.

Az ezzel a jelzéssel megjeldlt
anyagok nem véltoztatigk meg
az élelmiszerek izét vagy illa-
tat.

Ez a jelzés figyelmezteti, hogy
ne érien hozzd a forré felile-
tekhez.

Ez a jelzés figyelmezteti, hogy
ne érjen hozzd a forré vizgdz-
hoz.

Elore lathato helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

® Ne haszndlja a késziléket kilonssen
kemény élelmiszerek, pl. csont vagy
szerecsendié apritdsdra.



5. Biztonsagi tudnivalok

Figyelmezteté jelzések

A kezelési Gtmutat6 szikség esetén a kovetkezé figyelmeztetd jelzéseket haszndlja:

A VESZELY! Magas kockdzat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagydsa silyos, élet-
veszélyes sérijlést okozhat.

FIGYELMEZTETES! K5zepes kockézat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagydsa sérilése-

ket vagy silyos anyagi kdrokat okozhat.

VIGYAZAT: alacsony kockdzat: a figyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa kénnyG sérilé-

seket vagy anyagi kdrokat okozhat.

MEGJEGYZES: a készilék haszndlatdhoz szikséges tudnivaldk, specidlis jellemzék.

Tudnivalék a biztonsagos iizemeltetéshez
© Gyermekek nem haszndlhatidk a késziléket.
®© A késziléket és a csatlakozbvezetéket tartsa tavol a gyermekekidl.
® A tisztitdst és a felhaszndléi karbantartdst gyermekek nem végez-
hetik.
© Gyermekek nem jdtszhatnak a készulékkel.
®© Csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességekkel rendel-
kezb személyek, illetve akik nem rendelkeznek megfelelé tapaszta-
lattal és/vagy tudéssal, csak feligyelet mellett haszndlhatjék a
késziléket, illetve miutén a készilék biztonsdgos haszndlatardl -
iékoztatdst kaptak, és a lehetséges veszélyeket megértették.
®© A késziléket nem szabad vizbe meritenil
® & Uzem kozben a készilék felilete nagyon felforrésodik. A ké-
vetkezé alkatrészeket izemelés kdzben csak edényfogéval
vagy konyhai kesztyivel szabad megfogni:
pdroldegységek,
pdroléegységek fedelei,
keveréedény,
keverdedény fedele és
- mérépohdr.
®© Ha a késziléket feligyelet nélkil hagyja, vagy osszeszerelni, szét-
szerelni vagy tisztitani kivdnja, elétte mindig vdlassza le az elektro-
mos hdlézatrdl.



®© Ne felejtse, hogy az apritébetét pengéi kilondsen élesek:
- Soha ne érjen puszta kézzel a pengékhez, nehogy elvdgja a
kezét.
- Ha kézzel mossa el a késziléket, olyan tiszta vizet hasznéljon,
hogy 4l ldssa az apritépengét, nehogy az éles kések elvagjék
a kezét.
- A keveréedény kiuritésekor igyeljen arra, hogy ne érjen hozza
az apritébetét pengéihez.
- Az apritépenge kivételekor és behelyezésekor igyeljen arra,
hogy ne érjen hozzé a pengéhez.
®© A Turbo funkcié haszndlatakor nem lehetnek forré élelmiszerek a
keverdedényben. Azok ugyanis kirepUlhetnek, és égési sériléseket
okozhatnak.
®© Az apritébetét és a keverébetét a kikapcsoldst kdvetden tovdbb fo-
rognak. Ezért az automatikus reteszelés megvéd az ellen, hogy le-
allas elétt kinyissak a fedelet. Elsésorban folyékony ételek
mozoghatnak még az apritépenge ledlldsa utan. Vérjon a fedél ki-
nyitéséval, amig az ételek mdar nem mozognak.
© A készilék nem izemeltetheté kilsé idékapesold éraval vagy kilén
tavvezérlé rendszerrel.
® A haszndlat sordn mozgé tartozékok vagy pétalkatrészek cseréje
elétt kapesolja ki és vélassza le a késziléket az elektromos hélézat-
rél.
®© Ugyelien arra, hogy ne kerilion folyadék a készilék csatlakozjs-
ba.
®© Ne feledje, hogy a fitéelem felilete haszndlat utdn még meleg ma-
rad.



© A késziléket hdztartdsi, illetve ehhez hasonlé alkalmazdsi célokra
terveztik, példéul a kovetkezdkhoz ...
. boltok, iroddk és mds kereskedelmi egységek konyhdiban dol-
gozd munkatdrsak szdmdra;
. mezégazdasdgi ingatlanokban;

. szélloddk, motelek és més lakdlétesitmények vendégeinek ki-

szolgdldsara;

. reggelizéhelyeken valé hasznélatra.
® Tartsa be a fiszitasrdl sz06 fejezet utasitdsait (lasd ,A készilék
tisztitdsa és karbantartdsa” a kovetkezd oldalon 28).

VESZELY gyermekekre
nézve

©® A csomagoléanyag nem gyermekjaték.

A gyermekek nem jdatszhatnak a
mlanyag zacskékkal. A zacskék fulla-
ddst okozhatnak.

A VESZELY hdzi- és
haszondllatokra nézve, és
az altaluk okozott veszély

© Az elektromos készilékek veszélyt je-

lenthetnek a hdzi- és haszondllatokra
nézve. Ezenkiviil az dllatok is karosithat-

jak a késziléket. Ezért alapvetéen tartsa
tavol az dllatokat az elektromos készilé-

kektdl.

10 GV

Nedvesség kovetkeztében
fellépé aramiités
VESZELYE
® A készilléket soha ne mikodtesse kad,
zuhanyz, teli mosdékagylé vagy ha-
sonlé kdzelében.
© Az adlapkésziléket, a csatlakozdvezeté-
ket és a hdlézati csatlakozédugédt nem
szabad vizbe vagy més folyadékokba
mdrtani.
©® Ovja az alapkésziléket a nedvességtél,
csepegd vagy froccsend viztél.
® Amennyiben folyadék jutna az alapké-
sziilékbe, azonnal hizza ki a halézati
csatlakozédugét. Az Gjbéli Gzembe he-
lyezés elétt ellendriztesse a késziléket.
Ne haszndlja a késziléket vizes kézzel!
Ha a késziilék vizbe esne, akkor a hals-
zati csatlakozédugdt azonnal ki kell
hdzni. Csak ezutdn vegye ki a vizbél a
készuléket.

[ONO]



A Aramiités VESZELYE
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A hdlézati csatlakozédugét csak akkor
dugja a csatlakozéaljzatba, ha a készi-
léket mér kompletten Ssszeszerelte.
A hdlézati csatlakozédugét kizdrédlag
olyan szabdlyszerGen felszerelt, jél hoz-
zéférhetd, véddérintkezds csatlakozéal-
jzathoz csatlakoztassa, amelynek
fesziltsége megfelel a készilék adatlap-
jan feltintetett értéknek. A csatlakozéal-
izatnak a csatlakoztatdst kdvetéen is
kénnyen hozzdférhetdnek kell lennie.
Ugyelien arra, hogy a csatlakozéveze-
ték ne sériiljdn meg éles peremek vagy
forré feliletek miaft! Ne tekerje a csatla-
kozévezetéket a készilékre!
A készilék a kikapcsoldsat kdvetden
sincs levdlasziva a hdlézati dramellétds-
rél. Ehhez ki kell hiznia a hélézati csat-
lakozédugét.
Ugyelien arra, hogy a csatlakozéveze-
tékben senki ne botolhasson meg, senki
ne akadhasson bele, illetve ne Iéphes-
sen rd.
A csatlakozbvezetéket tartsa tdvol a for-
ré feltletektd! (pl. tizhelylap).
A készilék haszndlata sordn igyeljen
arra, hogy a csatlakozévezeték ne
akadjon vagy csipédjon bel
A hdlézati csatlakozédugé kihtzésa-
kor mindig a csatlakozédugét fogja,
soha ne a vezetéket.
Hizza ki a hélézati csatlakozédugét a
csatlakozdaljzatbél ...
.. ha Gzemzavar Iép fel,
.. ha nem hasznélja a Monsieur Cuisi-
ne késziiléket,
.. a Monsieur Cuisine készilék dssze-
szerelése vagy szétszerelése el6tt,
.. a Monsieur Cuisine készilék tisztitd-
sa eldtt, valamint
.. vihar idején.

(O]

O]

©

®

Ne haszndlja a késziléket, ha azon
vagy a csatlakozdvezetéken lathatd sé-
rilést taldl!
A veszélyek megeldzése érdekében ne
végezzen dtalakitdsokat a terméken.
Vagas dltali sériilés
VESZELYE!
A késziléket semmi esetre sem szabad
edény nélkil miksdtetni.
Soha ne nydljon a forgé késhez. Ne tart-
son kanalat vagy hasonlé targyakat a
forgé részekhez. A hosszd hajat és a bé
ruhdzatot tartsa tavol a forgé alkatré-
szektd|.
Az egyetlen kivétel: a csomagban lévé
lapdt az éramutatd jardséval megegye-
z8 irdny0 keverés kdzben nem érintkezik
a mozgé apritébetéttel. A lapdt nem
hasznélhaté a keverdbetéttel.

& TUZVESZELY

©

O]

A késziléket bekapcsolds elétt helyezze
egyenletes, stabil, szdraz és hére nem
érzékeny feliletre.

Uzem kézben nem kell folyamatosan fel-
igyelni a késziléket, azonban rendsze-
resen ellendrizni kell. Ez kildndsen
abban az esetben igaz, ha nagyon hos-
sz0 f8zési idét dllitott be.

& Egési sériilés VESZELYE

®

Uzem kdzben a késziilék felilete na-
gyon felforrésodik. Uzem kézben a pé-
rolébetéteket és a pdroldbetétek fedelét
csak konyharuhéval vagy konyhai kesz-
tylvel szabad megfogni.

A késziléket csak lehilt dllapotban szdl-
litsa.

Tisztitas elét varja meg, amig a készi-

lék lehdl.



A Egési sérilések VESZELYE
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Forralds kdzben lehetéleg ne nyissa ki a
pdrolébetét fedelét, mert forré géz t&-
vozhat.

Ugyelien arra, hogy a pérolébetét fe-
delén lévé géznyildsokon keresztil forré
g6z tavozik. Soha ne fedje el a nyildso-
kat, kilénben a géz dsszegyilhet a ké-
szilék belsejében, ami a fedél
felnyitasakor hirtelen tavozik.

Ha ki szeretné nyitni a pdroldbetét fede-
[ét, elszdr az Ontél tavol lévé oldalon
nyissa résnyire a fedelet, hogy a hirte-
len kijuté géz ne az On irénydba tévoz-
zon.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra
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Helyezze a késziléket egyenes, szdraz,
csUszdsmentes és vizdlls feliletre, hogy
ne borulhasson el vagy csiszhasson le.
Ne helyezze a késziléket forré feliletre,
példaul tizhelyre.

A keverdbetétet csak az 1-4 sebesség-
fokozatokkal szabad hasznélni.

A keverébetét haszndlatakor ne nyomja
meg a TURBO gombot.

A keveréedényt csak fedéllel egyitt sza-
bad haszndlni, kilénben a folyadék
kifroccsenhet.

Ne mozditsa el a késziléket, ha még
élelmiszer vagy tészta van benne.

Ne tegyen til sok élelmiszert a keverde-
dénybe, mert kilénben a tartalma
kifrdccsenhet. A kifrécesend folyadék
az alatétre folyik. Ezért a késziléket vi-
z4ll6 feliletre kell helyezni.

Ugyelien arra, hogy paroléskor soha ne
legyen 10l kevés, vagy 1l sok viz a ké-
szilékben.

Ne helyezze a késziléket kdzvetlendl
falra szerelt szekrény al&, mert a kelet-
kezd g6z kérosithatja a butorokat.

A gézgerjesztéshez kizdrdlag tiszta ivé-
vizet szabad haszndlni.
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Ures dllapotban ne mikédtesse a készi-
léket, mert igy a motor tilmelegedhet és
kérosodhat.

Csak eredeti tartozékokat haszndljon.
Ne haszndljon erés vagy sirolé hatdsi
tisztitdszert.

A készilék csiszdsmentes mianyag ta-
padékorong-labakkal van felszerelve.
Mivel a bitorok szdmos kilénbdzé fes-
tékkel és mGanyaggal vannak bevonva,
és kildnb6z6 dpoldszerekkel kezelik
ezeket, ezért nem zdrhaté ki teljesség-
gel, hogy az ilyen anyagok olyan alko-
térészeket tartalmaznak, amelyek a
mianyag tapaddkorong-lédbakat megté-
madhatjdk és feloldhatjgk. Adott eset-
ben helyezzen cstszdsmentes aldtétet a
készilék ald.

6. A csomag tartalma

1

—_

_—_ —_

1
1

fézéfunkciéval rendelkezé konyhagép
,Monsieur Cuisine Edition Plus”,
alapkésziilék 13
csatlakozévezeték 7
keveréedény 5 a kévetkezdkkel:
- apritébetét 29
- a keverbedény fedele 34
- mérdpohdr 35
f6z6betét 30
keverébetét 31
lopat 32
paroléegység a kévetkezd részekkel:
- mély pdrolébetét 3
- lapos pérolébetét 2
- parolébetét fedele 1
receptkdnyv
kezelési Otmutaté

MEGJEGYZES: A receptkényvben mega-
dott élelmiszer-mennyiségek hdmozatlan
ételekre vonatkoznak.



7. Kicsomagolas és
osszeszerelés

A gyartdskor szamos alkatrészt vékony, vé-
défunkciéval rendelkezé olajréteggel von-
nak be. Az elsé haszndlatkor csak vizet
tegyen a készilékbe, hogy az esetlegesen a

készilék feliletén maradt olaj elpdrologhas-

son.

MEGJEGYZES: az elsd néhdny alkalom-
mal a motor felforrésoddsa miatt enyhe fist
keletkezhet. Ez teljesen veszélytelen jelen-
ség. Gondoskodjon megfelelé szell6zésrél.

1. Tavolitson el minden csomagoléanya-
gotl

2. Ellenérizze, hogy megvan-e minden tar-

tozék, és sértetlenek-e!
3. Tisztitsa meg a késziléket az

elsé hasznalat elott! (lasd ,A készi-

[ék tisztitdsa és karbantartdsa” a kdvet-
kezd oldalon 28).

4. El8szor ontson 2,2 liter vizet a keverSe-
dénybe 5, forralja fel, majd éntse ki a
vizet (lasd ,A hémérséklet bedllitasa” a
kévetkezd oldalon 16).

5. Helyezze a késziléket 13 egyenes,
szdaraz és cstszdsmentes feliletre, hogy
ne borulhasson el vagy csiszhasson le.

VIGYAZAT:

© A kifréccsend folyadék az alététre fo-
lyik. Ezért a késziléket vizalls feliletre
kell helyezni.

8. Mérleg

A beépitett konyhai mérleggel grammra
pontosan mérhet 5 kg-ig.

A mérleg 16 kdnnyen kezelheté, és barmi-
kor haszndlhaté, ha éppen nincs aktivdlva
egyik munkafolyamat sem.

EgyszerU mérés

1. Akészilék be van kapcsolva, de éppen
nincs aktivalva egyik munkafolyamat
sem.

2. Nyomja meg a gombot 818 25. A
gomb vildgitani kezd. A kijelz6 27
0000 g-ot mutat.
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3. Helyezze a megmérni kivant térgyat a
mérlegre 16. A kijelzé 27 5 kg-ig
grammban mutatja az étel solyat.

4. Vegye le a megmérni kivént targyat a
mérlegrél 16.

5. Nyomija meg a programgombok vala-
melyikét, vagy vdlassza ki az idét vagy
a hémérsékletet a mérésfunkciobél vald
kilépéshez.

Mérés tara funkcioval

A tdra funkciéval a mérlegre 16 helyezett

ételek sdlyat O grammra lehet dllitani, és

Gjabb ételt lehet hozzdjuk adni.

1. Akészilék be van kapcsolva, de éppen
nincs aktivélva egyik munkafolyamat
sem.

2. Nyomja meg a gombot 8518 25. A
gomb vildgitani kezd. A kijelzé 27
0000 g-ot mutat.

3. Helyezze a megmérni kivant targyat a
mérlegre 16. Ez lehet példéul egy tres
vagy teli tal is. A kijelzé 27 5 kg-ig
grammban mutatia az étel silyat.

4. Nyomija meg a 818 25 gombot a kijel-
z6 Ora dllitésdhoz.

5. Helyezze az Gjabb megmérends silyt a
mér a mérlegen |évé targyhoz.

A kijelz6é 27 csak az Gjonnan felhelye-
zett targy silyat mutatja grammban.

6. Ismételie meg a folyamatot egy Ujabb
megmérendd tdrggyal, vagy vegye le a
targyat a mérlegrél 16.

@Y 13



7. Nyomja meg a programgombok vala-
melyikét, vagy vélassza ki az idét vagy
a hdmérsékletet a mérésfunkcidbdl vald
kilépéshez.

MEGJEGYZES: Ha til nagy slyt helyez a
mérlegre, a kovetkezé jelzés jelenik meg a
kijelzén: - - - -

9. A készulék
uzemeltetése

Az ebben a fejezetben leirt bedllitésok biz-
tonsdgi okokbdl csak akkor valaszthatdk, ha
a készilék teljesen ossze lett szerelve.

9.1 Avutomatikus reteszelés

Ez a konyhagép keveréedényének 34, ill. a
mély pérolébetét 3 fedele elekironikus rete-
szeléssel rendelkezik. Ez egy védelmi funk-
cié, hogy a késziléket ne lehessen kinyitni,
Gmlg az apritébetét 29 forog.
Ez a reteszelés mindig aktivalédik, ami-
kor a késziléket elinditjdk.
A LED @ 15 addig vildgit, amig a fe-
dél 34, ill. a pérolébetét 3 reteszelve
van. Ezen id6 alatt a fedelet 34, ill. a
pdrolébetétet 3 nem lehet kinyitni.

A gép ledlldsa utdn a retesz néhdny
mdsodpercig még aktivlva marad. Ezt

kévetden a LED @ 15 elalszik, és hang-
jelzés hallhaté. A fedelet 34, ill. a paro-

|6betétet 3 ki lehet nyitni.

Minél nagyobb a sebesség, anndl hos-
szabb ideig marad aktiv a reteszelés,
mert az apritébetét 29 és az ételek to-
vébb forognak.

14 HY)

9.2 Aramellatas

® El8szdr csatlakoztassa a csatlakozdveze-
téket 7 a késziléken 13 1év6 hdlézati
bemenetre 8, majd csatlakoztassa a hé-
|6zati csatlakozéddugét 7 egy megfeleld
csatlakozéaljzatba. A csatlakozéaljzat-
nak a csatlakoztatést kdvetéen is mindig
i6l hozzaférhetének kell lennie.

9.3 A készilék be- és
kikapcsolasa

e Allitsa a hétoldalon lévé fékapcsolét 6 1
dlldsba:

- Valamennyi gomb vildgitani kezd.

- A kijelzd 27 vilagit, és réviden meg-
jelenik rajta egy figyelmezteté lampa.
Ezutdn a vezérlészimbslumok jelen-
nek meg. Valamennyi bedllithaté ér-
ték O+ mutat.
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- Egy hangjelzés hallatszik.
o A készilék kikapcsoldsdhoz dllitsa a hé-
toldalon 1&vé fékapcsolét 6 0 dllésba.

9.4 Kijelzé

A kijelz6 27 valamennyi bedllitast és miks-
dési értéket kijelez.

Korilbeltl 5 perc utdn kikapesol a kijel-

z6 27 fénye. Ha megnyomja valamelyik
gombot, vagy elforditia a szabdlyozét, ak-
kor a kijelzé 27 fénye ismét bekapcsol

5 percre.



9.5 A gombok kezelése

A vilagité / villogé
gomb(ok)

Szituacioé

A gomb funkciéja

A START/STOP 19 gomb
villog.

A bedllitdsok megtorténtek,
és a munkafolyamat elkez-

dédhet.

A gomb megnyomdséval el-
indithatja a munkafolyama-
tot.

A START/STOP 19 gomb

A munkafolyamat elkezdé-
datt.

A gomb megnyomdséval le-
éllithatja a munkafolyama-

vildgit. of
ATURBO 20 gomb fehéren A Turbo funkcié aktivélhaté. Tart'soijenyo[r;vg a gom%)or,
ilagit amig haszndlni szeretné a
viagtt funkciét.
A funkcié zdrolva van, pél- | A gomb blokkolva van.
ATURBO 20 gomb pirosan |déul ha a kever8edényben
vilagit. lévé élelmiszer hémérsékle-

te 60 °C felett van.

A programgomb
(== 24, & 23,

H— 22) vildgit, és a
START/STOP 19 villog.

A program mdr ki van vé-
lasztva, de még nem inditot-
tak el.

A funkcié elinditdséhoz
nyomja meg a START/
STOP 19 gombot.

A programgomb
(== 24, O 23,

H— 22) vildgit, és a
START/STOP 19 vildgit.

A programot kivélasztottak
és elinditottdk.

A program idé elétti meg-
szakitésdhoz nyomja meg a

START/STOP 19 gombot.

A (& 23 programgomb
villog és a START/STOP 19
vilagit.

A programot kivdlasztottak
és elinditottdk. De még a

10 perces felmelegedési idé |-

zaijlik.

A program automatikusan el-
indul.

Az elére bedllitott idét az
idészabdlyozéval 26 le-
het médositani.

Ha a programot a

10 perces felmelegedési

idé vége elétt szeretné el-
inditani, akkor nyomja

meg a (& 23 gombot.

81D A 25 gomb vildgit.

A mérleg aktivélva van.

Ha Ora szeretné dllitani a ki-
jelzét, akkor nyomja meg a

51D 25 gombot.

@Y 15



9.6 Az ido bedllitasa

Az id8szabdlyozé @ 26 elforditésdval be-
dllithatja, hogy mennyi ideig tartson a féz¢-

si, illetve a feldolgozési folyamat:

* Ha az idészabdlyozdét 26 a =" irdny-
ba forditja: csdkken a bedllitott id6

* Ha az id8szabdlyozét 26 a ,+" irdny-
ba forditja: né a bedllitott idé

A bedllithaté idé 1 mdasodperc és

90 perc kézott van.

A bedllitas a kdvetkezd médon tarténik:
- 1 percig mdsodpercenként,

- 1 perctél 30 mdsodpercenként,

- 10 perctél percenként.

A bedllitott idé megielenik a kijel-

z6n 27.

TIMA-A0
QU uu

A funkcié elinditdsa utdn a készilék vis-

szaszdmolja az idét.

Ha nem dllitottak be idét és hdmérsékle-

tet, akkor a készilék O masodperctdl
(00:00) 90 percig (20:00) felfelé sz4-
molja az iddt. Ekkor a készilék ledll.
Az id6 Uzem kdzben is médosithaté.
Ha ez az idé eltelt, akkor a késziilék le-
all.

A LED @ 15 néhdny mdsodperc milva
elalszik, és hangjelzés hallhaté. A ké-
sziléket ki lehet nyitni.

MEGJEGYZES: ha a sebességfokozat 6-
ndl magasabbra van beéllitva, és On 15
percnél hosszabb idét dllit be, akkor az idé

az inditdsndl automatikusan 15 percre csok-

ken.

16 @Y

9.7 A homérséklet bedllitasa

A hémérsékletszabdlyozé & 17 elforditdsé-
val dllithatja be a f6zési hémérsékletet:
A bedllithaté hémérséklet 37 °C és
130 °C kdzdtt van (37, 45, 50, 55,
60, 65, 70, 75, 80, 85, 90, 95, 100,
105, 110, 115, 120, 125, 130 °C).
A bedllitott hémérséklet megjelenik a ki-
jelzén 27.

130T
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A melegitési folyamat beinditdsahoz ki
kell vélasztani a sebességfokozatot és
az id8intervallumot.

A melegitési folyamat kézben az élelmi-
szer kijelzett hémérséklete erésen inga-
dozhat.

Ahogy az élelmiszer eléri a kivalasztott
hémérsékletet, hangjelzés hallatszik, és
a készilék az élelmiszer hdmérsékletét
mutatia a n szimbélum mogétt.

A hémérséklet izem kdzben is médosit-
haté.

MEGJEGYZES: ha a sebességfokozatot a
3-asndl nagyobb fokozatra dllitjgk, akkor a
melegitési funkcié blokkolva van, és nem le-
het bedllitani a hémérsékletet.



9.8 Sebesség bedllitasa

A fordulatszdm-szabdlyozé 2 18 elfordi-
tasdval dllithatia be a sebességet:

10 sebességfokozatot lehet bedllitani:

- 1 - 4 fokozat: a keverdbetéthez 31;

VIGYAZAT:

© A keverdbetétet 31 csak az
1 - 4 sebességfokozatokkal

szabad haszndlni. A kijel-

- 1- 10 fokozat: az apritébetéthez 29.
z8n 27 a bedllitott sebességfo-
kozat jelenik meg.

® Ha a 10-es fokozaton folyadékokat ke-
ver dssze, akkor legfeliebb 1 liter folya-
dékot 6nthet a keveréedénybe 5,
kiilénben a folyadék kifréccsenhet (lésd
A keveréedény hasznédlata” a kévet-
kezd oldalon 19). 10-esnél alacso-
nyabb sebességfokozaton akar 2,2 liter

folyadékot is betolthet a keverdedény-
be 5.

Tovdbbi megjegyzések: (l&sd ,Funkciék
attekintése” a kdvetkezd oldalon 6).
A bedllitott sebességfokozat megjelenik

a kijelzén 27.

&
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A sebességfokozat izem kézben is mé-
dosithaté.

A @& programban nem lehet kivélasz-
tani a sebességet.

Ha Uzem kézben a sebességet O-ra 4llit-
ja, akkor a késziilék ledll. Ha folytatni
szeretné a munkat, vélassza ki a sebes-
séget, és nyomja meg a START/

STOP 19 gombot.

Ha kivdlasztotta a hémérsékletet, akkor
csak a 1 - 3 sebességfokozatok k&zijl
vélaszthat.

Softstart
Annak megakaddlyozdséra, hogy a hirtelen
gyorsulaskor a keveréedényben 5 1évé forrd
élelmiszerbél kifréccsenjen, vagy a készilék
inogni kezdjen, hasznélhatja a Softstart
funkcidt a Turbo funkeién kivil valamennyi
bedllitasnal:
Softstart funkcié 60 °C feletti élelmisze-
rekhez.

9.9 Balfordulat GO

A Balfordulat funkcié olyan élelmiszerek ki-
méletes keveréséhez haszndlhats, amelye-
ket nem szeretnénk felapritani.

A GO 21 gomb megnyomdsaval nor-
mdl izemben barmikor meg lehet val-
toztatni az apritébetét 29 forgdsi
irdnydt.

A Balfordulat funkcié csak alacsony se-
bességfokozatok mellett — 1 és 3 kdzott —
aktivalhaté.

A == és a <5 programok hasz-
ndlatakor a Balfordulat funkciét a prog-
ram irdnyitja.

* A Balfordulat funkcié aktivalasdhoz
nyomja meg a G2 21 gombot.

&y
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e GO 21 ABalfordulat funkcié kikap-
csoldséhoz nyomja meg isméta gom-

bot.
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9.10 Turbé funkcioé

VIGYAZAT:

© Ha folyadékokat kever dssze, akkor leg-

feliebb 1 liter folyadékot &nthet a keve-
réedénybe 5, kilonben a folyadék
kifréccsenhet.

® Soha ne haszndlja ezt a funkciét a ke-
verébetét 31 haszndlata kdzben.

A Turbo funkciéval révid idére a 10-es (ma-

ximdlis) sebességfokozatra dllithatja a ké-
sziiléket. Ez a fokozat diéfélék, kis

mennyiségl fiszerndvény vagy hagyma ap-

ritdsdra szolgdl.

A TURBO 20 gomb fehéren vilagit: a
funkcié aktivélhaté.

A TURBO 20 gomb pirosan vildgit: a
gomb zdrolva van, a funkcié nem dllit-
haté be (példaul ha a keveréedényben
lévé élelmiszer hémérséklete 60 °C fe-
lett van).

9.11 Atfolyé

A keveréedény talpdban 9 taldlhaté az 4t
folys 11.
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MEGJEGYZES: Ha mégis meg-
nyomja a TURBO 20 gombot, @ |

akkor hangjelzés hallhaté, és a .
képernydn 27 megjelenik a jobb-
ra szimbdlum.

* Nyomja meg és tartsa lenyomva a
TURBO 20 gombot, amig haszndlni

szeretné a funkcidt.

@&
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MEGJEGYZESEK:
e A Turbo funkcié csak akkor mikadik, ha
- az apritébetét 29 nem forog

- a keveréedényben 1évé élelmiszer hé-

mérséklete 5 60 °C alatt van
® A sebesség hirtelen 10-es (maximdlis)
fokozatra vélt.
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Ha a folyadék kifolyik a keveréedénybdl 5,
az nem gy(lik éssze az alapkészilék-

ben 13, hanem az &tfolyd lyukon keresztil
az alététre 11 folyik.

9.12 A készulék elinditasa és
ledllitasa

e Egy vagy tobb érték vagy egy program
bedllitdsa utdn a késziléket a START/
STOP 19 gomb megnyomésdval lehet
elinditani.

e A START/STOP 19 gomb ismételt
megnyomésaval ledllitia az éppen aktu-
alis f6zési, illetve feldolgozasi folyama-
tot.




10. A keveréedény
hasznalata

Alkalmazasi terilet:

A keverSedény 5 alkalmas példaul folyadé-

kok keveréséhez, smoothie készitéséhez,
iégkockdk és disfélék apritéséhoz, valamint
fétt vagy puha zdldség és gyimoles purési-
téséhez.

MEGJEGYZESEK:

e Jelen haszndlati dtmutaté a készilék
olyan alapveté funkcidit irja le, mint a
keverés, apritds vagy a pdrolds. A spe-
cidlis ételek elkészitését lasd a recept-
kényvben.

* A receptkdnyvben megadott élelmiszer-
mennyiségek hédmozatlan ételekre vo-
natkoznak.

10.1 A keveroedény levétele

A keveréedényt 5 csak akkor lehet levenni

ha a fedelet 34 kinyitottdk.

1. Forgassa el a fedelet 34 az éramutatd
jarésaval ellenkezd irényba gy, hogy
a reteszelést 12 jelzd nyil a nyitott lakat
szimbdélumra mutasson.

2. Hozza ki a keveréedényt 5 egyenesen
felfelé a befogébol 9.

1

10.2 A keveréedényen lévé
jelzések

A keverc'Sedeny 5 belsejében a t6ltési men-
nylsegre vonatkozé jelzések vannak:
Legalsé jelzés: kb. 0,5 liter
| jelzés: kb. 1 liter
K6zépsé jelzés: kb. 1,5 liter
Il jelzés: kb. 2 liter
Legfels6 MAX jelzés: kb. 2,2 liter, ami a
legnagyobb megengedett t5ltési mennyi-
ség

VIGYAZAT:
® Ha a 10-es fokozaton vagy a
TURBO 20 gombbal folyadékokat ke-
ver ssze, akkor legfeliebb 1 liter folya-
dékot dnthet a keveréedénybe 5,
kildnben a folyadék kifréccsenhet. 10-
esnél alacsonyabb sebességfokozaton
akdr 2,2 liter folyadékot is betdlthet a
keveroedenybe 5.
MEGJEGYZES: bizonyos munkafolyama-
tok kdzben nem szabad 14l kevés folyadékot
dnteni a keveréedénybe 5, ha azt szeret-
nénk, hogy a készilék kifogdstalanul md-
kadjon. Tejszinhab felverésekor példaul
legaldbb 200 ml tejszinhabra, tojasfehérje
felverésekor pedig legaldbb 2 tojdsra van
szikség.



10.3 Az apritobetét behelye-
zése és kivétele

Az apritébetét 29 élelmiszerek felapritdsd-
ra szolgal.

A keveréedény 5 nem haszndlhaté az apri-
tébetét 29 nélkil, mert az apritébetét 29
szigeteli a keverébetét 5 aljat.

& Vagéas altali sérilés VESZELYE!

©® Gondoskodjon réla, hogy az apritébe-
tét 29 pengéi kildndsen élesek legye-
nek. soha ne érjen puszta kézzel a
pengékhez, nehogy elvdgja a kezét.

Az apritébetétet 29 a kdvetkezé médon kell
kivenni:

—_

. Tegye le a keveréedényt 5 vizszintesen.

2. Tolja el a kever8edény 5 aljan
taldlhaté kiolddkart 37 gy, )

hogy az a nyitott z4r szimbé-

lumra mutasson.
3. Hozza ki évatosan az apritébetétet 29.
Az apritébetétet 29 a kdvetkezé médon kell
behelyezni:
4. Tegye le a keveréedényt 5 vizszintesen.
5. Helyezze be felilrdl az apritébeté-

tet 29.
Ugyelien arra, hogy az apritébetét 29
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talpén 1évé két bitydk a keverdedény 5
aljan 1évé mélyedésekbe illeszkedjen.

VIGYAZAT:

® Ugyelien arra, hogy az apritébetét 29
szigetelése 28 megfeleléen legyen be-
helyezve, kildnben a keveréedény tar-
talma kiémélhet.

6. Az apritébetét 29 régzitéséhez
mozgassa el a kioldékart 37 a
keverdedény 5 aljan dgy,

~

hogy az a zart z4r szimbdlum-
ra mutasson.

MEGJEGYZES: o nagyobb darabokat ap-
ritsa fel jobban kérilbelil 3 - 4 cm-es dara-
bokra. A nagyobb darabok ugyanis
beakadhatnak a pengékbe.

10.4 A keveréedény
behelyezése

1. Helyezze a keverdedényt 5 a talpé-
ra9.

2. Nyomja enyhén lefelé a keverée-
dényt 5, amig az apritébetét 29 virdg
alakd agya a kés befogéba 10 nem

akad.

MEGJEGYZESEK:

® Ha nem lehet lenyomni a keverde-
dényt 5, akkor mozgassa meg egy ki-
csit a keveréedényt, hogy az apritébetét
virdg alaki agya 29 a keveréedény-
ben 5 a kés befogéba 10 csisszon.

¢ Ha nem megfeleléen van behelyezve a
kever8edény 5, akkor egy biztonsdgi
mechanizmus megakadélyozza a ké-
szilék mikodését.



10.5 A keverobetét behelye-
zése és kivétele

A keverdbetét 31 higan folyds élelmiszerek
— mint példdul tejszinhab vagy tojdsfehérie -
felverésére, emulgélasra (pl. majonéz) szol-
gal.
A keverébetétet 31 az apritékésre 29 kell
helyezni:
A keverdbetét 31 fogai a kések kozott
helyezkednek el.
Tovébbi megjegyzések: lasd ,Funkcidk
attekintése” a kdvetkezd oldalon: 6.

VIGYAZAT:

© A keverdbetétet 31 csak az 1-4 sebes-
ségfokozatokkal szabad haszndlni.

©® A TURBO 20 gomb nem haszndlhaté
egyszerre a keverdbetéttel 31.

© A keverébetét 31 nem haszndlhaté
egyUtt a lapdttal 32, mert a lapét bea-
kadhat a keverdbetétbe 31.

© Az élelmiszerek hozzdaddsakor igyel-

jen arra, hogy azok ne blokkoljgk a ke-

verdbetétet 31.

A keverdbetét 31 kivételéhez felfelé hizza
le a keverdbetétet.

10.6 A keveréedény fedelé-
nek felhelyezése
A keveréedény fedelét 34 csak akkor lehet

feltenni, ha a keveréedényt 5 megfeleléen
helyezték fel.

1. Tegye a keveréedény fedelét 34 egy ki-

csit elforditva a keverdedényre 5.

A nyitott z4r szimbdlum a retesz 12 nyi-

ldra mutat.
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2. Nyomia le és forditsa el a fedelet 34
mindkét kezével az Sramutatd jarasdval
megegyezd irdnyban, amig a zart zar
szimbdlum a retesz 12 nyildra mutat.
A késziiléket csak akkor lehet elinditani,
ha a fedél 34 megfeleléen van bezér-
va.

MEGJEGYZESEK:

¢ A fedél kdnnyebben fog nyilni, ha né-
hany csepp olajat csépogtet egy t6rl6-
kendére, és azzal bedérzsdli a
szigetelést 33.

o A késziiléket csak akkor lehet elinditani,
ha a fedél 34 megfelelden lett felhe-
lyezve.

® Ahhoz hogy a fedél 34 megfelelé mé-

don beakadjon a reteszbe, ajdnlatos a
becsavardskor enyhén megnyomni a
z4r szimbélumot.
* Ha a fedél 34 nem megfele-
|6en van felhelyezve, a kijel- 6\ I
z8n 27 a jobb oldalon "
l&thaté szimbélum jelenik
meg.
*  Amikor a késziléket elinditjgk, a fe-
dél 34 automatikusan reteszelédik, és a
@ 15 LED vilagit (lasd , Automatikus re-
teszelés” a kovetkezd oldalon 14).
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10.7 A betéltonyilas fedele

A mérdpohdr 35 egyrészt lezdrja a keverd-

edényt 5 mdsrészt pedig mérni lehet vele.

e Akever8edény 5 lezdrésdhoz helyezze
a mérépoharat 35 a nyilasaval lefelé a
fedélbe 34 és az dramutaté jardsaval
megegyezd irdnyban reteszelje be.

VIGYAZAT:

© Mielétt leveszi a mérépoharat 35, a se-

bességet az 1, 2 vagy 3 fokozatra kell
dllitania, nehogy az élelmiszerek kire-
pilienek a készilékbsl.

* A hozzdvalék hozzdaddsdhoz révid
idére leveheti a mérépoharat 35.

*  Ahozzdvalék leméréséhez forditsa meg
a mérépoharat 35, és tegye bele az
élelmiszert. A ml-ben megadott értéke-
ket kiviilrdl le lehet olvasni.

10.8 Fozés és dinsztelés a
fozobetéttel

1. Ontsén legaldbb 500 ml vizet a keverd-

edénybe 5. Legfeljebb annyi vizet sza-
bad a keveréedénybe 5 &nteni, hogy az
élelmiszerek hozzdaddsdval a keverde-
dény tartalma ne haladja meg a

2,2 litert.

- Ha valamennyi élelmiszert elfedi a

viz, akkor az élelmiszerek féni kezde-

nek.

- Ha nem teljesen fedi el a viz az élel-
miszereket, akkor azok dinsztelédni
kezdenek.

2. Helyezze az élelmiszereket a f6z6betét-

be 30.

MEGJEGYZES: iigyelien arra, hogy a ke-
veréedény tartalma ne érjen til a MAX jel-

zésen.

3. Helyezze a féz&betétet 30 a keverde-
dénybe 5.
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Zarja le a keveréedényt 5 a fedéllel 34

és a mérépohdrral 35.

5. Kapesolja be a késziléket a fékapcsols-
val 6.

6. Allitsa be a kivant idét az idészabdlyo-
zéval @ 26.

7. Allitsa be a kivant hémérsékletet a hs-
mérsékletszabdlyozéval § 17, példaul
f6zéshez 100 °C-ra.

A kijelzd 27 a bedllitott id6t és a kivélasz-

tott hémérsékletet mutatja.

S ala
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8. Vdlassza az 1-es sebességfokozatot, ha
egyenletesen szeretné felmelegiteni a vi-
zet.

9. Nyomja meg a gombot START/
STOP 19. A készilék izemelni kezd.

10.A bedllitott id3 lejartéval a készilék le-
all, és a gombok vildgitasa kikapcsol.

11.ALED @ 15 néhdny mdsodperc milva
elalszik, és hangjelzés hallhaté. A ké-
sziléket ki lehet nyitni.

12.Nyomja meg a f8kapcsolét 6 a készi-
lék kikapcsoldsdhoz.



10.9 A lapat hasznalata

Alapét 32 a hozzdvaldk keverésére és a f6-

z8betét 30 kivételére szolgdl.

VIGYAZAT:

© A laopét 32 nem haszndlhaté egyszerre
a keverébetéttel 31. Kilonben a lo-
pét 32 beakadhat a keverdbetétbe 31.

® Ne haszndljon egyéb konyhai eszkdzt
a hozzdavaldk keveréséhez, mert azok a
kések kdzé kerilve megsérilhetnek.

e Alapvetéen az ramutaté jarasaval
megegyezo irdnyban keverje a keve-
réedény tartalmdt. A lapat 32 az éro-
mutatd jardsdval megegyezd irdnyd ke-
verés kézben nem érintkezik a mozgé
apritébetétte| 29.

A lapét 32 hétoldaldn 1évé kampéval kive-
heti a forré féz&betétet 30 Ggy, hogy nem
kell kdzvetlenil megérintenie azt. Egyszer(-
en akassza bele a fézébetét 30 fémvasala-
tdba, és hizza fel a f6z8betétet.

11. Parolas o

A Egési sérilések VESZELYE!
© Az 1 és 34 fedél kinyitasakor, illetve
Uzem kdzben forré géz tdvozhat.

MEGJEGYZESEK:

o Az élelmiszer elhelyezésekor Ugyeljen
arra, hogy szabadon hagyjon néhdny
rést a paroldbetétben 2 / 3 vagy a fé-
z8betétben 30. Csak igy biztosithaté a
g6z szabad eloszldsa és a hozzdvalék
egyenletes f6zése.

® Pdrolds alatt a kés is forog az optimdlis
héelosztds biztositdsa érdekében.

¢ Jelen haszndlati Gtmutaté a készilék
olyan alapveté funkciéit irja le, mint a
keverés, apritds vagy a pdrolds. A spe-
cidlis ételek elkészitését lasd az interne-
ten a www.monsieur-cuisine.com
weboldalon.

11.1 Altalanos programinfor-
maciok

- Elére bedllitott id8: 20 perc (véltoztat-
hato)

- Elére bedllitott hémérséklet: 120 °C (4l-
landd)

- & A 23 villog, a készilék nem szé-
molja vissza az elére bedllitott idét: a
10 perces felmelegedési id8 zaijlik.

- & A 23 vildgit, a készilék vissza-
szdmolja az elére bedllitott idét: a pdro-
las elkezdéddtt és most is tart.



11.2 A parolébetétek eléké-

szitése MEGJEGYZESEK:
* Ha a pdroldbetét 3 nem meg
1. Helyezze a keveréedényt 5 a talpé- feleléen van felhelyezve, a ki- 6‘ I
ra9. jelzén 27 a jobb oldalon =
2. Ontsén 1 liter vizet a keveréedénybe 5. lathaté szimbdlum jelenik
Ez alulrél a masodik jelzés (l) szintjének mea.
felel meg. ® A pdroldbetétet 3 kdnnyebben fel lehet

helyezni, ha néhdny csepp olajat csé-
pogtet egy torlékendére, és azzal be-
dorzsdli a szigetelést 4.

6. Tegye az élelmiszert a 3 és (szikség
esetén) a pdroldbetétbe 2.

MEGJEGYZES: akkor is be kell helyeznie
mind a 3, mind a pdrolébetétet 2, ha csak
a lapos pdrolébetétre 2 van sziksége, hogy
oldalt ne tdvozzon a géz.

3. Ellendrizze, hogy a mély pdrolébetét 3

szigetelése 4 megfeleléen van behe- 7. Helyezze a megtoltétt parolébetétet 2
lyezve. o o a 3 pdrolébetétre.

4. Tegye a mély porelobetetet 3 egy kicsit 8. Zarja le a paroldbetéteket a parolébeté-
elforditva a keveréedényre 5. tek fedelével 1.

5. Forditsa el a mély pdrolébetétet 3 tgy,
hogy egyértelmien a helyére akadjon.
A késziiléket csak akkor lehet elinditani,
ha a parolébetét 3 megfeleléen lett fel-
helyezve.
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11.3 A parolasi folyamat
elkezdése

1. Kapcsolja be a késziléket a f6kapcsold-

val 6.

2. Nyomija meg a gombot 3 23 A
& 23 vilagit, és a kijelzén 27 megje-
lennek a programértékek.

3. Nyomja meg a gombot START/

STOP 19 Elkezd8dik a 10 perces fel-

melegedési idS. Ez alatt az idé alatt

- a kijelz& 27 nem szdmolja vissza az
idot;

- a G 23 gomb villog;

- az elére bedllitott id6 médosithaté az
idészabdlyozéval 26;

- alED @ 15 automatikusan vilagit, és
az automatikus reteszelés aktivalva
van.

4. A 10 perc leteltekor egy rovid hangiel-
zés hallatszik. A G539 23 gomb vilagit.

o120t s

MEGJEGYZES: haa programota 10 perces
felmelegedési idé vége elétt szeretné elindita-
ni, akkor nyomja meg egyszer a villogé

& 23 gombot.

5. A bedllitott idé lejartdval a START/
STOP 19 és (25 23 gombok elsoté-
tednek, és a kijelz8n 27 minden érték O
értékként jelenik meg (a hémérsékleten
kivil).

A LED@ 15 elalszik, és hangjelzés hal-
latszik.

6. Nyomja meg a fékapcsolét 6 a készi-
lék kikapcsoldsahoz.

A Egési sérilések VESZELYE!
© Az 1 és 34 fedél kinyitasakor, illetve
izem kdzben forré géz tdvozhat.

7. Vegye ki az élelmiszert a pdrolébetétek-

bél 2/3.

11.4 A fézés idejének
felilvizsgalata

Ugyelien arra, hogy ne fézze til az élelmi-
szereket, mert a zoldség kilénben tilsago-
san megpuhulhat, a his és a hal pedig
kiszdradhat és ragdssa vélhat.

é Egési sérilések VESZELYE!
© A fedél 1 kinyitasakor Gzem kézben for-
ré géz tavozhat.

Ha f8zés kdzben ellendrizni szeretné, hogy
mennyire fétt meg az étel, a kdvetkez8kép-
pen jdrion el:

1. Ovatosan nyissa fel a parolébetétek fede-

lét 1.

A fedél 1 kinyitdsakor Ugyeljen arra,

hogy ne csapja meg a forré géz.

. Teljesen vegye le a készilék fedelét 1.

. Ellendrizze egy hosszabb pdlcdval
vagy villdval a megfézendé élelmiszer
dllapotat:

- Ha az élelmiszer megfétt, a készilék
kikapcsoldsdhoz nyomja meg a
START/STOP 19 gombot, majd a
fékapcsolét 6.

- Ha az élelmiszer még nem f6tt meg,
tegye vissza a fedelet 1, és készilé-
ket hagyja tovébb m{kadni.
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11.5 Parolas fozobetéttel

MEGJEGYZES: A G5 program a féz8be-
téttel 30 egyitt is haszndlhaté. Amikor ki-
nyitia a fedelet 34, hogy ellendrizze,
mennyire fétt meg az élelmiszer, a bedllité-
sok kitdrlédnek. A f6zési folyamat folytatd-
sdhoz ismét el kell végezni a bedllitdst.

1. Ontsén 500 ml vizet a keveréedény-
be 5.

2. Helyezze az élelmiszereket a f6z6betét-
be 30.

3. Helyezze a fézébetétet 30 a keverde-
dénybe 5.

4. Zarja le a keverdedényt 5 a fedéllel 34
és a mérépohdrral 35.

5. Kapcsolja be a késziléket a f6kapcsold-
val 6.

6. Inditsa el a programot (lésd , A pdroldsi
folyamat elkezdése” a kévetkezd olda-
lon 25).

7. A program végén a fedél 34 kinyilik, és
kiveheti a f6z6betétet 30 (lasd ,A lapat
hasznélata” a kévetkezd oldalon 23).

8. A készilék kikapcsoldséhoz nyomja
meg a fékapcsoldt 6, vagy kévesse a
recept utasitdsait.

11.6 Tulmelegedésvédelem

A késziilék tilmelegedés elleni védelemmel
van elldtva. Ha mér nem maradt viz a keve-
réedényben 5, és ezdltal a készilék tilme-
legszik, akkor életbe lép az automatikus
kikapcsolés funkcid.

Ebben az esetben hizza ki a hdlézati csatla-
kozbédugét 7, és hagyija kihiIni a késziléket.
Ezutdn vizzel ismét Gzembe helyezheti a ké-
sziléket.
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12. Tippek parolashoz

A pdrolés az élelmiszerek egyik legegészsé-
gesebb elkészitési médja. Nem csak az élel-
miszerekben 1év tdpanyagok és az
élelmiszerek szine maradnak véltozatlanok,
hanem a természetes izik és struktirdjuk is.
Ezért kevesebb séra, zsirra és fiszerre van
szikség.

12.1 Parolébetétek
hasznalata

Szilkség szerint haszndlhatja csak a mély
pdrolébetétet 3 vagy mindkettét (2 és 3).
A lapos paroldbetét 2 nem haszndélhaté a
mély pérolébetét 3 nélkil.

12.2 Egy teljes meniy
elkészitése

Ha egy teljes menit szeretne elkésziteni, és

ezért a két paroldbetétet egymds felett hasz-

ndlja, akkor a kévetkezdkre kell igyelnie:

- A hUst és a halat mindig az alsé pdrolé-
betétben 3 kell f&zni, hogy a lecsorgé
[é ne a t6bbi élelmiszerre csorogjon.

- Lehetéség szerint a silyosabb féznivalét
kell az alsé paroldbetétben 3 f&zni.



13. Tésztagyuras <—-

A készilékkel egyszerre legfeliebb 500 g
liszttel lehet dolgozni. A program csak az
apritébetéttel 29 egyitt miksdtethetd.

13.1 Altalanos programinfor-

maciok
Elére bedllitott idé: 1:30 perc (véltoztat
hato)
Maximdlis idé: 3 perc
Elére bedllitott hdmérséklet: O °C (dllan-
do)
Elére bedllitott sebesség: 4 (allandd)
Jobb-/Balfordulat: a program irdnyitja

13.2 A program elinditasa

—_
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. Helyezze a nyers tésztdt a keveréedény-

be 5.
Tegye a fedelet 34 a keverSedényre 5.

Kapcsolja be a késziléket a fékapesols-

val 6.

Nyomija meg a =C—= 24 gombot. A
=C3= 24 gomb vildgit, és a kijel-
z8n 27 megjelennek a programériékek.
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Nyomija meg a villogé START/

STOP 19 gombot.

A program elindul. A bedllitott id8 vis-
szaszamlélédik a kijelzén 27. A
=C3= 24 gomb vildgit. A program
automatikusan irdnyitja a jobb-/balfor-
dulatot.

6.

7.

8.

A bedllitott idS lejértaval a START/
STOP 19 és <C——3= 24 gombok elsé-
tétednek, és a kijelzén 27 minden érték
0 értékként jelenik meg (o hémérsékle-
ten kivil).

A LED @ 15 néhdny mésodperc milva
elalszik, és hangjelzés hallhaté. A ké-
sziléket ki lehet nyitni.

A készilék kikapcsoldsahoz nyomja
meg a fékapcsolét 6, vagy kévesse a
recept utasitdsait.

14. Piritas X>—

Ezzel a programmal egy kicsit megpirithat
akér 200 g hist, halat, zéldséget és fiszert,
példaul azért, hogy a silthis aromdja fel-
szabaduljon. A nagy darabokat el8szér ki-
sebbre kell végni.

14.1 Altalénos programinfor-

maciok
Elére bedllitott id&: 7 perc (véltoztatha-
16)
Maximdlis idé: 14 perc
Elére bedllitott hémérséklet: 130 °C
(véltoztathato)
Elére bedllitott sebesség: 1 (allandd)
Jobb-/Balfordulat: a program irdnyitja

14.2 A program elinditasa

1.

Tegyen egy kevés zsiradékot (pl. olajat)
a keverdedénybe 5.

Helyezze az élelmiszereket a keverde-
dénybe 5.

Tegye a fedelet 34 a keveréedényre 5.
Kapcsolja be a késziléket a fékapcsols-
val 6.



5. Nyomija meg a <5— 22 gombot. A
H5— 22 gomb vildgit, és a kijel-
z6n 27 megjelennek a programértékek.
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6. Nyomja meg a villogé START/STOP
gombot 19.

A program elindul. A bedllitott idé vis-
szaszdmldlodik a kijelzén 27. A

(N

H5— 22 gomb vildgit. A program au-

tomatikusan irdnyitja a balfordulatot. Az
apritébetét 29 meghatdrozott idéinter-

vallumonként egy révid balfordulattal in-

dul.
7. A bedllitott id6 lejértdval a START/

STOP 19 és <5— 22 gombok elssté-

tednek, és a kijelz6n 27 minden érték O
értékként jelenik meg (a hémérsékleten
kiviil).

8. ALED g 15 néhdny mdsodperc milva
elalszik, és hangjelzés hallhaté. A ké-
sziléket ki lehet nyitni.

9. A készilék kikapcsoldsdhoz nyomja
meg a fékapcsolét 6, vagy kdvesse a
recept utasitdsait.
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15. A készulék tisztitasa
és karbantartasa

A Aramiités VESZELYE!

© A tisztitds megkezdése el6tt mindig hiz-
za ki a hélézati csatlakozédugét 7 a
csatlakozdaljzatbél.

© Soha ne meritse az alapkésziléket 13
vizbe.

& Vagas éltali sérilés VESZELYE!

©® Gondoskodjon réla, hogy az apritébe-
tét 29 pengéi kilondsen élesek legye-
nek. soha ne érjen puszta kézzel a
pengékhez, nehogy elvdgja a kezét.

© Az apritébetét 29 eltévolitasa elétt Sb-
litse ki a keverdedényt 5 vizzel, és tisz-
titsa meg a pengéket az
élelmiszermaradéktdl, hogy az aprité-
betétet 29 biztonsdgosan ki lehessen
szedni.

© Ha kézzel mossa el a késziléket, olyan
tiszta vizet haszndljon, hogy jél léssa
az apritdpengét 29, nehogy az éles ké-
sek elvagidk a kezét.

VIGYAZAT:

® Soha ne alkalmazzon dérzsolé, mard
vagy surolé hatdsu tisztitészereket.
Ezekté| megsérilhet a készulék.

MEGJEGYZES: bizonyos élelmiszerek

vagy fiszerek (pl. curry) megfesthetik a

mianyagot. Ez nem a készilék hibdja, és

nem kdros az egészségre.



15.1 Az alapkészilék
tisztitasa

1. Az alapkésziléket 13 nedves ronggyal
tisztitsa. Hasznélhat egy kevés mosoga-
tészert is.

2. Tiszta vizzel megnedvesitett ronggyal
térolje at a késziléket.

3. Csak akkor haszndlja ismét az alapkészi-
léket 13, ha mdr teljesen megszdradt.

15.2 Tisztitas
mosogatégépben
A kovetkezé alkatrészek moshatéak moso-
gatégépben:
- keveréedény 5
mérépohdr 35

keveréedény fedele 34

szigetelés 33

apritébetét 29

szigetelés 28

fozébetét 30

keverdbetét 31

lapat 32

mély pérolébetét 3

szigetelés 4

lapos pdrolébetét 2

pdrolébetét fedele 1
A kévetkezd alkatrészeket semmi esetre
sem szabad mosogatégépben mosni:

alapkészilék 13

csatlakozdvezeték 7

MEGJEGYZES: A keveréedény 5 mosoga-
t6gépben valé tisztitdsa eldtt mindenképpen
vegye ki az apritébetétet 29. Minden tiszt-
tas elétt tavolitsa el a szigetelést 28 az

apritébetétré| 29.

15.3 A tartozékok tisztitasa

1. Oblitse ki a keveréedényt 5 meleg viz-
zel, és ontse ki a vizet.

2. Vegye ki az apritébetétet 29 (lasd ,Az
apritébetét behelyezése és kivétele” a
kovetkezd oldalon 20) és a szigete-
lést 28 (l6sd ,A szigetelés tisztitasa, el
lenbrzése és cseréje” a kdvetkezd
oldalon 30).

3. Mossa el az 3sszes tartozékot kézzel
mosogatészeres vizzel, vagy tegye mo-
sogatégépbe.

4. Ha kézzel mossa el a tartozékokat, 6b-
litse el Sket tiszta vizzel.

5. Teljesen szdritsa meg valamennyi alkat-
részt, mieldtt Gjbdl haszndlné azokat.

6. A kdvetkezé haszndlat elétt helyezze
vissza az apritébetétet 29.



15.4 A szigetelés tisztitasa,
ellenorzése és cseréje

A tisztitdshoz vegye ki a 28, 33 és 4 szige-

teléseket, és ellenérizze, hogy nincsenek-e
megsérUlve Ugyelien az elvdltozésokra (pl.
porozus anyag vagy repedések).
A kivett 28, 33 és 4 szigeteléseket el-
moshatja mosogatégépben.

A sérilt 28, 33 és 4 szigeteléseket cse-

rélie ki.Az 0j szigetelések utdnrendelhe-
t6k (I&4sd ,Alkatrészrendelés” a
kovetkezd oldalon 37).

VIGYAZAT:
© A kivett 28, 33 és 4 szigeteléseket a

kévetkezé haszndlat elétt vissza kell ten-

ni vagy ki kell cserélni.A 28, 33 és 4
szigetelések nélkil a készilék nem ize-
meltethetd.

A keveréedény fedele 34

1. Hizza le a szigetelést 33 a keverée-
dény fedelének 34 az aljardl.

2. Tegye be a megtisztitott vagy 0] szigete-
lést 33 a keveréedény fedelébe 34.

i}

15.5 A lapat tisztitasa,
ellenérzése és cseréje

A lapdton 32 levehet$ szilikon kaparé van.

Apritobetét 29

1. Vegye ki az apritébetétet 29 a keverde-

dénybél 5 (lasd , Az apritébetét behe-
lyezése és kivétele” a kdvetkezd
oldalon 20).

2. Hizza le a szigetelést 28 az apritdbe-
tétrél 29.

3. Helyezze vissza a megtisztitott szigete-
lést vagy tegyen be Gjat.

4. A kdvetkezd hasznélat elétt helyezze
vissza az apritébetétet 29.

Mély parolobetét 3
1. Hozza le a szigetelést 4 a mély aprito-
betét 3 aljarél.

2. Tegye be a megtisztitott vagy 0] szigete-

lést 4 a mély pérolébetétbe 3. Ugyelien
arra, hogy a szigetelés teljes felilete il-
leszkedjen és ne legyen hulldmos.

30 HY)

A tisztitdshoz vegye le a szilikon kaparét, és
ellenérizze, hogy nincsen-e megsérilve.
Ugyelien az elvéltozasokra (pl. porézus
cmyog vagy repedések).
Mindkét alkatrész mosogatégépben mo-
sogathatd.
Uj szilikon kaparé uténrendelheté (lasd
JAlkatrészrendelés” a kévetkezd olda-
lon 37).




15.6 Vizkotelenités

Ha kemény vizet haszndl a pdroléshoz, a
haszndlt alkatrészeken, killénésen a keverd-
edényen 5, vizkd rakédhat le.

Normadl tisztitas

A vizkdlerakédds éltaléban a mosogats-
gépben vagy kézzel térténd tisztités sordn
eltdvolithaté.

Enyhe vizkolerakodas

1. A mosogatégépben vagy a kézzel torté-
né tisztitds sordn el nem tavolithaté eny-
he vizkélerakédést eltévolithatia egy
ecetfes ronggyal.

2. Végil &blitse le tiszta vizzel.

Komolyabb vizkélerakoédas

VIGYAZAT:

® Ne haszndljon a kereskedelmi forga-
lomban kaphaté vizkdoldét, jégecetet
vagy ecetesszencidt. Alkalmazza in-
kdbb a kévetkezd kimélé médszert:

1. Keverjen 8ssze fele-fele ardnyban haz
tartdsi ecetet és forrasban 1évé vizet.

2. Ontse a keveréket a keveréedénybe 5,
illetve helyezze a t6bbi vizkdves alkat-
részt egy ilyen keverékkel teli edénybe.

3. Hagyja hatni a keveréket 30 percig.

MEGJEGYZES: ha hosszabb ideig hagyia
a keverékben az alkatrészeket, az nem javit-
ja a vizk3oldé hatdst, viszont kérosithatja
az alkatrészeket.

4. Végil sblitse le tiszta vizzel.

5. Teljesen szdritsa meg az alkatrészeket,
mieldtt eltenné vagy 0jbdl hasznéina
azokat.

15.7 Tarolas

Térolja a késziléket portdl és szennye-
z8désté| védett helyen, ahol gyermekek
nem érhetik el.



15.8 Kés befogé cseréje

Ha a jelen Gtmutatéban megadottndl no-
gyobb mennyiségeket dolgoz fel (pl. tészta
500 g-ndl t6bb liszthél), akkor a kés befo-

g% 10 annyira elhaszndlédhat, hogy az ap-

ritdbetét 29 nem forog rendesen.

Ebben az esetben cserélje ki a kés befo-
g6t 10 Ujra. A j3vében tartsa be a mega-
dott maximdlis mennyiségeket.

A kép: Utslag is megrendelhetd a pét kés
befogé 10 és a szilikon burkolat 36 (lasd
JAlkatrészrendelés” a kévetkezd olda-

lon 37).

A régi késbefogé eltavolitasa

1. A hivelykujjaval nyomja meg a szilikon
burkolatot 36, és egyidejiileg nydljon a
régi késbefogdé 10 pereme ald. Felfelé
hizza ki a régi késbefogét 10.

Esetleg egy kicsit ,rdngatnia” kell, hogy
a késbefogét 10 ki lehessen hizni.

Uj késbefogé behelyezése

2. Helyezze fel az 4j késbefogét 10 a haj-
totengelyre. A késbefogé 10 mélyedé-
sét a hajtétengely lapos oldaldhoz kell
illeszteni. A késbefogd 10 egy ,kattin-
tassal” raktattan a hajtétengelyre.

3. Helyezze a szilikon burkolatot 36 a
késbefogéra 10.



16. Meghibasodas, okok és elharitasuk

Ha késziléke nem megfeleléen mikadik, elészér ellenérizze az ellenérzélistén felsorolt
problémdkat. Lehetséges, hogy csak kisebb problémardl van szé, amelyet egyedil is képes

megoldani.

A ARAMUTES veszélye!
©® Semmiképp ne kisérelje meg a késziléket 5ndlléan megjavitanil

16.1 Uzemzavar

Meghibasodas

Ok

Elhéritas

A készillék nem indul.

A keveréedény 5 rosszul van
behelyezve

Helyezze be a keveréedényt 5 a
megfelel6 médon (lasd , A keverd-
edény behelyezése” a kévetkezd
oldalon 20).

A fedél 34 vagy a mély paro-
|6betét 3 rosszul van feltéve a
keveréedényre 5.

Helyezze be a fedelet 34 vagy a
mély pdrolébetétet 3 a megfeleld
médon.

Nincs dramellatds

Ellenérizze a hélézati csatlakozé-
dugét 7, a f8kapcsolét 6 és eset-
leg a biztositékokat.

Az apritébetét 29 nem
forog.

A késbefogd 10 elhaszndlé-
dotte Ez pl. akkor tdrténhet,
ha 1l nagy mennyiségi tész-
tat dolgozott fel.

Cserélie ki a késbefogét 10 vjra
(lasd ,Kés befogé cseréje” a kévet-
kezd oldalon 32), és a jévében
tartsa be a megadott maximalis
mennyiségeket.




Meghibasodas

Ok

Elharitas

Folyadék a készilék
alatt

Az apritébetét 29 rosszul van
behelyezve, és ezért a keverd-
edény 5 tomitetlen.

Helyezze be az apritébetétet 29

a megfeleld médon (lasd , Az apri-
tébetét behelyezése és kivétele” a
kévetkezd oldalon 20).

Az apritébetét szigetelése 28
hibds.

Helyezzen be 0] szigetelést 28
(lasd ,A szigetelés tisztitdsa, elle-
nérzése és cseréje” a kovetkezd

oldalon 30).

A keveréedénybél 5 kifolyo
folyadék az alapkészilék-
ben 13 1évé atfolydn 11 ke-
reszfil az aldtétre folyt. (lGsd
JAtfolyd” a kévetkezd olda-
lon 18)

Ha a 10-es fokozaton vagy a
TURBO 20 gombbal folyadéko-
kat kever 8ssze, akkor legfeljebb

1 liter folyadékot 6nthet a keverde-
dénybe 5, kilonben a folyadék
kifréccsenhet. 10-esnél alacso-
nyabb sebességfokozaton akar
2,2 liter folyadékot is betdlthet a
keveréedénybe 5.

A keveréedény 5 fede-
lénél 34 folyadék szi-
vdrog.

A szigetelés 33 rosszul van
behelyezve.

Helyezze be a szigetelést 33 a
megfeleld médon (lasd ,A szigete-
[és tisztitdsa, ellendrzése és cseré-
ie” a kdvetkezd oldalon 30).

A szigetelés 33 hibds.

Helyezzen be 0j szigetelést 33
(lasd ,A szigetelés tisztitasa, elle-
nérzése és cseréje” a kovetkezd

oldalon 30).

Nem lehet bedllitani a
hémérsékletet.

A 4 - 10 sebességfokozatok
egyikét vélasztottdk ki.

Vdlassza ki a O — 3 sebességfoko-
zatok egyikét (lasd ,Sebesség be-
dllitésa” a kovetkezd oldalon 17)

A készilék egyes ré-
szei elszinezddtek.

Bizonyos élelmiszerek vagy
fGszerek (pl. curry) megfesthe-
tik a manyagot. Ez nem a ké-
szUlék hibdja.

Nem kell semmit tenni, mert az el-
szinez8dés nem kdros az egész-
ségre.

Nem lehet a 3-asndl
nagyobb sebességfo-
kozatot bedllitani.

Be van éllitva a hémérséklet.

Allitsa a hémérsékletet Ora.

A készilék 15 perc
utdn ledll.

A bedllitott idé a be-
kapcsoldsndl automati-
kusan 15:00 éréra dll.

A 7 - 10 sebességfokozatok
egyikét vélasztottak ki. Ezen
sebességfokozatokndl a ké-

sziilék legfeliebb 15 percig

mikodik szinet nélkil.

Vdlassza ki a 0-6 sebességfokoza-
tok egyikét (lasd ,Sebesség bedlli-
tdsa” a kovetkezd oldalon 17)
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Meghibasodas

Ok

Elhéritas

A fedelet 34/a mély

parolébetétet 3 nem le-

het kinyitni.

Az elektronikus reteszelés akti-
vélva van (lasd , Automatikus
reteszelés” a kévetkezd olda-

Allitsa le a késziiléket, és varja
meg, amig a LED @ 15 elalszik,
miel&tt kinyitja a fedelet 34/a

lon 14).

mély péroldbetétet 3.

vilagitotte

szelés blokkolt.

Megprébdlta kinyitni a fede-
let 34/a mély pérolébeté-
tet 3, mialatt a LED @ 15

Esetleg az elektronikus rete-

Forditsa el a fedelet 34/a mély
parolébetétet 3 két kézzel az éro-
mutaté jdrésdval megegyezé
irdnyba, amig feljesen le nincs
zérva (lasd ,A keveréedény fede-
lének felhelyezése” a kévetkezd ol-
dalon 21), ill. {lasd ,A
parolébetétek elékészitése” a ko-
vetkezd oldalon 24).

16.2 Hibaiizenetek a kijelzon

Kijelzo Ok Elharitas
o A késziilékkel egyszerre legfeliebb
- 500 g liszttel lehet dolgozni.
E3 Az eszk6z il van terhelve. |, Hagyja a késziléket teljesen kihdlni.

Szag / fust képzSdhet.

Ezutdn a készilék Gjra haszndlatra
kész.

!

A fedél 34 vagy a mély péro-

[6betét 3 rosszul van feltéve a
keveréedényre 5.

Zarja be megfeleléen a fedelet 34 (lasd
A keveréedény fedelének felhelyezése”
a kovetkezd oldalon 21).
Vagy zérja be megfeleléen a pérolébeté-
tet 3 (lasd , A parolébetétek eldkészitése”
a kévetkezd oldalon 24).

A turbé funkcié nem dllithaté
be, mivel a keveréedény-
ben 5 1évé élelmiszer hdmér-
séklete 60 °C felett van.

Allitsa be a sebességet a fordulatszam-
szabdlyozéval 18 (lasd ,Sebesség bedl-
litdsa” a kovetkezd oldalon 17).

HHH

A keveréedényben 5 tdl ma-
gas a hémérséklet. Tl kevés
élelmiszer vagy folyadék van
a keveréedényben 5.

Kapcesolja ki a késziléket, és hagyja ki-
hilni a keveréedényt. Majd tegyen ele-
gendd élelmiszert vagy folyadékot a
keveréedénybe 5.

A mérleg 14l van terhelve.

Vegye le a sdlyt a mérlegrdl.




17. Eltavolitas

A terméket a 2012/19/EK

eurépai irdnyelvnek megfele-

[8en kell leselejtezni. Az

athizott kerekes szemetestd-

rolé szimbSlum azt jelenti,

hogy a termék az Eurépai

Unidban szelektiv hulladékgyités kereté-
ben tavolithaté el. Ez a termékre, valamint
az ezzel a szimbdélummal ellatott minden
tartozékra érvényes. A megjeldlt termékek
nem dobhaték a hdztartdsi szemétbe; eze-
ket az elektromos és elektronikus készilékek

Gjrahasznositdsdval foglalkozé gyujtéhelye-

ken kell leadni.

Az Gjrahasznositds szimbé-

luma példaul egy térgyat

vagy anyagrészeket Ujrahasz-

nositésra alkalmasként jeldl

meg. Az Gjrahasznositds segit

a nyersanyagok felhaszndldsanak, valamint
a kérnyezetterhelés csokkentésében.

Csomagolas

A csomagolés kidobdsakor vegye figyelem-

be az On orszagdban érvényes megfelels
kérnyezetvédelmi el&irasokat.
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18. Muszaki adatok

Modell: SKMK 1200 E5

230V ~ 50/60 Hz

Halézati fesziltség:

Védelmi osztdly: [

1 200 watt
Mixer: 800 watt
Fézés: 1 000 watt

Teljesitmény:

A keveréedény maxi-
mdlis t6ltési mennyi-

sége 5: 2,2 liter
A mérleg 16 maxi-
mdlis stlyterhelése: |5 kg

MEGJEGYZES: A felhaszndlénak semmit
nem kell tennie, hogy a termék &tdlljon

50 és 60 Hz kdzott. A termék alkalmazko-
dik az 50 Hz-hez és a 60 Hz-hez is.

Hasznalt szimboélumok

Ellendrzatt biztonsdg. A készilé-
keknek meg kell felelnitk az &lto-
lanosan elismert miszaki
szabdlyoknak és a termékek biz-
tonsdgdrdl szol6 térvény (Prod-
SG) rendelkezéseinek.

@

A CE-jelzéssel a HOYER Handel
GmbH az uniés rendelkezések-
nek valé megfelelést jelzi.

N
m

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a
csomagoldst kérnyezetbardt mé-
don kell leselejtezni.

Ujrahasznosithaté anyagok: Kar-
ton (a hulldmkartonon kivil)

&0 B>

Ez a jelzés olyan részeket jeldl,
amelyek mosogatégépben is
moshaték.

©)

A miszaki véltoztatdsok jogdt fenntartjuk.



19. Alkatrészrendelés

A weboldalunkon elolvashatja, hogy melyik
alkatrészeket lehet utdnrendelni.

Online rendelés

shop.monsieur-cuisine.com

1. Szkennelie a QRkédot az okostelefon-
javal/tabletjével.

2. A QRkéddal megnyit egy weboldalt,
ahol megteheti az utdnrendelést.

20. Weboldal

Weboldal:
www.monsieur-cuisine.com

E25E
'

21. Garancia

@V JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék
megnevezése:

Monsieur Cuisine Edition
Plus

Gydrtdsi szédm:

362034_2007

A termék tipusa:

SKMK 1200 E5

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

féz8funkciéval rendelke-
z8 konyhagép
,Monsieur Cuisine Editi-
on Plus”, alapkészilék,
csatlakozévezeték, keve-
réedény a kévetkezdk-
kel:

- apritébetét

- a keveréedény fe-
dele

- mérépohdr
fézbbetét, keverébetét,
lapdt, péroléegység a
kovetkezd részekkel:

- mély pérolébetét

- lapos pérolébetét

- pdrolébetét fedele
pétalkatrész: kés befogd
szilikon burkolattal,
receptkdnyv

A gydrté cégne-
ve, cime és ema-
il cime:

Hoyer Handel GmbH
Tasképristrale 3
DE-22761 Hamburg
GERMANY

A szerviz neve,
cime és telefon-
szdma:

Szerviz
Magyarosrzag
Teknihall Elektronik
GmbH

Breitefeld 15
DE-64839 Minster
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu
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Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszdag Ke-
reskedelmi Bt.
H-1037 Budapest

Radl arok 6

1. Ajétéllsi idd a Magyar Kéztarsasdg

teriletén, Lidl Magyarorszdg Kereske-
delmi Bt. izletében tortént vasarlds nap-
jatél szamitott 3 év.

. Ajotallési igény a j6téllasi jeggyel érvé-
nyesithetd. A j6tdllasi jegy szabdlytalan
kidllitdsa, vagy dtaddsanak elmaraddsa
nem érinti a |6tdllasi kételezettség-valla-
l&s érvényességét. Kérjik, hogy a vasar-
l&s tényének és idépontjanak
bizonyitésdra érizze meg a pénztdri fi-
zetésnél kapott jétdllasi jegyet (nyugtdt).
. A vésarldstdl szamitott hédrom napon
belul érvényesitett csereigény esetén a
forgalmazé kételes a terméket kicserél-
ni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer(
haszndlatot akaddlyozza. A j6téllési jo-
gokat a termék tulajdonosaként a fo-
gyaszté érvényesitheti az druhdzakban,
valamint a j6tdallési tdjékoztatéban fel-
tintetett szervizekben. A fogyaszté jé-
tallési kifogdsardl a forgalmazé
(szerviz) jegyz&konyvet koteles felvenni,
amelyben régziteni kell a fogyaszté ne-
vét, cimét, a fogyasztasi cikk (termék)
megnevezését, vételardt, a vasdrlds ids-
pontjét, a hiba bejelentésének idépont-
iat, a hiba leirdsat, a fogyaszté dltal
érvényesiteni kivant igényt, a kifogas
rendezésének médjat. Amennyiben a ki-
fogés rendezésének médja a fogyaszté
igényété| eltér, ennek indokoldsdt a
jegyzékdnyvben meg kell adni. A jegy-
z8kdnyv mdsolatat a fogyaszténak at
kell adni. Ha a kételezett a fogyaszté
igényének teljesithetéségérél annak be-
jelentésekor nem tud nyilatkozni, 4llés-
pontjardl legkésdbb harom
munkanapon belil kételes értesiteni a
fogyasztét. A jétdllas ideje alatt a fo-
gyaszté kérheti a termék kijavitdsat, ki-
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cserélését, vagy ha a termék nem
javithaté vagy cserélhetd, darleszdllitdst
kérhet, vagy eldllhat a szerzédéstdl és
visszakérheti a vételdrat. Ha a forgal-
mazd, vagy szerviz a termék kijavitdsat
megfeleld hatdridére nem vdllalja, vagy
nem végzi el, a fogyaszté a hibét a for-
galmazé kéltségére kijavithatja, vagy
méssal kijavittathatja. A kijavitds sordn
a termékbe csak 0 alkatrész kerilhet
beépitésre.

. Afogyaszté a hiba felfedezésé utan a

lehetd legrovidebb idén belil kételes a
hib4t bejelenteni és a terméket a j6tall4-
si jogok érvényesitése céljabdl dtadni.
A hiba felfedezésétd| szamitott két hé-
napon belil bejelentett j6tdllési igényt
id8ben kdzdltnek kell tekinteni. A kézlés
elmaraddsdbdl eredsd karért a fogyasz
t6 felelés. A jotalldsi igény érvényesithe-
t8ségének hatdrideje a termék, vagy
fédarabjanak kicserélése, kijavitasa
esetén a kicserélt, vagy kijavitott termék-
re, illetve alkatrészre Gjra kezdddik.

. A rogzitett bekotésy, illetve a 10 kg-ndl

silyosabb, vagy tomegkdzlekedési esz-
kdzdn nem szdllithatd terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen
nem végezhetd el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szdllitdsérél a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

. Ajotdllés nem dll fenn, ha a hiba a nem

rendeltetésszer( haszndlatbdl, talaki-
tasbél, helytelen tarolésbdl, vagy a
haszndlati utasitéstdl eltérd kezelésbdl,
vagy bdrmely a vdsarldst kdvetd beha-
tasbol fakad, vagy elemi kdr okozta, és
azt a forgalmazé, vagy a szerviz bizo-
nyitja. A jétéllds nem vonatkozik a moz-
g6 kopé alkatrészek (vildgitdtestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( el-
hasznéléddsdra. A szerviz és a forgal-
mazé a kijavitds sordn nem felel a



terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal térolt adatokért vagy
bedllitdsokért.

A j6tdllés a fogyaszté torvénybdl eredd sza-

vatossdgi jogait és azok érvényesithetdsé-
gét nem érinti.

A www.lidl-service.com weboldalrdl letdlt-
heti ezeket a kézikdnyveket, szdmos egyéb
kézikdnyvet, valamint telepité szoftvereket.

(=] 4. [m]
=

i

[=]:.r
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl szervi-
zoldaldra juthat (www.lidl-service.com) és a
362034_2007 cikkszam megaddsat ks-
vetéen megnyithatia a haszndlati utasitdst.
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Garanciakartya 362034 2007

A jotdlldsi igény bejelentésének és javitdsra divételi idépontia:

A hiba oka:

A fogyaszté részére torténé visszaadds idépontia:

A hiba javitédsénak médja:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirasa:

A javitasra tekintettel a j6téllas 0j hatarideije:
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1. Ubersicht
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Deckel fir Dampfeinsdtze

Dampfeinsatz, flach

Dampfeinsatz, tief

Dichtung des tiefen Dampfeinsatzes
(richtige Position beachten)

Mixbehdalter

Hauptschalter

Anschlussleitung mit Netzstecker
Netzbuchse

Aufnahme fir den Mixbehdlter
Messeraufnahme

Uberlauf

Verriegelung

Grundgerat

SaugfiBBe

LED fir automatische Verriegelung
Waage

Temperaturregler
Geschwindigkeitsregler

Gerdt starten und stoppen

TurboTaste

Drehrichtung &ndern

Programm zum Anbraten

Programm zum Dampfgaren

Programm zum Kneten von Teig

Woaage starten / Tara-Funktion aktivieren
Zeitregler

Display

Dichtung des Messereinsatzes (richtige Position beachten)
Messereinsatz (mit blumenférmiger Nabe)
Kocheinsatz

Rihraufsatz

Spatel

Dichtung des Deckels fir den Mixbehélter
(richtige Position beachten)

Deckel fir den Mixbehdilter

Messbecher

Silikon-Abdeckung

Entriegelungshebel



2, Displayanzeigen
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Zeitanzeige (1 Sekunde bis 90 Minuten)

Turbo-Funktion ist nicht maglich, weil die Temperatur zu hoch ist
Mixbehalter ist nicht richtig aufgesetzt oder nicht richtig geschlossen
Gewdhlte Geschwindigkeit (1 - 4) ist fir Rihraufsatz geeignet
Temperatur der Lebensmittel im Mixbehélter

Anzeige des Gewichts in Gramm bis 5.000 g

Anzeige der Geschwindigkeit 1 - 10

Linkslauf eingestellt / aktiv

Symbol fir die Geschwindigkeit

eingestellte Temperatur (37 °C - 130 °C)
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3. Funktionen im Uberblick

Taste / Arbeits-

Funktion Hinweise
werkzeug
grammgenaues Wiegen mit bis zu 5 kg
618 25/ Tara-Funktion (auf O stellen, um
Waage 16 weitere Zutaten abzuwiegen)
schonendes Rihren von Lebens-
@ 21 mitteln, die nicht zerkleinert wer-
Linkslauf den sollen
kurzfristig auf die héchste Ge- Funktion ist gesperrt, wenn
schwindigkeit schalten, z. B. um die Lebensmitteltemperatur
Nisse, kleine Mengen Krauter im Mixbehdalter Gber 60 °C
oder Zwiebeln zu zerkleinern betragt.
TURBO 20 bei Flissigkeiten: bis maxi-
mal 1 Liter
nicht verwenden mit dem
Rihraufsatz 31

Messereinsatz 29

zum Zerkleinern, Hacken,
Pirieren

zum Zerkleinern von Eiswiir-
feln

fir das Programm =C—=

mit der Funktion GO zum
schonenden Rihren

muss immer eingesetzt
sein, um den Mixbehdal-
ter 5 abzudichten
Lebensmittel ggf. vorher in
Sticke von ca. 3 -4 cm
Kantenlénge zerkleinern

Rihraufsatz 31

for dinnflissige Lebensmittel
Sahne schlagen (mindestens
200 ml)
Eiwei3 schlagen (mindes-
tens 2 Stiick)
Emulgieren (z. B. Mayonnaise)

darf nur mit den Geschwin-
digkeitsstufen 1 bis 4 ver-
wendet werden

darf nicht mit der Funktion
TURBO verwendet werden

Kocheinsatz 30

zum Kochen und Diinsten

mindestens 500 m|l Wasser in
den Mixbehdlter 5 geben

Programm zum schonenden
Dampfgaren mit den Dampfein-

auch mdglich mit dem Koch-
einsatz 30

@ 23 satzen 2 und 3, insbesondere
fur Gemiise, Fisch und Fleisch
zum Kneten von Teigen mit dem |es kénnen maximal 500 g
24 Messereinsatz 29 Mehl verarbeitet werden
zum leichten Anbraten von Le- | kleine Mengen, in Stiicke ge-
<— 22 bensmitteln, z. B. Fleisch oder |schnitten

Zwiebeln
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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Kichenmaschine mit Kochfunktion
,Monsieur Cuisine Edition Plus”.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triecbnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerét darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerdt einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Kiichenmaschine mit Kochfunktion
Monsieur Cuisine Edition Plus”!

Symbole am Gerdt
o

4. Bestimmungsgemdif3er
Gebrauch

Der Monsieur Cuisine dient zum Mixen, Quir-
len, Aufschlagen, Rihren, Zerkleinern, Eiscrus-
hen, Pirieren, Emulgieren, Dampfgaren,
Diinsten, Kneten, Anbraten, Kochen und Wie-
gen von Lebens- und Nahrungsmitteln.

In dieser Bedienungsanleitung sind die
grundlegenden Funktionen wie Mixen, Zer-
kleinern und Dampfgaren beschrieben. An-
gaben zum Zubereiten spezieller Gerichte
finden Sie im mitgelieferten Rezeptbuch.
Das Gerét ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerdt darf nur in Innenrdumen
benutzt werden.

Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Das Symbol gibt an, dass so
ausgezeichnete Materialien
Lebensmittel weder im Ge-
schmack noch im Geruch ver-
andern.

Dieses Symbol warnt Sie vor
dem Beriihren der heifen

Oberflache.

Dieses Symbol warnt Sie vor
dem Berihren des heilen Was-
serdampfes.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie das Gerdt nicht, um beson-
ders harte Lebensmittel wie z. B. Kno-
chen oder Muskatniisse zu zerkleinern.



5. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib und Le-
ben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere
Sachschaden verursachen.
VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder
Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerdt beachtet wer-
den sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb
® Kinder dirfen das Gerat nicht benutzen.
© Bewahren Sie das Gerat und seine Anschlussleitung aufBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.
® Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden.
®© Kinder durfen nicht mit dem Gerdat spielen.
© Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
®© Das Gerdt darf nicht in Wasser eingetaucht werden.
® Die Oberflachen des Gerates werden im Betrieb sehr heif3.
Fassen Sie folgende Gerdateteile im Betrieb nur mit Topf-
lappen oder Kichenhandschuhen an:
- die Dampfgaraufsatze,
- den Deckel fir Dampfgaraufsatze,
- den Mixbehalter,
- den Deckel fir den Mixbehalter und
- den Messbecher.
© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu frennen.
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®© Beachten Sie, dass die Klingen des Messereinsatzes sehr scharf
sind:

- Berihren Sie die Klingen nie mit bloflen Handen, um Schnitt-
wunden zu vermeiden.

- Verwenden Sie beim Spilen von Hand so klares Wasser, dass
Sie den Messereinsatz gut sehen kénnen, um sich nicht an den
sehr scharfen Messern zu verletzen.

- Achten Sie beim Leeren des Mixbehdlters darauf, die Klingen
des Messereinsatzes nicht zu berihren.

- Achten Sie beim Entnehmen und Einsetzen des Messereinsatzes
darauf, die Klingen nicht zu berihren.

© Bei der Turbo-Funktion dirfen sich keine heiflen Zutaten im Mixbe-
halter befinden. Diese kdnnten herausgeschleudert werden und zu

Verbrihungen fihren.

© Der Messereinsatz und der Rihraufsatz drehen nach dem Ausschal-
ten nach. Deshalb schitzt die automatische Verriegelung davor,
den Deckel vor dem Stillstand zu &ffnen. Insbesondere flissige

Speisen kénnen sich auch nach dem Stillstand des Messereinsatzes

noch bewegen. Warten Sie mit dem Offnen des Deckels, bis die

Speisen nicht mehr in Bewegung sind.

© Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

® Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit auf die Geratesteckver-
bindung Uberlauft.

® Beachten Sie, dass die Oberflache des Heizelementes nach der
Anwendung noch iber Restwérme verfigt.



®© Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltsahnlichen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispiels-

weise ...

.. in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-

werblichen Bereichen;

..in landwirtschaftlichen Anwesen;
.. von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

.in Fruhstuckspensmnen

® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Gerdt reinigen und

warten” auf Seite 69).

A GEFAHR fir Kinder

© Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fir und durch
Haus- und Nutztiere
® Von Elektrogerdaten kdnnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerét verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.
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GEFAHR von Stromschlag

durch Feuchtigkeit
Das Gerdt darf niemals in der Néhe ei-
ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.
Das Grundgerdt, die Anschlussleitung
und der Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.
Schijtzen Sie das Grundgerdt vor Feuch-
tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.
Sollte Flissigkeit in das Grundgerdt ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerdt prifen lassen.
Bedienen Sie das Gerdt nicht mit feuch-
ten Handen.
Sollte das Gerdt ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerdt herausnehmen.



GEFAHR durch
Stromschlag
Stecken Sie den Netzstecker erst dann

in eine Steckdose, wenn das Gerdt kom-

plett montiert ist.

SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaB installierte, leicht
zugéngliche Steckdose mit Schutzkon-
takten an, deren Spannung der Angabe
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schliefBen weiterhin leicht zuganglich
sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heifle Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerat.

Das Gerdt ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstédndig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nie zur Stolperfalle wird oder
sich jemand darin verfangen oder
darauftreten kann.

Halten Sie die Anschlussleitung von hei-

fen Flachen (z. B. Herdplatte) fern.
Achten Sie beim Gebrauch des Gerdtes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...
.. wenn eine Stérung aufiritt,
.. wenn Sie den Monsieur Cuisine nicht
benutzen,
.. bevor Sie den Monsieur Cuisine
montieren oder demontieren,
.. bevor Sie den Monsieur Cuisine rei-
nigen und
.. bei Gewitter.

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerat
oder der Anschlussleitung aufweist.
Um Gefdhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verdnderungen am Arti-
kel vor.

GEFAHR von Verletzungen

durch Schneiden
Das Gerat darf unter keinen Umsténden
ohne Behdlter betrieben werden.
Greifen Sie niemals in das rotierende
Messer. Halten Sie keine L5ffel oder Ahn-
liches in die drehenden Teile. Halten Sie
auch lange Haare oder weite Kleidung
von den drehenden Teilen fern.
Einzige Ausnahme: Der mitgelieferte
Spatel ist so konstruiert, dass er beim
RGhren im Uhrzeigersinn mit dem laufen-
dem Messereinsatz nicht in Kontakt kom-
men kann. Mit dem Rishraufsatz darf der
Spatel nicht verwendet werden.

& BRANDGEFAHR

®

Stellen Sie das Gerdt vor dem Einschal-
ten auf einen ebenen, stabilen, trocke-
nen und hitzebesténdigen Untergrund.
Eine durchgehende Beaufsichtigung
wdhrend des Betriebes ist nicht notwen-
dig, wohl aber eine regelmaBige Kon-
trolle. Dies gilt insbesondere dann,
wenn sehr lange Kochzeiten eingestellt

sind.

GEFAHR von Verletzung

durch Verbrennung
Die Oberfléchen des Gerdtes werden
im Betrieb sehr heif3. Fassen Sie die
Dampfeinsétze sowie den Deckel fir
Dampfeinsdtze im Betrieb nur mit
Topflappen oder Kichenhandschuhen
an.

©® Transportieren Sie das Gerdt nur im ab-

gekihlten Zustand.
Warten Sie mit der Reinigung, bis das
Gerdt abgekihlt ist.
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A GEFAHR von Verletzung
A durch Verbrihen
® Offnen Sie den Deckel fiir Dampfeinsat-

ze moglichst nicht wahrend des Garvor-

ganges, da heifler Dampf austritt.

® Achten Sie darauf, dass aus den
Dampféffnungen des Deckels fir
Dampfeinsatze heifler Dampf austritt.
Decken Sie diese Offnungen nie ab, da
im Gerdt sonst ein Dampfstau entstehen
konnte, der beim Offnen schlagartig
entweicht.

® Wenn Sie den Deckel fir Dampfeinsat-
ze Offnen wollen, heben Sie ihn zu-
ndchst auf der Rickseite leicht an, damit
der austretende Dampfschwall von |h-
nen weggeleitet wird.

WARNUNG vor Sachschdden

@® Stellen Sie das Gerat ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen, rutschfesten
und wasserfesten Flache auf, damit das
Gerdt weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

@® Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine hei-
e Oberfléche, z. B. eine Herdplatte.

® Der Rihraufsatz darf nur mit den Ge-
schwindigkeitsstufen 1 bis 4 verwendet
werden.

© Die Taste TURBO darf bei Verwendung
des Rihraufsatzes nicht verwendet wer-
den.

® Verwenden Sie den Mixbehdlter aus-
schlieBlich mit aufgesetztem Deckel, da
sonst Flussigkeit herausgeschleudert
werden kdnnte.

© Stellen Sie das Gerét nicht um, solange
sich noch Speisen oder Teig im Gerdat

befinden.
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Uberfillen Sie den Mixbehdlter nicht,
da sonst der Inhalt herausgeschleudert
werden kann. Uberlaufende Flissigkeit
flieBt auf die Unterlage. Stellen Sie das
Gerét deshalb auf eine wasserfeste Un-
terlage.

Achten Sie darauf, dass sich beim
Dampfgaren nie zu viel oder zu wenig
Wasser im Gerdt befindet.

Stellen Sie das Gerdt nicht direkt unter
einem Hangeschrank auf, da Dampf
nach oben austritt und das Mébel be-
schadigen kannte.

Verwenden Sie ausschlieBlich klares
Trinkwasser zur Dampferzeugung.
Betreiben Sie das Gerdt nicht leer, da
hierdurch der Motor heif3 laufen und be-
schadigt werden kann.

Verwenden Sie nur das Originalzubehér.
Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
saugfiflen ausgestattet. Da Mobel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-
fen beschichtet sind und mit unterschied-
lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die Kunst-
stoffsaugfiBe angreifen und aufwei-
chen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerat.



6. Lieferumfang

Kichenmaschine mit Kochfunktion
,Monsieur Cuisine Edition Plus”,
Grundgerat 13
Anschlussleitung 7
Mixbehdlter 5 mit:
- Messereinsatz 29
- Deckel 34 fiir den Mixbehdlter
- Messbecher 35
Kocheinsatz 30
Rihraufsatz 31
Spatel 32
Dampfgaraufsatz, bestehend aus:
- Dampfeinsatz, tief 3
- Dampfeinsatz, flach 2
- Deckel fir Dampfeinsdtze 1
Rezeptbuch
Bedienungsanleitung

ja—

—_ —

_—_ —_

—_ —

HINWEIS: Bei den angegebenen Lebens-
mittelmengen im Rezeptbuch handelt es sich
um die Mengen der noch ungeschdalten Le-
bensmittel.

7. Auspacken und

aufstellen

Bei der Produktion bekommen viele Teile ei-
nen dinnen Olfilm zu ihrem Schutz. Betrei-
ben Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch
nur mit Wasser, damit eventuell vorhandene
Ricksténde verdampfen kénnen.

HINWEIS: Bei den ersten Benutzungen
kann es durch die Erhitzung des Motors zu
einer leichten Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist unbedenklich. Sorgen Sie fiir eine
ausreichende Beliiftung.

1.

2.

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

. Reinigen Sie das Gerét vor der

ersten Benutzung! (siche “Gerdt rei-
nigen und warten” auf Seite 69).

. Bringen Sie einmal 2,2 Liter Wasser in

dem Mixbehdlter 5 zum Kochen und
schitten es anschlieBend weg (siehe
“Temperatur einstellen” auf Seite 57).

. Stellen Sie das Gerdt 13 auf einer ebe-

nen, trockenen, rutschfesten und wasser-
festen Flache auf, damit das Gerdt
weder umfallen noch herunterrutschen
kann.

VORSICHT:
© Uberlaufende Flissigkeit flieBt auf die

Unterlage. Stellen Sie das Gerdt des-
halb auf eine wasserfeste Unterlage.



8. Waage

Die eingebaute Kiichenwaage erlaubt lhnen
grammgenaues Wiegen bis zu 5 kg.

Die Waage 16 ist einfach zu bedienen und
einsatzbereit, wenn kein Arbeitsgang lguft.

Einfaches Wiegen

1. Das Gerdt ist eingeschaltet, es lauft
aber kein Arbeitsgang.

2. Driicken Sie die Taste 518 25. Die
Taste fangt an zu leuchten. Das
Display 27 zeigt 0000 g.

= frnn
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3. Legen Sie das Wiegegut auf die Waa-
ge 16. Im Display 27 wird das Ge-
wicht bis 5 Kilogramm in Gramm
angezeigt.

4. Nehmen Sie das Wiegegut von der
Waage 16.

5. Dricken Sie eine der Programmtasten
oder wahlen Sie eine Zeit oder eine
Temperatur, um die Wiegefunktion zu
beenden.

54 (DE)

Wiegen mit der Tara-Funktion
Mit der Tara-Funktion kénnen Sie Gewichte,
die sich auf der Waage 16 befinden, auf
0 Gramm stellen und dann neues Wiegegut
dazugeben.

1. Das Gerdt ist eingeschaltet, es lauft
aber kein Arbeitsgang.

2. Driicken Sie die Taste 518 25. Die
Taste féngt an zu leuchten. Das
Display 27 zeigt 0000 g.

3. legen Sie das Wiegegut auf die Wac-
ge 16. Das kann zum Beispiel auch
eine leere oder gefillte Schissel sein.
Im Display 27 wird das Gewicht bis
5 Kilogramm in Gramm angezeigt.

4. Driicken Sie 818 25, um die Gewichts-
anzeige auf O zu stellen.

5. Geben Sie das neue Wiegegut zu dem
vorhandenen Wiegegut dazu.

Im Display 27 erscheint das Gewicht
des neues Wiegegutes in Gramm.

6. Wiederholen Sie den Vorgang mit neu-
em Wiegegut oder nehmen Sie das
Wiegegut von der Waage 16.

7. Dricken Sie eine der Programmtasten
oder wdhlen Sie eine Zeit oder eine
Temperatur, um die Wiegefunktion zu
beenden.

HINWEIS: Wenn zu viel Gewicht auf der
Woaage liegt, erscheint - - - - in der Anzeige.



9. Gerdt bedienen

Die in diesem Kapitel beschriebenen Einstel-

lungen kdnnen aus Sicherheitsgrinden nur
dann gewdahlt werden, wenn das Gerat
komplett zusammengebaut ist.

9.1 Automatische
Verriegelung

Diese Kiichenmaschine verfigt Gber eine
elektronische Verriegelung des Deckels fir
den Mixbehélter 34 bzw. des tiefen
Dampfeinsatzes 3. Dieses ist eine Schutz-
funktion, damit das Gerét nicht gedffnet

werden kann, solange sich der Messerein-
satz 29 dreht.

Diese Verriegelung wird immer dann ak-

tiviert, wenn das Gerdt gestartet wird.

Die LED @ 15 leuchtet, solange der De-

ckel 34 bzw. der Dampfeinsatz 3 ver-
riegelt ist. In dieser Zeit kann der
Deckel 34 bzw. der Dampfeinsatz 3
nicht gedffnet werden.

Nach dem Stoppen der Maschine bleibt
die Verriegelung noch einige Sekunden
aktiviert. Danach erlischt die LED g 15
und ein akustisches Signal ertont. Der
Deckel 34 bzw. der Dampfeinsatz 3
kann gedffnet werden.

Je hoher die Geschwindigkeit, desto
lénger bleibt die Verriegelung aktiv,
weil der Messereinsatz 29 und die
Speisen langer nachdrehen.

9.2 Stromversorgung

e Verbinden Sie die Anschlussleitung 7
erst mit der Netzbuchse 8 am Gerdt 13
und anschlieBend stecken Sie den Netz-
stecker 7 in eine geeignete Steckdose.
Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen jederzeit gut zuganglich sein.

9.3 Gerdt ein- und
ausschalten

¢ Stellen Sie den Hauptschalter 6 auf der

Rickseite auf I:

- Alle Tasten leuchten kurz auf.

- Das Display 27 leuchtet und zeigt
kurz eine Kontrollanzeige. Danach er-
folgt eine Anzeige der Steuerungs-
symbole. Alle einstellbaren Werte
stehen auf 0.

nr-nn
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- Es ist ein akustisches Signal zu horen.

¢ Stellen Sie den Hauptschalter 6 auf der
Rickseite auf O, um das Gerdt auszu-
schalten.

9.4 Display

Im Display 27 werden alle Einstellungen
und Betriebswerte angezeigt.

Nach ca. 5 Minuten erlischt die Beleuchtung
des Displays 27. Sobald Sie eine beliebige
Taste dricken oder an einem Regler drehen,
schaltet sich die Beleuchtung des Dis-
plays 27 wieder fir 5 Minuten ein.
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9.5 Tasten bedienen

Leuchten / Blinken der
Taste(n)

Situation

Funktion der Taste

START/STOP 19 blinkt.

Einstellungen wurden vorge-
nommen und ein Arbeits-
gang kann gestartet werden.

Taste driicken, um einen Ar-
beitsgang zu starten.

START/STOP 19 leuchtet.

Arbeitsgang l&uft.

Taste driicken, um einen Ar-
beitsgang zu stoppen.

TURBO 20 leuchtet weif3.

Turbo-Funktion kann aktiviert
werden.

Halten Sie die Taste ge-
driickt, solange Sie die Funk-
tion bendtigen.

TURBO 20 leuchtet rot.

Die Funktion ist gesperrt
(z. B. weil die Lebensmittel-
temperatur im Mixbehdlter

iber 60 °C liegt).

Die Taste ist blockiert.

Programmtaste (===~ 24,

& 23, 25— 22) leuch-
tet und START/STOP 19
blinkt.

Das Programm ist gewahlt,
aber noch nicht gestartet.

START/STOP 19 driicken,

um die Funktion zu starten.

Programmtaste (<——= 24,

& 23, X5— 22) leuch-
tet und START/STOP 19
leuchtet.

Das Programm ist gewdihlt
und gestartet.

Um das Programm vorzeitig
abzubrechen, START/
STOP 19 driicken.

Programmtaste (239 23
blinkt und START/STOP 19

leuchtet.

Das Programm ist gewahlt
und gestartet. Es |Guft aber
noch die 10-minitige Auf-
heizzeit.

Das Programm startet auto-
matisch.
Die voreingestellte Zeit
kann mit dem Zeitreg-
ler 26 gedndert werden.
Um das Programm vor
Ablauf der 10 Minuten

zu starten, driicken Sie

& 23.

018 25 leuchtet.

Die Waage ist aktiviert.

Um die Gewichtsanzeige
auf O zu stellen, driicken Sie

81D 25.
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9.6 Zeit einstellen
Mit dem Zeitregler @ 26 stellen Sie durch

Drehen ein, wie lange der Kochprozess

bzw. die Verarbeitung dauern soll:

e Zeitregler 26 in Richtung ,=" drehen:
Zeit verringern

e Zeitregler 26 in Richtung ,+” drehen:
Zeit erhdhen

Die einstellbare Zeit liegt zwischen

1 Sekunde und 90 Minuten.

Die Einstellung erfolgt in folgenden
Schritten:

- bis 1 Minute in Sekundenschritten,

- ab 1 Minute in 30-Sekunden-Schritten,
- ab 10 Minuten in Minutenschritten.
Die eingestellte Zeit wird im Display 27
angezeigt.

SM-00
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Nach Funktionsstart wird die Zeit riick-
warts gezahlt.

Wourde keine Zeit und keine Temperatur
vorgegeben, luft die Zeitanzeige von
0 Sekunden (00:00) bis 90 Minuten
(920:00) hoch. Danach stoppt das Ge-
rat.

Woéhrend des Betriebes kann die Zeit
gedandert werden.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist, stoppt das Gerdt.

Nach einigen Sekunden erlischt die LED
@ 15 und ein akustisches Signal ertént.
Das Gerdt kann gedffnet werden.

HINWEIS: Wenn eine Geschwindigkeits-
stufe grofBer als 6 eingestellt ist und Sie eine
Zeit lber 15 Minuten einstellen, wird die

Zeit beim Starten automatisch auf 15 Minu-

ten reduziert.

9.7 Temperatur einstellen

Am Temperaturregler & 17 stellen Sie durch
Drehen die Gartemperatur ein:
Die einstellbare Temperatur liegt zwischen
37°Cund 130 °C (37, 45, 50, 55, 60,
65,70, 75, 80, 85, 90, 95, 100, 105,
110, 115, 120, 125, 130 °C).
Die eingestellte Temperatur wird im Dis-
play 27 angezeigt.

130T
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Zum Starten des Aufheizvorganges
muss eine Geschwindigkeitsstufe ge-
wahlt und eine Zeiteinstellung vorge-
nommen werden.

Wahrend des Autheizens kann die An-
zeige der Lebensmitteltemperatur stark
schwanken.

Sobald die gewdhlte Temperatur er-
reicht ist, ertént ein akustisches Signal
und die Temperatur der Lebensmittel
wird hinter dem Symbol » angezeigt.
Wahrend des Betriebes kann die Tem-
peratur gedindert werden.

HINWEIS: Wenn eine Geschwindigkeits-
stufe groBer als 3 eingestellt ist, ist die Heiz-
funktion blockiert und es ldsst sich keine
Temperatur einstellen.



9.8 Geschwindigkeit
einstellen

Am Geschwindigkeitsregler &2 18 stellen
Sie durch Drehen die Geschwindigkeit ein:
Die Geschwindigkeit ist in 10 Stufen

einstellbar:

- Stufe 1 - 4: fir Rihraufsatz 31;

VORSICHT:

® Der Rihraufsatz 31 darf nur
mit den Geschwindigkeitsstu-
fen 1 bis 4 verwendet werden.

- Stufe 1 - 10: fir Messereinsatz 29.)
Im Display 27 erscheint eine
entsprechende Anzeige.

© Beim Mixen von Flissigkeiten auf Stufe
10 darf sich maximal 1 Liter im Mixbe-
halter 5 befinden, da sonst Flissigkeit
herausgeschleudert werden kann (siehe
“Mixbehalter verwenden” auf
Seite 60). Bei kleineren Geschwindig-
keitsstufen als 10 darf der Mixbehal-

ter 5 bis zum Maximum von 2,2 Litern
gefillt sein.

Fir weitere Hinweise: siehe ,Funktionen
im Uberblick” auf Seite 46.

Die eingestellte Geschwindigkeitsstufe
wird im Display 27 angezeigt.

&
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Softstart
Um zu verhindern, dass beim plétzlichen Be-
schleunigen Flissigkeit von heilem Gargut
aus dem Mixbehdlter 5 geschleudert wird
oder das Gerdt ins Wackeln kommt, gibt es
einen Softstart fir alle Einstellungen auBBer
der Turbo-Funktion:

Softstart bei Lebensmittel-Temperaturen

ab 60 °C.

9.9 Linkslauf GO

Der Linkslauf dient dem schonenden Rithren
von Lebensmitteln, die nicht zerkleinert wer-
den sollen.

Durch Driicken der Taste GO 21 kann
die Drehrichtung des Messereinsat-

zes 29 jederzeit im Normalbetrieb ge-
andert werden.

Der Linkslauf ist nur bei niedriger Ge-
schwindigkeit - Stufe1 bis 3 - einsetzbar.

Bei den Programmen =C—= und

&5— wird der Linkslauf durch das Pro-
gramm gesteuert.

o G D 21 driicken, um den Linkslauf zu

aktivieren.
&
(@)

Wahrend des Betriebes kann die Ge-

schwindigkeitsstufe gedndert werden.

Im Programm =9 kann keine Ge-
schwindigkeit gewahlt werden.

Wenn Sie wahrend des Betriebes die
Geschwindigkeit auf O éndern, hélt das
Gerdt an. Um weiterzuarbeiten wahlen
Sie eine Geschwindigkeit und driicken
die Taste START/STOP 19.

Wenn eine Temperatur gewdhlt wurde,
stehen nur die Geschwindigkeitsstufen

1 - 3 zur Verfigung.
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e G 21 erneut driicken, um den Links-
lauf zu deaktivieren.

&
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9.10 Turbo-Funktion

VORSICHT:
© Beim Mixen von Flissigkeiten darf sich

maximal 1 Liter im Mixbehdalter 5 befin-

den, da sonst Flussigkeit herausge-
schleudert werden kann.
® Verwenden Sie diese Funktion keines-

falls, wenn der Riihraufsatz 31 verwen-

det wird.

Mit der Turbo-Funktion kénnen Sie kurzfristig
die Geschwindigkeitsstufe 10 (Maximum)
wdhlen. Dies dient z. B. dazu, um Niisse,
kleine Mengen Krauter oder Zwiebeln
schnell zu zerkleinern.

TURBO 20 leuchtet weif3: Die Funktion
ist moglich.

TURBO 20 leuchtet rot: Die Taste ist
blockiert, die Funktion ist nicht méglich
(z. B. weil die Lebensmitteltemperatur

im Mixbehdlter Gber 60 °C liegt].

9.11 Uberlauf

In der Aufnahme fir den Mixbehdlter 9 be-
findet sich ein Uberlauf 11.

HINWEIS: Wenn Sie dennoch
die Taste TURBO 20 driicken, er- @ I

tént ein Signal und im Display 27 .
erscheint das Symbol rechts.

* Driicken und halten Sie die Taste
TURBO 20 gedrickt, solange Sie die

Funktion bendtigen.

@ M|
L

HINWEISE:
¢ Die Turbo-Funktion funktioniert nur,
- wenn der Messereinsatz 29 sich nicht
dreht.
- wenn die Temperatur der Lebensmittel
im Mixbehélter 5 unter 60 °C liegt.
* Die Geschwindigkeit wird schlagartig
auf Stufe 10 (Maximum) erhoht.

Sollte Flussigkeit aus dem Mixbehélter 5
austreten, sammelt sich diese nicht im
Grundgerdat 13, sondern kann iber das
Uberlaufloch 11 auf die Unterlage austre-
ten.

9.12 Gerdt starten und
stoppen

® Nachdem Sie einen oder mehrere Wer-
te oder ein Programm eingestellt haben,
starten Sie das Gerdt, indem Sie die
Taste START/STOP 19 driicken.

e Durch erneutes Driicken der Taste
START/STOP 19 brechen Sie einen
laufenden Koch- bzw. Verarbeitungspro-
zess ab.



10. Mixbehalter
verwenden

Einsatzbereich:

Der Mixbehdlter 5 eignet sich z. B. zum Mi-

xen von Flussigkeiten, zum Herstellen von
Smoothies, zum Zerkleinern von Eiswirfeln
und Nissen, zum Pirieren von gegartem
oder weichem Gemise und Obst.

HINWEISE:

* In dieser Bedienungsanleitung sind die
grundlegenden Funktionen wie Mixen,
Zerkleinern und Dampfgaren beschrie-
ben. Angaben zum Zubereiten speziel-
ler Gerichte finden Sie im Rezeptbuch.

® Bei den angegebenen Lebensmittelmen-
gen im Rezeptbuch handelt es sich um
die Mengen der noch ungeschdlten Le-
bensmittel.

10.1 Mixbehdlter abnehmen

Der Mixbehdlter 5 |asst sich nur abnehmen,

wenn der Deckel 34 geoffnet wurde.

1. Drehen Sie den Deckel 34 gegen den
Uhrzeigersinn, bis der Pfeil der Verrie-
gelung 12 auf das gedffnete Schloss-
symbol zeigt.

2. Heben Sie den Mixbehdlter 5 gerade

nach oben aus der Aufnahme 9 heraus.
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10.2 Markierungen im
Mixbehdilter

)
Der Mixbehdlter 5 besitzt auf der Innenseite
Markierungen fir die Fillmenge:
- Unterste Markierung: ca. 0,5 Liter
Markierung I: ca. 1 Liter
Mittlere Markierung: ca. 1,5 Liter
Markierung II: ca. 2 Liter
Oberste Markierung MAX: ca. 2,2 Liter,
entspricht der maximal zuléssigen Fill-
menge

VORSICHT:
©® Beim Mixen von Flissigkeiten auf Stu-
fe 10 oder mit der Taste TURBO 20
darf sich maximal 1 Liter im Mixbehal-
ter 5 befinden, da sonst Flissigkeit her-
ausgeschleudert werden kann. Bei
kleineren Geschwindigkeitsstufen als 10
darf der Mixbehélter 5 bis zum Maxi-
mum von 2,2 Litern gefillt sein.
HINWEIS: Bei einigen Arbeiten sollte sich
nicht zu wenig Flussigkeit im Mixbehdlter 5
befinden, damit das Gerdat einwandfrei funk-
tionieren kann. So sollten Sie z. B. beim Sah-
neschlagen mindestens 200 ml und beim
Aufschlagen von Eiweif3 mindestens zwei
Stiick verwenden.



10.3 Messereinsatz einsefzen
und entnehmen

Der Messereinsatz 29 dient dem Zerklei-
nern von Lebensmitteln.

Der Mixbehdlter 5 darf nie ohne Messerein-
satz 29 verwendet werden, da der Messer-
einsatz 29 den Mixbehdlter 5 unten
abdichtet.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Beachten Sie, dass die Klingen des
Messereinsatzes 29 sehr scharf sind.
Berijhren Sie die Klingen nie mit blof3en
Handen, um Schnittwunden zu vermei-
den.

Um den Messereinsatz 29 zu entnehmen,
gehen Sie so vor:

1. Llegen Sie den Mixbehélter 5 waage-

recht hin.

2. Driicken Sie den Entriegelungs- q
auf das Symbol fiir das gesff-

nete Schloss zeigt.

hebel 37 auf der Unterseite
des Mixbehdlters 5, sodass er

3. Ziehen Sie den Messereinsatz 29 vor-

sichtig nach oben heraus.

Um den Messereinsatz 29 einzusetzen, ge-
hen Sie so vor:

4. legen Sie den Mixbehdlter 5 waage-
recht hin.

5. Setzen Sie den Messereinsatz 29 von
oben ein.
Beachten Sie, dass die beiden Nocken
am Fuss des Messereinsatzes 29 durch
die beiden Aussparungen im Boden des
Mixbehdalters 5 gesteckt werden mis-
sen.

VORSICHT:

® Achten Sie darauf, dass die Dich-
tung 28 des Messereinsatzes 29
korrekt sitzt, da sonst Inhalt auslaufen
kdnnte.

6. Um den Messereinsatz 29 zu
verriegeln, betatigen Sie den

Entriegelungshebel 37 auf der

~

Unterseite des Mixbehdal-
ters 5, sodass er auf das Symbol fir das
geschlossene Schloss zeigt.

HINWEIS: Zerkleinern Sie grof3e Stiicke in
kleinere mit einer Kantenlénge von etwa

3 - 4 cm. GréBere Stiicke kdnnten sich sonst
in den Messern verklemmen.

10.4 Mixbehadlter einsetzen

1. Setzen Sie den Mixbehdlter 5 in die
Aufnahme 9.

2. Driicken Sie den Mixbehdlter 5 leicht
nach unten, bis die blumenférmige
Nabe des Messereinsatzes 29 in die
Messeraufnahme 10 greift.

HINWEISE:

®  Wenn sich der Mixbehdlter 5 nicht
nach unten driicken lésst, miissen Sie et-
was ,wackeln”, damit die blumenférmi-
ge Nabe des Messereinsatzes 29 im
Mixbehdglter 5 in die Messeraufnah-
me 10 gleitet.
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® Wenn der Mixbehdlter 5 nicht korrekt

eingesetzt ist, verhindert ein Sicherheits-

mechanismus die Funktion des Gerdtes.

10.5 Rihraufsatz einsetzen
und entnehmen

Der Rihraufsatz 31 dient zum Vermengen
von dinnflissigen Lebensmitteln, z. B. zum
Sahneschlagen, Eiweif} schlagen, Emulgie-
ren (z. B. Mayonnaise).

Der Rishraufsatz 31 wird auf den Messerein-

satz 29 gesteckt:

- Die Fligel des Rihraufsatzes 31 befin-
den sich in den Messerzwischenrdu-
men.

Fir weitere Hinweise: siehe ,Funktionen

im Uberblick” auf Seite 46.

VORSICHT:
® Der Rihraufsatz 31 darf nur mit den

Geschwindigkeitsstufen 1 bis 4 verwen-

det werden.

® Die Taste TURBO 20 darf nicht ver-
wendet werden, wenn der Rihrauf-
satz 31 verwendet wird.

© Bei Verwendung des Rihraufsatzes 31
darf der Spatel 32 nicht verwendet
werden, da er in den Rihraufsatz 31
gelangen kdnnte.

©® Achten Sie bei der Zugabe von Lebens-
mitteln darauf, dass diese den Rihrauf-
satz 31 nicht blockieren.

Um den Rihraufsatz 31 zu entnehmen, zie-

hen Sie ihn nach oben ab.

10.6 Deckel des Mixbehdilters
aufsetzen

Der Deckel fiir den Mixbehdlter 34 lgsst
sich nur dann aufsetzen, wenn der Mixbe-
halter 5 korrekt eingesetzt wurde.
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1. Setzen Sie den Deckel fir den Mixbe-
halter 34 etwas verdreht auf den Mix-
behalter 5.

Das Symbol des gedffneten Schlosses
zeigt auf den Pfeil der Verriegelung 12.

2. Driicken und drehen Sie den Deckel 34
mit beiden Handen im Uhrzeigersinn,
bis das Symbol des geschlossenen
Schlosses auf den Pfeil der Verriege-
lung 12 zeigt.

Erst wenn der Deckel 34 richtig ver-
schlossen ist, kann das Gerdt starten.

HINWEISE:

® Um das SchlieBen des Deckels etwas
einfacher zu machen, geben Sie einige
Tropfen Ol auf ein Tuch und reiben die
Dichtung 33 damit ein.

e Das Gerdt lasst sich nur starten, wenn
der Deckel 34 korrekt aufgesetzt ist.

e Damit der Deckel 34 korrekt in die Ver-

riegelung einrastet, ist es hilfreich, beim
Zudrehen leicht auf das Schloss-Symbol
zu driicken.
o Ist der Deckel 34 nicht kor-
rekt aufgesetzt, erscheint im 6\ I
Display 27 das Symbol "
rechts.
Wenn das Gerat gestartet wird, wird
der Deckel 34 automatisch verriegelt
und die LED @ 15 leuchtet (siehe “Au-
tomatische Verriegelung” auf Seite 55).



10.7 Deckel fir die Einfill-
o6ffnung verwenden

Der Messbecher 35 dient gleichzeitig als

Verschluss fir den Mixbehdalter 5 und zum

Abmessen von Zutaten.

¢ Um den Mixbehdlter 5 zu verschlieBen,
setzen Sie den Messbecher 35 mit der
Offnung nach unten in den Deckel 34
und verriegeln ihn, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen.

VORSICHT:

® Bevor Sie den Messbecher 35 abneh-
men, missen Sie die Geschwindigkeit
auf Stufe 1, 2 oder 3 reduzieren, damit
keine Lebensmittel herausgeschleudert
werden kdnnen.

e  Um Zutaten einzufiillen, kann der Mess-
becher 35 kurz abgenommen werden.

e Um Zutaten abzumessen, drehen Sie
den Messbecher 35 um und geben die
Lebensmittel hinein. Die Werte in ml
kénnen von aufBen abgelesen werden.

10.8 Kochen und Dinsten mit
dem Kocheinsatz

1. Fillen Sie mindestens 500 ml Wasser in
den Mixbehdlter 5. Geben Sie hochstens

so viel Wasser in den Mixbehdlter 5,

dass bei Zugabe der Lebensmittel die ma-

ximale Fillmenge von 2,2 Liter nicht Gber-
schritten wird.

- Wenn die gesamten Lebensmittel mit
Wasser bedeckt sind, werden sie ge-
kocht.

- Wenn die Lebensmittel nicht vollstan-
dig mit Wasser bedeckt sind, werden
sie gedunstet.

2. Geben Sie die Lebensmittel in den Koch-

einsatz 30.

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass der Fiill-
stand die Markierung MAX nicht Gber-
schreitet.

3. Setzen Sie den Kocheinsatz 30 in den
Mixbehdlter 5.

4. VerschlieBen Sie den Mixbehdlter 5 mit
dem Deckel 34 und dem Messbe-
cher 35.

5. Schalten Sie das Gerét am Hauptschal-
ter 6 ein.

6. Stellen Sie die gewiinschte Zeit am Zeit-
regler © 26 ein.

7. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur
am Temperaturregler & 17 ein, z. B.
100 °C zum Kochen.

Im Display 27 werden die eingestellte Zeit

und die gewdhlte Temperatur angezeigt.
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8. Wahlen Sie Geschwindigkeitsstufe 1 fir
eine gleichméBige Verteilung der War-
me im Wasser.

9. Driicken Sie die Taste START/

STOP 19. Das Gerdt beginnt zu arbei-
ten.

10.Nach Ablauf der eingestellten Zeit
stoppt das Gerdt und die Tastenbeleuch-
tung erlischt.

11.Nach einigen Sekunden erlischt die LED
@ 15 und ein akustisches Signal ertént.
Das Gerét kann gedffnet werden.

12.Drijcken Sie den Hauptschalter 6, um
das Gerdt auszuschalten.



10.9 Spatel verwenden

Der Spatel 32 dient zum Umrihren von Zu-
taten und zum Entnehmen des Kochein-
satzes 30.

11. Dampfgaren

VORSICHT:

© Der Spatel 32 darf nicht benutzt wer-
den, wenn der Rihraufsatz 31 einge-
setzt ist. Der Spatel 32 kénnte sich
sonst im Rihraufsatz 31 verfangen.

® Benutzen Sie kein anderes Kichen-
werkzeug, um die Zutaten zu verrihren.

Das Werkzeug kénnte in die Messer ge-

raten und zu Schéden fishren.

* Rihren Sie grundsatzlich im Uhrzei-
gersinn um. Der Spatel 32 ist so
konstruiert, dass er beim Rihren im Uhr-
zeigersinn auch bei laufendem Messer-
einsatz 29 nicht mit diesem in Kontakt
kommen kann.

Mit dem Haken an der Rickseite des Spa-
tels 32 lasst sich der heifle Kocheinsatz 30
entnehmen, ohne ihn direkt beriihren zu
miissen. Haken Sie einfach den Metallbigel
des Kocheinsatzes 30 ein und ziehen ihn
nach oben heraus.

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrihen!

©® Beim Offnen des Deckels 1 bzw. 34

wdhrend des Betriebes kann heif3er
Dampf austreten.

HINWEISE:

Achten Sie beim Platzieren der Lebens-
mittel darauf, dass einige Schlitze im
Dampfeinsatz 2 / 3 oder dem Kochein-
satz 30 frei bleiben. Nur so kann der
Dampf sich frei verteilen und die Zuto-
ten werden gleichmaBig gegart.
Wahrend des Dampfgarens dreht sich
das Messer mit, um eine optimale Ver-
teilung der Hitze zu gewdhrleisten.

In dieser Bedienungsanleitung sind die
grundlegenden Funktionen wie Mixen,
Zerkleinern und Dampfgaren beschrie-
ben. Angaben zum Zubereiten speziel-
ler Gerichte finden Sie im Infernet auf
der Seite www.monsieur-cuisine.com.

11.1 Aligemeine Programm-

informationen

voreingestellte Zeit: 20 Minuten (verdn-
derbar)

voreingestellte Temperatur: 120 °C (fest)
(&> 23 blinkt, voreingestellte Zeit wird
nicht heruntergezahlt: Die Aufheizzeit
von 10 Minuten lguft.

(&> 23 leuchtet, voreingestellte Zeit

wird heruntergezahlt: Das Dampfgaren
ist gestartet und l&uft.



11.2 Vorbereitung der

Dampfeinséitze HINWEISE:
¢ |st der Dampfeinsatz 3 nicht
1. Setzen Sie den Mixbehdlter 5 in die korrekt aufgesetzt, erscheint 6\ I
Aufnahme 9. im Display 27 das Symbol -
2. Fillen Sie 1 Liter Wasser in den Mixbe- rechts.
halter 5 ein. Dies entspricht der zweiten e  Um das Aufsetzen des Dampfeinsat-

Markierung von unten (I). zes 3 etwas einfacher zu machen, ge-
ben Sie einige Tropfen Ol auf ein Tuch
und reiben die Dichtung 4 damit ein.

6. Geben Sie die Lebensmittel in die
Dampfeinsatze 3 und (falls erforder-

lich) 2

HINWEIS: Auch wenn Sie nur den flachen
Dampfeinsatz 2 bendtigen, missen immer
beide Dampfeinsétze 3 und 2 eingesetzt
werden, damit seitlich kein Dampf austritt.

3. Uberpriifen Sie, dass die Dichtung 4

des tiefen Dampfeinsatzes 3 korrekt 7. Setzen Sie den befillten Dampf-
sitzt. . . ) einsatz 2 auf den Dampfeinsatz 3.

4. Setzen Sie den tiefen Dampfeinsatz 3 8. VerschlieBen Sie die Dampfeinsétze mit
etwas verdreht auf den Mixbehdlter 5. dem Deckel fir Dampfeinsatze 1.

11.3 Dampfgaren starten

1. Schalten Sie das Gerat am Hauptschal-
ter 6 ein.

2. Driicken Sie die Taste Z3» 23. Die Taste
@ 23 leuchtet und die Programm-
werte werden im Display 27 angezeigt.

3. Driicken Sie die Taste START/

STOP 19. Es beginnt eine 10-minitige

Aufheizzeit. Wahrend dieser Zeit
- wird die Zeit im Display 27 nicht her-
untergezahlt;

- blinkt die Taste 39 23;

- kann die voreingestellte Zeit mit dem
Zeitregler 26 gedndert werden;

- leuchtet die LED @ 15 und die auto-
matische Verriegelung ist aktiviert.

5. Drehen Sie den tiefen Dampfeinsatz 3
so, dass er deutlich einrastet.
Das Gerdt lgsst sich nur starten, wenn
der Dampfeinsatz 3 korrekt aufgesetzt
ist.



4. Nach Ablauf von 10 Minuten ertént ein

kurzes Signal. Die Taste (> 23 leuch-

tet.

v 20t wiin

HINWEIS: Um das Programm vor Ablauf der
10 Minuten zu starten, driicken Sie einmal die
blinkende Taste (3> 23.

5. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wer-
den die Tasten START/STOP 19 und
& 23 dunkel und im Display 27
werden alle Werte mit O angezeigt (au-
Ber der Temperatur).

Die LED @ 15 erlischt und ein akusti-
sches Signal ertdnt.

6. Driicken Sie den Hauptschalter 6, um
das Gerat auszuschalten.

A GEFAHR von Verletzung durch
Verbrihen!
® Beim Offnen des Deckels 1 bzw. 34

wahrend des Betriebes kann heifer
Dampf austreten.

7. Entnehmen Sie die Lebensmittel aus den
Dampfeinsétzen 2/3.

11.4 Garpunkt iberpriifen

Sie sollten darauf achten, die Lebensmittel
nicht zu lange zu garen, da Gemise sonst
zu weich und Fleisch und Fisch zu trocken

und zdah werden kénnen.
A GEFAHR von Verletzung durch
Verbrihen!
® Beim Offnen des Deckels 1 wahrend
des Betriebes kann heifer Dampf aus-
treten.

Um zwischendurch den Zustand des Gar-
gutes zu iberprifen, gehen Sie so vor:
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1. Offnen Sie vorsichtig den Deckel fir

Dampfeinsdtze 1.

Achten Sie beim Offnen des Deckels 1

darauf, dass Sie nicht von einem Schwall

heifBen Dampfes getroffen werden.

Nehmen Sie den Deckel 1 ganz ab.

. Uberprifen Sie mit einem ldngeren Stab
oder einer Gabel den Zustand des Gar-
gutes:

- Wenn das Gargut fertig ist, driicken
Sie die Taste START/STOP 19 und
anschlieBend den Hauptschalter 6,
um das Gerdt auszuschalten.

- Wenn das Gargut noch nicht fertig
ist, setzen Sie den Deckel 1 wieder
auf und lassen das Gerdt weiter ar-
beiten.

w N

11.5 Dampfgaren mit dem
Kocheinsatz

HINWEIS: Sie kdnnen das Programm (39
auch mit dem Kocheinsatz 30 benutzen.
Wenn Sie zum Uberprifen des Garpunktes
den Deckel 34 &ffnen, gehen allerdings die
Einstellungen verloren. Zum Fortsetzen des
Garvorganges missen die Einstellungen er-
neut vorgenommen werden.

1. Fillen Sie 500 ml Wasser in den Mixbe-
halter 5.

2. Geben Sie die Lebensmittel in den
Kocheinsatz 30.

3. Setzen Sie den Kocheinsatz 30 in den
Mixbehdlter 5.

4. VerschlieBen Sie den Mixbehdglter 5 mit
dem Deckel 34 und dem Messbe-
cher 35.

5. Schalten Sie das Gerét am Hauptschal-
ter 6 ein.

6. Starten Sie das Programm (siehe
“Dampfgaren starten” auf Seite 65).



7. Nach Ablauf des Programmes &ffnen
Sie den Deckel 34 und entnehmen den
Kocheinsatz 30 (siehe “Spatel verwen-
den” auf Seite 64).

8. Driicken Sie den Hauptschalter 6, um
das Gerdt auszuschalten oder gehen
Sie zum ndchsten Rezeptschritt.

11.6 Uberhitzungsschutz

Das Gerdt besitzt einen Uberhitzungsschutz.

Sobald sich kein Wasser mehr im Mixbehdal-

ter 5 befindet und dadurch die Temperatur
zu hoch wird, schaltet das Gerdt automa-
tisch ab.

Ziehen Sie in diesem Falle den Netzstecker 7
und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

Danach kdnnen Sie das Gerat wieder mit
Wasser in Betrieb nehmen.

12. Tipps zum
Dampfgaren

Dampfgaren ist eine der gesiindesten
Méglichkeiten, Lebensmittel zu garen. Es
bleiben nicht nur Néhrstoffe und Farbe der
Lebensmittel weitgehend erhalten, auch na-
tirlicher Geschmack und Biss erfreuen den
GenieBer. Dadurch kann mit Salz, Fett und
Gewiirzen sparsam umgegangen werden.

12,1 Dampfeinsétze
verwenden

Sie kdnnen je nach Bedarf entweder nur den
tiefen Dampfeinsatz 3 oder beide
Dampfeinsdtze (2 und 3) verwenden.

Der flache Dampfeinsatz 2 kann nicht ohne
den tiefen Dampfeinsatz 3 verwendet wer-
den.

12.2 Menus zubereiten

Wenn Sie ein ganzes Meni zubereiten und
daher beide Dampfeinsétze Gbereinander
verwenden, beachten Sie bitte:
Fleisch und Fisch sollten immer im unte-
ren Dampfeinsatz 3 gegart werden, da-
mit heruntertropfender Saft nicht Gber
die anderen Lebensmittel lauft;
Das Gargut mit dem gréfiten Gewicht
sollte maglichst in dem unteren
Dampfeinsatz 3 gegart werden.

13. Kneten <—-

Mit der Maschine kdnnen Sie bis zu maxi-
mal 500 g Mehl verarbeiten. Das Programm
wird nur mit dem Messereinsatz 29 betrie-
ben.

13.1 Aligemeine Programm-
informationen

voreingestellte Zeit: 1:30 Minuten (ver-
anderbar)

maximale Zeit: 3 Minuten
voreingestellte Temperatur: 0 °C (fest)
voreingestellte Geschwindigkeit: 4 (fest)
Rechts-/Linkslauf: wird vom Programm
gestevert



13.2 Programm starten

1.

2.

Geben Sie die Teigmasse in den Mixbe-

halter 5.
Schlieflen Sie den Mixbehdlter 5 mit
dem Deckel 34.

. Schalten Sie das Gerat am Hauptschal-

ter 6 ein.
Driicken Sie die Taste === 24. Die
Taste =C—= 24 leuchtet und die Pro-

grammwerte werden im Display 27 ge-

zeigt.

@&

. Driicken Sie die blinkende Taste

START/STOP 19.

Das Programm wird gestartet. Die ein-

gestellte Zeit wird im Display 27 herun-

tergezéhlt. Die Taste <= 24
leuchtet. Das Programm steuert den
Rechts-/Linkslauf automatisch.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit wer-
den die Tasten START/STOP 19 und
== 24 dunkel und im Display 27
werden alle Werte mit O angezeigt (au-
Ber der Temperatur).

. Nach einigen Sekunden erlischt die LED

@ 15 und ein akustisches Signal ertént.
Das Gerdt kann gedffnet werden.

. Driicken Sie den Hauptschalter 6, um

das Gerat auszuschalten oder gehen
Sie zum ndchsten Rezeptschritt.
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14. Anbraten 22—

Mit dem Programm kénnen Sie bis zu 200 g
Fleisch, Fisch, Gemiise und Gewiirze leicht
anbraten, z. B. um Réstaromen freizusetzen.
GroBe Stiicke miissen zuvor grob zerkleinert
werden.

14.1 Allgemeine Programm-

informationen

voreingestellte Zeit: 7 Minuten (verdn-
derbar)

maximale Zeit: 14 Minuten
voreingestellte Temperatur: 130 °C (ver-
anderbar)

voreingestellte Geschwindigkeit: 1 (fest)
Rechts-/Linkslauf: wird vom Programm
gestevert

14.2 Programm starten

1.

2.

3.

6.

Geben Sie etwas Fett (z. B. Ol) in den
Mixbehdlter 5.

Geben Sie die Lebensmittel in den Mix-
behdalter 5.

SchlieBen Sie den Mixbehalter 5 mit
dem Deckel 34.

Schalten Sie das Gerat am Hauptschal-
ter 6 ein.

Driicken Sie die Taste <&— 22. Die
Taste <2— 22 leuchtet und die Pro-
grammwerte werden im Display 27 ge-
zeigt.

MmO
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Driicken Sie die blinkende Taste
START/STOP 19.



Das Programm wird gestartet. Die einge-

stellte Zeit wird im Display 27 herunter-
gezahlt. Die Taste &5— 22 leuchtet.
Das Programm steuert den Linkslauf au-
tomatisch. In einem festen Intervall star-
tet der Messereinsatz 29 zu einer
kurzen Linksdrehung.

7. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wer-
den die Tasten START/STOP 19 und
<— 22 dunkel und im Display 27
werden alle Werte mit O angezeigt (au-
Ber der Temperatur).

8. Nach einigen Sekunden erlischt die
LED @ 15 und ein akustisches Signal
ertont. Das Gerdt kann gedffnet wer-
den.

9. Driicken Sie den Hauptschalter 6, um
das Gerdt auszuschalten oder gehen
Sie zum ndchsten Rezeptschritt.

15. Gerdt reinigen und
warten

A GEFAHR durch Stromschlag!
© Ziehen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker 7 aus der Netzsteckdose.
® Tauchen Sie das Grundgerdt 13 nie in
Wasser.
GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Beachten Sie, dass die Klingen des
Messereinsatzes 29 sehr scharf sind.
Beriihren Sie die Klingen nie mit bloBen
Hénden, um Schnittwunden zu vermei-
den.
® Vor dem Entfernen des Messereinsat-
zes 29 spilen Sie den Mixbehdlter 5
mit Wasser aus und befreien die Klin-
gen von Speiseresten, sodass der Mes-
sereinsatz 29 sicher entnommen
werden kann.

©® Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie den Messer-
einsatz 29 gut sehen kénnen, um sich
nicht an den sehr scharfen Messern zu
verletzen.

VORSICHT:

® Verwenden Sie keinesfalls scheuernde,
atzende oder kratzende Reinigungsmit-
tel. Dadurch kdnnte das Gerat bescha-
digt werden.

HINWEIS: Bestimmte Lebensmittel oder

Gewiirze (z. B. Curry) kénnen den Kunststoff

verfarben. Dies ist kein Gerdtefehler und ge-

sundheitlich unbedenklich.

15.1 Grundgeriit reinigen

1. Reinigen Sie das Grundgerdt 13 mit ei-
nem feuchten Lappen. Sie kénnen auch
etwas Spulmittel nehmen.

2. Wischen Sie mit einem sauberen Lap-
pen mit klarem Wasser nach.

3. Benutzen Sie das Grundgerdt 13 erst wie-
der, wenn es vollstdndig getrocknet ist.

15.2 Reinigen in der
Spilmaschine

Folgende Teile sind spilmaschinengeeignet:
Mixbehdalter 5
Messbecher 35
Deckel fir Mixbehdalter 34
Dichtung 33
Messereinsatz 29
Dichtung 28
Kocheinsatz 30
Réhraufsatz 31
Spatel 32
Dampfeinsatz, tief 3
Dichtung 4
Dampfeinsatz, flach 2
Deckel fir Dampfeinsétze 1

Keinesfalls dirfen folgende Teile in einer
Spilmaschine gereinigt werden:

Grundgeréat 13
Anschlussleitung 7

®p 69



HINWEIS: Entnehmen Sie vor dem Reini-
gen des Mixbehdlters 5 in der Spilmaschi-
ne unbedingt den Messereinsatz 29.
Entfernen Sie vor jeder Reinigung die
Dichtung 28 vom Messereinsatz 29.

15.3 Zubehor reinigen

1.

Spilen Sie den Mixbehdlter 5 mit war-
men Wasser aus und kippen Sie das
Wasser weg.

Entnehmen Sie den Messereinsatz 29
(siehe “Messereinsatz einsetzen und
entnehmen” auf Seite 61) und nehmen
Sie die Dichtung 28 ab (siehe “Dichtun-
gen reinigen, prifen und austauschen”

auf Seite 70).

. Reinigen Sie samtliches Zubehér von

Hand in einem Spilbecken mit Spilwas-
ser oder in der Spilmaschine.

Bei der Reinigung von Hand spilen Sie
alle Teile mit klarem Wasser nach.
Lassen Sie alle Teile vollsténdig trock-
nen, bevor Sie sie erneut benutzen.

. Setzen Sie vor der nachsten Nutzung

den Messereinsatz 29 wieder ein.
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15.4 Dichtungen reinigen,

prifen und austauschen

Nehmen Sie die Dichtungen 28, 33 und 4
zum Reinigen ab und prifen Sie, ob diese
unbesché&digt sind. Achten Sie auf Verdande-
rungen (z. B. pordses Material oder Einris-

se).

Die entfernten Dichtungen 28, 33

und 4 kénnen in der Spilmaschine ge-
reinigt werden.

Beschadigte Dichtungen 28, 33 und 4
missen durch neue ersetzt werden.
Neue Dichtungen kénnen Sie nachbe-
stellen (siehe “Zubehor bestellen” auf
Seite 77).

VORSICHT:
© Entfernte Dichtungen 28, 33 und 4

missen vor dem néchsten Gebrauch
wieder eingesetzt oder durch neuve er-
setzt werden. Ein Betrieb ohne eingesetz-
te Dichtungen 28, 33 und 4 ist nicht
gestattet.

Messereinsatz 29

—_

Entnehmen Sie den Messereinsatz 29
aus dem Mixbehdlter 5 (sieche “Messer-
einsatz einsetzen und entnehmen” auf

Seite 61).

2. Ziehen Sie die Dichtung 28 vom Mes-

sereinsatz 29 ab.

3. Setzen Sie die gereinigte Dichtung oder

eine neue wieder auf.

4. Setzen Sie vor der ndchsten Nutzung

den Messereinsatz 29 wieder ein.

Tiefer Dampfeinsatz 3

1.

2.

Ziehen Sie die Dichtung 4 von der Un-
terseite des tiefen Dampfeinsatzes 3 ab.
Setzen Sie die gereinigte oder eine
neue Dichtung 4 in den tiefen
Dampfeinsatz 3 ein. Achten Sie darauf,
dass die Dichtung auf der gesamten Flg-
che glatt anliegt und keine Wellen hat.



Deckel des Mixbehdilters 34

1. Ziehen Sie die Dichtung 33 von der
Unterseite des Deckels fir den Mixbe-
halter 34 ab.

2. Setzen Sie die gereinigte oder eine
neue Dichtung 33 in den Deckel fir den
Mixbehdlter 34 ein.

i f

15.5 Spatel reinigen, priffen
und austauschen

Der Spatel 32 hat einen abnehmbaren Sili-
kon-Schaber.

Nehmen Sie den Silikonschaber zum Reini-

gen ab und priifen Sie, ob dieser unbescha-

digtist. Achten Sie auf Veranderungen (z. B.
poroses Material oder Einrisse).
Beide Teile kdnnen in der Spilmaschine
gereinigt werden.
Einen neuen Silikonschaber kénnen Sie
nachbestellen (siehe “Zubehor bestel-
len” auf Seite 77).

15.6 Entkalken

Beim Dampfgaren mit kalkhaltigem Wasser
kann sich an den verwendeten Teilen, insbe-
sondere im Mixbehdlter 5, Kalk ablagern.

Normale Reinigung

In den meisten Féllen werden die Kalkabla-
gerungen durch die Reinigung in der Spil-
maschine oder von Hand beseitigt.

Leichte Kalkablagerungen

1. Lleichte Kalkablagerungen, die nicht
durch die normale Reinigung von Hand
oder in der Spilmaschine beseitigt wer-
den kénnen, entfernen Sie mit einem
Lappen, auf den Sie etwas Haushaltses-
sig gegeben haben.

2. Spilen Sie mit klarem Wasser nach.

GréfBlere Kalkablagerungen

VORSICHT:

©® Verwenden Sie keine handelsiblichen
Entkalkungsmittel, auch keinen Eisessig
oder Essigessenz. Verwenden Sie die
folgende schonende Methode.

1. Stellen Sie eine Mischung aus 50 % hel-
lem Haushaltsessig und 50 % kochen-
dem Wasser her.

2. Fillen Sie diese Mischung in den Mixbe-
hélter 5 bzw. legen Sie andere verkalk-
te Teile in ein Gefaf mit dieser
Mischung.

3. Lassen Sie die Mischung 30 Minuten

einwirken.

HINWEIS: Langere Einwirkzeiten verbes-
sern nicht die Entkalkung, knnen aber die
Teile auf Daver beschadigen.

4. Spilen Sie mit klarem Wasser nach.
5. Lassen Sie die Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie erneut benutzen.
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15.7 Aufbewahren

® Bewahren Sie das Gerdt geschitzt vor
Staub und Schmutz und unerreichbar
fir Kinder auf.

15.8 Messeraufnahme
auswechseln

Wenn Sie gréflere Mengen verarbeiten als
in dieser Anleitung angegeben (z. B. Teig

mit mehr als 500 g Mehl), kann die Messer-

aufnahme 10 so abgenutzt werden, dass
der Messereinsatz 29 nicht mehr richtig
dreht.

In diesem Fall tauschen Sie die Messerauf-
nahme 10 gegen eine neue aus. Beachten
Sie zukinftig die angegebenen Maximal-
mengen.

Bild A:

Sie kdnnen die ErsatzzMesseraufnahme 10
und die Silikon-Abdeckung 36 nachbestel-

len (siehe “Zubehor bestellen” auf Seite 77).

Alte Messeraufnahme entfernen

1. Dricken Sie mit dem Daumen auf die Si-

likon-Abdeckung 36 und greifen Sie
gleichzeitig unter den Rand der alten
Messeraufnahme 10. Ziehen Sie die

alte Messeraufnahme 10 nach oben he-

raus.

Eventuell miissen Sie ein bisschen ,ru-
ckeln”, damit sich die Messeraufnah-
me 10 herausziehen ldsst.
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Neue Messeraufnahme
einsetzen

2. Setzen Sie die neue Messeraufnah-

me 10 auf die Antriebsachse. Die Aus-
sparung in der Messeraufnahme 10
muss dabei passend auf die abgeflach-
ten Seiten der Antriebsachse gesetzt
werden. Die Messeraufnahme 10 rastet
mit einem ,Klick” auf der Antriebsachse
ein.

3. Setzen Sie die Silikon-Abdeckung 36 in
die Messeraufnahme 10.



16. Stérungen, Ursache, Beseitigung

Sollte Ihr Gerét einmal nicht wie gewinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese Check-
liste durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben kénnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerdat selbststéndig zu reparieren.

16.1 Stérungen im Betrieb

Stérung

Ursache

Beseitigung

Gerdat startet nicht.

Mixbehdlter 5 nicht korrekt
eingesetzt

Mixbehdlter 5 korrekt einsetzen
(siehe “Mixbehdlter einsetzen” auf
Seite 61).

Deckel 34 oder tiefer
Dampfeinsatz 3 sind nicht
korrekt auf den Mixbehdlter 5
aufgesetzt.

Deckel 34 oder tiefen Dampfein-
satz 3 korrekt aufsetzen.

Keine Stromversorgung

Netzstecker 7, Hauptschalter 6
und evtl. Sicherung tberpriifen.

Messereinsatz 29
dreht sich nicht.

Ist die Messeraufnahme 10
abgenutzt? Dies kann z. B.
dann passieren, wenn Sie
eine zu gro3e Menge Teig ver-
arbeitet haben.

Tauschen Sie die Messeraufnah-
me 10 gegen eine neue aus (siche
“Messeraufnahme auswechseln”
auf Seite 72) und beachten Sie zu-
kinftig die angegebenen Maxi-
malmengen.




Stérung

Ursache

Beseitigung

Flussigkeit unter dem
Gerdt

Messereinsatz 29 ist nicht
korrekt eingesetzt und

Mixbehdalter 5 dadurch un-
dicht.

Messereinsatz 29 korrekt einset-
zen (siehe “Messereinsatz einset-
zen und entnehmen” auf

Seite 61).

Dichtung 28 des Messerein-
satzes ist defekt.

Neue Dichtung 28 einsetzen (sie-
he “Dichtungen reinigen, prifen
und austauschen” auf Seite 70).

Flussigkeit ist aus dem
Mixbehdlter 5 ausgetreten
und durch den Uberlauf 11
im Grundgerat 13 auf die Un-
terlage geflossen. (siehe

“Uberlauf” auf Seite 59)

Beim Mixen von Flissigkeiten auf
Stufe 10 oder mit der Taste
TURBO 20 darf sich maximal

1 Liter im Mixbehdlter 5 befinden,
da sonst Flissigkeit herausge-
schleudert werden kann. Bei klei-
neren Geschwindigkeitsstufen als
10 darf der Mixbehalter 5 bis
zum Maximum von 2,2 Litern ge-
follt sein.

Am Deckel 34 des
Mixbehdlters 5 tritt
Flussigkeit aus.

Dichtung 33 ist nicht korrekt
eingesetzt.

Dichtung 33 korrekt einsetzen
(siehe “Dichtungen reinigen, pri-
fen und austauschen” auf

Seite 70).

Dichtung 33 ist defekt.

Neue Dichtung 33 einsetzen (sie-
he “Dichtungen reinigen, prifen
und austauschen” auf Seite 70)

Es l@sst sich keine Tem-
peratur einstellen.

Es wurde eine Geschwindig-
keitsstufe 4 - 10 gewahlt.

Geschwindigkeitsstufe O - 3 wéh-
len (siehe “Geschwindigkeit ein-
stellen” auf Seite 58)

Teile des Gerdtes ver-

farbt.

Bestimmte Lebensmittel oder
Gewiirze (z. B. Curry) kénnen
den Kunststoff verfarben. Dies
ist kein Geratefehler.

Abhilfe nicht notwendig, da ge-
sundheitlich unbedenklich.

Es l&sst sich keine gro-
Bere Geschwindig-
keitsstufe als 3 wahlen.

Es ist eine Temperatur einge-
stellt.

Temperatur auf O stellen.

Das Gerdt stoppt nach
15 Minuten.

Die eingestellte Zeit
wird beim Einschalten
automatisch auf 15:00
gesetzt.

Es wurde eine Geschwindig-
keitsstufe 7 - 10 gewdhlt. Bei
diesen Geschwindigkeitsstu-
fen arbeitet das Gerdt maxi-
mal 15 Minuten ohne Pause.

Geschwindigkeitsstufe O - 6 wéh-
len (siehe “Geschwindigkeit ein-
stellen” auf Seite 58).
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Stérung

Ursache

Beseitigung

Der Deckel 34 / der
tiefe Dampfeinsatz 3
lasst sich nicht 6ffnen.

Seite 55).

Die elekironische Verriege-
lung ist aktiviert (siehe “Auto-
matische Verriegelung” auf

Stoppen Sie das Gerat und warten
Sie ab, bis die LED g 15 erlo-
schen ist, bevor Sie den De-

ckel 34 / den tiefen

Dampfeinsatz 3 5ffnen.

ckel 34 / den tiefen

tete?

Verriegelung blockiert.

Haben Sie versucht, den De-

Dampfeinsatz 3 zu &ffnen,

wdhrend die LED @ 15 leuch-

Eventuell ist die elektronische

Drehen Sie den Deckel 34 / den
tiefen Dampfeinsatz 3 mit beiden
Handen im Uhrzeigersinn, bis die-
ser vollstandig geschlossen ist (sie-
he “Deckel des Mixbehdlters
aufsetzen” auf Seite 62) bzw. (sie-
he “Vorbereitung der Dampfeinséat-
ze" auf Seite 65).

16.2 Fehlermeldungen im Display

Anzeige

Ursache

Beseitigung

E3

Das Gerdt ist iiberlastet.
Es kann zu einer Geruchs-/
Rauchentwicklung kommen.

® Mit der Maschine kdnnen Sie bis zu
maximal 500 g Mehl verarbeiten.
Lassen Sie das Gerdt vollstandig ab-
kilhlen. Danach ist es wieder einsatz-
bereit.

!

Deckel 34 oder tiefer
Dampfeinsatz 3 sind nicht kor-
rekt auf den Mixbehdlter 5

aufgesetzt.

Deckel 34 korrekt schlieBen (siehe “De-
ckel des Mixbehdlters aufsetzen” auf
Seite 62).

Oder Dampfeinsatz 3 korrekt schlieBen
(siehe “Vorbereitung der Dampfeinsdtze”

auf Seite 65).

Die Turbo-Funktion ist nicht
moglich, weil die Lebensmit-

teltemperatur im Mixbehdl-
ter 5 Uber 60 °C liegt.

Stellen Sie die Geschwindigkeit mit dem
Geschwindigkeitsregler 18 ein (siehe
“Geschwindigkeit einstellen” auf

Seite 58).

HHH

Temperatur im Mixbehélter 5
ist zu hoch. Es sind zu wenig
Lebensmittel oder Flissigkeiten

im Mixbehdlter 5.

Schalten Sie das Gerat aus und lassen
den Mixbehdlter abkihlen. Anschlieflend
geben Sie ausreichend Lebensmittel oder
Flussigkeiten in den Mixbehdlter 5.

Die Waage ist Uberlastet.

Nehmen Sie Gewicht von der Waage.




17. Entsorgung

Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU. Das Symbol
der durchgestrichenen Abfall-
tonne auf Radern bedeutet,
dass das Produkt in der Euro-

pdischen Union einer getrennten Millsamm-

lung zugefiihrt werden muss. Dies gilt fir

das Produkt und alle mit diesem Symbol ge-
kennzeichneten Zubehérteile. Gekennzeich-

nete Produkte diirfen nicht iber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.
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18. Technische Daten

Modell: SKMK 1200 E5

Netzspannung: 230V ~ 50/60 Hz

Schutzklasse: I

1.200 Watt
Mixer: 800 Watt
Kochen: 1.000 Watt

Leistung:

Maximale Fillmenge

Mixbehdlter 5: 2,2 Liter
Maximale Gewichts-
belastbarkeit der

Waage 16: 5 kg

HINWEIS: Es ist keine Aktion seitens der
Benutzer erforderlich, um das Produkt zwi-
schen 50 und 60 Hz umzustellen.

Das Produkt passt sich sowohl fir 50 als

auch fir 60 Hz an.

Verwendete Symbole

Gepriifte Sicherheit. Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

S

Mit der CEKennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Wiederverwertbare Materialien:
Pappe (auBer Wellpappe)

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kénnen.

Technische Anderungen vorbehalten.



19. Zubehor bestellen

Auf unserer Webseite erhalten Sie die Infor-

mation, welche Zubehérteile nachbestellt
werden kénnen.

Online bestellen

shop.monsieur-cuisine.com

1. Scannen Sie den QR-Code mit lhrem
Smartphone/Tablet.

2. Mit dem QR-Code gelangen Sie auf
eine Webseite, wo Sie die Nachbestel-
lung vornehmen kénnen.

20. Webseite

Webseite:
www.monsieur-cuisine.com

E25E
'

21. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkts stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschréankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.



Garantieumfang
Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-

richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-

lieferung gewissenhaft geprift.
Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif$teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 362034_2007
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

* Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt lhrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méin-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese

und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 362034 _2007 l|hre Bedie-

nungsanleitung &ffnen.




Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 362034_2007

6-o- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-

schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
TaskdpristraBe 3
DE-22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





