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Warnings and symbols used
The following warnings are used in the instruction manual, short manual and on the packaging:

DANGER! This symbol with the signal
word “Danger” indicates a hazard with
a high level of risk which, if not avoided,
will result in serious injury or death.

Warning! Burning hazard: This
symbol indicates a hot surface.

WARNING! This symbol with the
signal word “Warning” indicates a
hazard with a medium level of risk
which, if not avoided, could result in
serious injury or death.

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

Alternating current/voltage

NOTE: This symbol with the signal
word “Note” provides additional useful
information.

The basket |4 | and the bowl [ 5 | are

suitable for the dishwasher.

M) Never leave children unattended with
]I packaging materials or the product.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for this
product.

DIGITAL AIR FRYER XL

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all
of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

This air fryer is intended for preparing foods that
require a high cooking temperature and would
otherwise require deep-frying. The product is
intended only for preparing foods.

The product is designed solely for domestic use. It
is not infended for commercial use.

Use the product in moderate climates only.
Use of the product in tropical climates is not
recommended.



Any other use not mentioned in these instructions
may cause a damage to the product or create a
serious risk of injury.

The manufacturer accepts no liability for damages
caused by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use,
including the packaging material underneath the
bowl and the basket.

Please contact customer service if parts are
missing or damaged.

B Digital air fryer XL
B Short manual

@ Description of parts

Before reading, unfold the page containing the
illustrations and familiar yourself with all functions
of the product.

Cable winder
Power cord with plug

l Display (with control panel)

|2 | Basket release (with protective cover)
[3] MAX il line (inside)

14| Basket

15| Bowl

16| Cooking chamber

| 7| Handle

E Air vents

19

110

Display (with control panel)

Menu selection display

Keep warm functioning display
Delay timer functioning display ¥®
Value display (temperature and timer)
Temperature unit display

Minute unit display

Menu selection display

Q@ button (increase cooking time)
(Q© button (decrease cooking time)
button (alarm)

®  button (delay timer)

©  button (standby)

Fan functioning display $5

®  button (start/pause)

@®  button (keep warm)

button (menu selection)

8© button (decrease temperature)

BREEREBREREEEREREES]

8@ button (increase temperature)

® Technical data

Input voltage 220-240 V~,
50-60 Hz

Protection class I

Output 2150 W

Cooking temperature 60 to 200 °C

Cooking time 1 to 60 minutes

A Safety instructions

BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
ALSO INCLUDE ALL THE
DOCUMENTS!
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In the case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions

the guarantee claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damagel! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with
disabilities
A DANGER OF DEATH
AND ACCIDENTS
FOR TODDLERS AND
CHILDREN!

Never leave children unsupervised
with the packaging material. The
packaging material represents a
danger of suffocation. Children
frequently underestimate the
dangers. Keep children away
from the product and packaging
material at all times.

® This product may be used by
children over 8 years of age
and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities if they have been
given supervision or instruction
concerning the safe use of the
product and have understood
the hazards involved.

® User cleaning and maintenance
may not be carried out by
children unless they are over
8 years of age and under
supervision.

M The product and the power
cord must be kept out of reach
of children below 8 years of
age.

® Children shall not play with the
product.

Electrical safety

A DANGER! Risk of electric
shock! Do not attempt to
repair the product yourself. In
case of malfunction, repairs are
to be conducted by qualified
personnel only.



AWARNING! Risk of
electric shock! Do not
immerse the product in water or
other liquids. Do not hold the
product under running water.

AWARNING! Risk of
electric shock! Never use a
damaged product. Disconnect
the product from the power
supply and consult your retailer
if the product is damaged.

AWARNING! Risk of
electric shock! Do not set up
the product next to a sink or in
moist areas.

M Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

® Connect the product only to an
earthed socket-outlet. Always
make sure that the plug is
inserted into the wall socket

properly.

® To avoid damaging the power

cord, do not squeeze, bend or
chafe it on sharp edges. Keep
it away from hot surfaces and
open flames as well.

Lay out the power cord in such
a way that no unintentional
pulling or tripping over is
possible.

If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Pull the plug and not the cable
itself to disconnect the product
from the power supply.

Do not wrap the power cord
around the product. Connect
the product to an easily
reachable electrical outlet so
that in case of an emergency
the product can be unplugged
immediately.
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This product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

Do not operate the product
with wet hands. Do not touch
the product with wet hands.

Fire/burn hazard and heat
WARNING! HOT
SURFACE! Keep
children and pets away

from the product while it is in
operation or cooling down. The
accessible parts are hot.

A CAUTION! Burn hazard!
Never touch the inside of the
product while it is operating or
still hot.

A CAUTION! Fire hazard!
Do not place the product in
the vicinity of inflammable
materials (e.g. curtains,
tablecloths).

A CAUTION! Fire hazard!
To prevent overheating, do
not cover the product during
operation.
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A CAUTION! Burn hazard!
Do not use the product with
boiling liquids or hot grease.

A CAUTION! Burn hazard!
During operation hot steam is
released through the air outlet
openings. Keep your hands
and face at a safe distance
from the steam and from the air
outlet openings.

/A CAUTION! This product
is not a toy for children!
Children are not aware of
the dangers associated with
handling electrical products.

A CAUTION! Burn hazard!
Hot steam may rise when you
open the product.

If you notice any smoke or
unusual noises, immediately
disconnect the product from

the power supply. Have the
product checked by a specialist
before continued use.



® In the event of a fire, first pull
the plug from the power outlet
or disconnect the product
from the power supply before
taking appropriate firefighting
measures.

® Do not cover the product’s air
vents. Make sure the product
has sufficient ventilation. Do not
place the product in a cabinet.

® Do not place anything on top
of the product.

M Leave at least 10 cm of space
in all directions around the
product to ensure sufficient
ventilation.

Setup instructions

® Do not set up the product
directly beneath a socket-outlet.

® Do not set up the product on
hotplates (gas, electric, coal,
etc.).

® Always operate the product on
an even, stable, clean, heat-
resistant and clean surface.

® Leave the product to cool
before using it in a different
location.

Operation

AFilling the bowl directly
with oil may cause a fire
hazard.

® Never touch the inside of the
product while it is operating.

m Keep all ingredients in the
basket to prevent any contact
from heating elements.

® Never leave the product
unattended while it is in use.

¥ Do not overfill the product.
Do not fill the product above
the MAX fill line [3] This
is important so that neither
food, aluminium foil or an
inserted container comes in
direct contact with the heating
element.

® Do not place more than 1.5 kg
of food and loading (e.g.
aluminium foil or an inserted
container) into the basket [4].
This could damage the product.
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Cleaning and storage
® The product shall not be

exposed to any dripping or
splashing water.

Disconnect the product from the
power outlet during periods of
disuse and before cleaning.
Refer to the “Cleaning and
care” section for instructions on
how to clean the product.

@® Before first use

B Remove all the packaging materials.

@ NOTE: Possible production residues lead to

the formation of odours during initial start-up.
This is normal and does not indicate a
malfunction of the product.

Operate the product with an empty bowl
for approx. 10 to 15 minutes at 200 °C

to remove any production residues. Ensure
sufficient ventilation.

Clean the product (see “Cleaning and care”).

® Operation
- Press -
Indicator Status (Yes/No) Function
Button On (Lights up) Yes Press once to activate the function. 1 beep
onts up sounds.
Button On (Lights up) Yes During a paused program, press once to edit
and flashes the function or resume the program.
Dim Yes Press once to activate the function. 1 beep
sounds.
The corresponding function is activated and
Functional Flashes Yes being edited. Press and hold for 3 seconds to
setting button cancel the function. 1 beep sounds.
The corresponding function is activated. Press
. once to edit the function. Press and hold for
On (Lights up) ves 3 seconds to cancel the function. 1 beep
sounds.
M | On (Lights up) No The corresponding function is operating.
enu selection
display Dim No Izlee;::i);;espondmg functions are available for
On (Lights up) No Heating element and fan are operating.
&5
Flashes No Only fan is operating.
®12//9© On (Lights up) No The corresponding function is operating.
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® NOTES:

B Under the following circumstances the

product switches to standby mode:

- ©P2is pressed.

- No button is pressed for 60 seconds in
program selection mode.

You can remove the bowl [ 5] at any time,

even during cooking.

- The heating element and fan switch off
when the bowl | 5| is removed.

- If the bowl | 5 |is reinserted within 3 minutes
after the bowl has been removed, the
product returns to the previous operating
mode.

- If the bowl | 5 | is reinserted after the bowl
has been removed for more than 3 minutes,
the product switches to standby mode.

Large amounts of food usually need a longer

cooking time than small amounts of food.

Refer to the “Cooking table” section

which food needs to be shaken during the

cooking process. For even cooking results,

we recommend shaking the food after
approximately one third and two thirds of the
total cooking time. Shake for 5 to 10 seconds
each time.

For better cooking results, you may shake/

flip the food multiple times according to the

shake alarm during cooking (shaking for 3 to

4 times is suggested for cooking French fries).

If you find it difficult to shake, use an aid

(e.g. spoon).

Hint: We highly recommend to use an alarm

as a reminder (see “Setting the alarm”).

To remove the bowl | 5 | and the basket
from the cooking chamber [6], carefully
hold back the upper part of the housing

with one hand. With the other hand, pull

the handle | 7 | to remove the bowl and the
basket.

Always insert the basket | 4 | horizontally and
without pressure into the bowl [5]. You can
hear and feel the locking mechanism click into
place (ill. B).

Do not place more than 1.5 kg of food and
loading (e.g. baking tin) into the basket [4].
This could damage the product.

/\ ATTENTION! Risk of product

damage! Never press the basket
release | 2 | while holding the basket |4 | and
the bowl | 5 | in the air. The released bowl

would fall to the ground uncontrolled (ill. C).

To engage the basket release [2] first slide

its protective cover forward. Then, press the
basket release {ill. D).

® Preparation

Connect the product to a suitable power
outlet. @ [22] lights up and the value display
shows “~--". 1 beep sounds.

Fill the basket |4 | with your food. Do not fill
above the MAX fill line | 3 | (on the inside of
the basket).

Insert the bowl | 5 | with the filled basket
into the cooking chamber [6].

/\ ATTENTION! Risk of product

damage! Do not pour any liquids (e.g. oil
or water) into the bow! [5]. This could impair

the product’s functionality.
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® Selecting a program

Switch to program selection mode:

- Press © .

- Allindicators light up, except # [12], ©[13]
and $5[23].

- ®[20, @[21] and @ [25] remain dim until
activated.

The temperature is preset to 180 °C and the

cooking fime to 15 minutes.

You can adjust the temperature (with 5 °C

intervals) and the cooking time (with 1 minute

intervals):

Button Function (temperature)
8©® Increase temperature (max. 200 °C)

8© Decrease temperature (min. 60 °C)

Button Function (time)

[CI®) Increase time

(max. 60 minutes)

O® Decrease time  (min. 1 minute)

Selecting a program
You can also select a program that suits your food.

Press to select one of the programs.
The selected program lights up. The

non-selected programs remain dim.

14 GB

Food °C min Optimal Interval®
quantity
Preset 180 15 -
' every
X Fish 160 25 500¢g 10 min
@Cer 160 15 6x50¢g
every
@ Vegetables 180 10 400 g i
every
@PBacon 200 8 200g Y
Chicken every
drumstick 200 25 500g 7 min
French every
fries 180 20 500¢ 5 min
£ Chicken 200 35 1000g oo
10 min
Stek 180 15 500g o
7 min
=, . every
Q Shrimps 160 20  600¢g 5 min
[ Bread 180 10 2009 2
5 min

*

@
[

Interval: Shake, flip, turn

NOTES:

For better cooking results we recommend to
preheat the product for 3 minutes.

Refer to the “Cooking table” section which
food needs to be shaken during the cooking
process. The cooking table also contains the
suggested minimum/maximum quantity of
different food.

The shaking reminder is preset to the
program. You can cancel the alarm by
pressing the button for 3 seconds. Then

reset the alarm as desired.



Setting the alarm
You can set an alarm to remind you to thoroughly
mix the food at set intervals.

Preparation: Make the settings (see “Selecting
a program”).

Activate the alarm: Press @ [20].

is flashing. The alarm is preset to every
5 minutes.

Available intervals: 1 to 60 minutes with

1 minute intervals.

Button Function (time)

[CI®) Increase time

(max. 60 minutes)

O Decrease time (min. 1 minute)

After setting the alarm time, it is not necessary
to press any button to reactivate the alarm.
After setting the alarm: If you want fo edit the
cooking temperature/time, or select another
menu, press or wait for 10 seconds to
resume main program settings.

If you want to activate/edit the keep warm
function or the delay timer function, press

® PR3 or@21].

When cooking starts, the alarm function starts
directly. remains lit.

Cancel the alarm: Press to pause
cooking. Then, press and hold for

3 seconds.

NOTES:

Cooking is NOT paused while the alarm

sounds. The alarm resets and sounds again

after the set interval elapses.

- Operation is only paused when you
remove the bowl | 5 | from the cooking
chamber[6].

- When you reinsert the bowl [5], cooking
continues automatically.

If the combined weight of the basket [4],
bowl | 5] and food is too heavy to shake it
thoroughly: Set down the bowl on a heat-

resistant surface and remove the basket
(ill. E).

@ Starting cooking

S

Once you have made the desired settings,

press &) 24]. Cooking begins.

NOTES:

During cooking, the following indicators are

active:

- &% 123|lights up

- The selected menu selection display
lights up. The remaining unselected menu
goes off.

To cancel all settings and operation, press

and hold for 3 seconds. The product

switches to program selection mode.

During cooking, the display | 1 | toggles

between the set temperature and the

remaining cooking time. Temperature

and timer can be adjusted any time

during cooking.

After cooking has ended, the fan continues to

run for 1 minute to cool down the product.

The value display |14] shows the countdown

time (in seconds). @ 22 and &% (23] are

flashing during cool down.

To switch to the standby mode during cooling

down period, press and hold @ [22| for

3 seconds.

After the cooling down period has ended, the

product switches to standby mode. A double

beep sounds 5 times.

You can remove the bowl | 5 | at any time and

do not need to wait for the fan to turn off.

All indicators go off and the value display

"

shows “---".
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® Pausing cooking

You can pause cooking e.g. if you wish to change
a setting.
W Pausing cooking (pause mode): Press & [24].
¥ When cooking is paused: S [23], &) [24]

and the selected menu selection

display [11], [17] are flashing.
®  Continuing cooking: Press ®) [24] again.

@ NOTES:

B The heating element and the timer are
stopped when cooking is paused. The fan
keeps on running in order to prolong the life
expectancy of the product.

B When cooking is paused: If the bowl | 5 | is
removed from the cooking chamber [6], the
fan goes off as well.

B When cooking is paused:

- the following settings can be made:
* edit cooking temperature/time
* activate/edit alarm intervals
* activate/edit keep warm function
- the following settings cannot be made:
* Menu selection
* Delay timer (already passed/completed)

® Cancelling cooking
Press and hold © for 3 seconds during

cooking.

B After cooking has been cancelled, the fan
continues to run for 1 minute to cool down the
product.

u  Alternatively, press and hold for
3 seconds to cancel all settings and
operation. The product switches to program
selection mode. The product skips the cool
down function in this case.
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® Keep warm

B Press ® 25| affer pausing cooking by
pressing to activate the keep warm
function automatically when cooking ends.
@ 25| flashes when editing keep warm time,
and lights up when activated.

B At the beginning, temperature is set to 80 °C
and the time is set to 30 minutes.

Only the time can be adjusted:

Button Function (time)

O Increase time

(max. 60 minutes)

O Decrease time  (min. 1 minute)

B After setting the keep warm time, it is not
necessary to press any button to reactivate
the keep warm function.

u  After setting the keep warm function: If you
want fo edit the cooking temperature/time, or
select another menu, press or wait for
10 seconds to resume main program settings.

B If you want to activate/edit the alarm function
or the delay timer function, press or
@1

m 25| lights up during cooking to indicate
that the keep warm function has been
activated.

H  After cooking has ended, the product switches
to keep warm mode automatically.

A double beep sounds 5 times. # [12| lights
up.

B Cancel the activation of keep warm function:
Press ) [24] to pause cooking. Then, press
and hold @ [25] for 3 seconds.

B Cancelling keep warm mode: Press and hold

© |22 for 3 seconds.



® Delay timer

You can start the cooking process after a
countdown. The delay timer setting can be made
at any time during program selection, same as
alarm and keep warm functions.

B Press ® [21]to activate the delay timer. The
delay time is preset to 5 minutes.

B After setting the delay timer: If you want
to edit the cooking temperature/time, or
select another menu, press or wait for
10 seconds to resume main program settings.

B If you want fo activate/edit the alarm function

or the keep warm function, press or
@[5

Button Function (time)

[CI®) Increase time

(max. 60 minutes)

O Decrease time  (min. 1 minute)
] Press.a@onda@go

off. The function time can be adjusted by
pressing (O @ [18] and ) @ [19]. ® [13] lights
up during countdown. The remaining fime is
shown in the value display [14].

B The cooking process starts after the
countdown has ended. @ (21| and ¥® (13| go
off.
$5 123 lights up. 1 beep sounds.

® Detaching the basket from the
bowl
The basket |4 | and the bowl | 5 | can be detached.

This can be helpful to better mix the food or clean
the individual parts.

B Remove the bowl | 5| with the basket | 4 | from
the cooking chamber [6].

H  Set down the bowl | 5 | on a suitable surface
(even, stable, heat-resistant).

= Slide the cover of the basket release
forward.

B Press the button of the basket release [2].

m  Lift the basket | 4 | by the handle | 7 | from the
bowl [5],

®  You should feel and hear the basket | 4 | click
into place when you return it to the bowl [5].

® Removing the food

We recommend removing the food with a
suitable kitchen utensil (e.g. kitchen tongs).

B If you want to shake the food from the

basket [4], first detach it from the bowl [5].
Hot liquid may have gathered in the bowl that
could pour out uninfentionally.

GB 17



@ Cooking table

Food Recommended Cooking time Temp. Shake Preparation
quantity (g) (min) (°C) required
Potatoes and fries
Frozen fries (thin) 500-1400 20-30 180
Frozen fries (thick) 500-1400 20-30 180
(HS"fg'm“;e fries ' 500-1400 20-30 180 Y
t'v:;“;’:“de potalo 300-800 18-22 180 Y
E'U°b”e“:'m°de pofalo 4 300-750 12-18 180 Y
Fried grated potatoes 500 20 180
Potato gratin 500 30-40 160 Y
Meat and poultry
Steak 3 100-500 7-15 180 Y
Lamb chop 3 100-500 10-14 180 N
Hamburger 3 100-500 7-14 180 N
Sausage 3 100-500 8-10 180 N
Drumsticks 3 300-1000 25 200 Y
Chicken breast 3 100-500 10-15 180 N
Fish and seafood
Shrimps 3 100-600 20 160 Y
Salmon fillet 1.3 100-500 16-21 160 N
Capelin 13 300 15 160 Y
Cod fish fillet 1.3 100-500 20-25 160 N

' = add +' teaspoon of oil
2 = yse baking tin

3 = marinate with seasoning (depending on user’s preference)
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Food Recommended Cooking time Temp. Shake Preparation
quantity (g) (min) (°C) required

Vegetables
Cut off the

Okra ! 100-200 8 160 N head and cut
in half.

Asparagus ! 100-500 6-10 180 N Cut in half.
Husk and

Corn ! 200-600 6-9 200 Y remove the
corn silk.
Remove head

. B and seeds.

Bell pepper 200-400 8 200 Y Cotinto
2-4 pieces.

Snacks

Samosas 100-400 12-15 200 Y

Frozen chicken nuggets 100-700 6-10 200 Y

Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 N

Frozen bread crumbed 100-400 8.12 180 N

cheese snacks

Stuffed vegetables 100-400 10 180 N

Baking

Cake 2 6x50-9x50 15 160 N

Sandwich 2 sets 4-6 180 N

Croutons 400 6-10 180 N

! = add +' teaspoon of oil

2 = yse baking tin

3 = marinate with seasoning (depending on user’s preference)

B Regularly check the ingredients until they
are cooked or have obtained the desired
browning level. The required cooking time

may be actually shorter or longer than stated

in the recipes.

®  To avoid a prolonged cooking time, the
ingredients should not be too thick.

B The height of the baking tin or the oven dish
must not exceed the MAX fill line | 3| inside

the basket [4].
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@ Recipe suggestions
@® Crumbed chicken tenders

Ingredients

1 egg
3 tablespoon vegetable oil

50 g dry bread crumbs

300 g chicken tenders

Pepper and salt (depending on how rich a
flavour you like)

Preparation

Season the chicken tenders with salt and
pepper. Set aside for 20 minutes.
Preheat the product to 200 °C.

Whisk the egg in a small bowl.

Mix the vegetable oil and the dry bread
crumbs in a separate bowl until the
ingredients become crispy.

Dip the chicken tenders in the whisked egg.
Then dip the chicken tenders in the crumb
mixture until the chicken tenders are fully
covered by the crumb mixture.

Place the chicken tenders into the basket [4].

Cook for 20 minutes.

20 GB

@ Crispy cheese hot dog

Ingredients

4 sausages

4 hot dog buns

Shredded cheddar cheese (depending on
how rich a flavour you like)

(Optional) Ketchup

(Optional) Mustard

Preparation

Preheat the product to 180 °C.

Place the sausages in the basket [4]. Cook for
8 minutes at 180 °C. Remove the sausages
from the basket.

Place the cooked sausages inside the hot dog
buns.

Add the shredded cheddar cheese on
sausages and hot dog buns.

Place the hot dog into the basket | 4 | again.
Cook for 1 to 2 minutes until the cheese has
melted.

When cooking is completed, place the hot
dog on a dish.

Optional: Serve with ketchup and mustard.



@® Mushroom, onion and cheese

pie

Ingredients

3 eggs

2 cups mushrooms, cleaned

1 red onion

1 tablespoon olive oil

3 tablespoons cheese, crumbled
1 pinch salt

Preparation

Peel and slice a red onion into 5 mm thin
slices. Clean mushrooms; then cut infto 5 mm
thin slices.

In a sauté bowl with olive oil, sweat onions
and mushrooms under a medium flame until
tender. Remove from heat and place on a dry
kitchen towel to cool.

Preheat the product to 180 °C.

In a mixing bowl crack 3 eggs. Whisk
thoroughly and vigorously. Add a pinch of
salt.

In a heat-resistant baking dish, coat the inside
and bottom with a light coating of bowl
spray.

Pour eggs into the baking dish, then the onion
and mushroom mixture and then the cheese.
Place the baking dish in the basket |4 | and
cook in the product for 20 minutes.

Hint: 5 to 8 minutes before the cooking is
done: Add more cheese on the top of the pie,
if desired.

The pie is done when you can stick a knife
into the middle, and the knife comes out
clean.

Weight of ingredients: 260 g

@ Spicy chicken

Ingredients

6 chicken drumsticks

1 garlic clove

1 teaspoon mustard

3 teaspoons sugar

2 teaspoons chilli powder

2 teaspoons olive oil

Pepper and salt (depending on how rich a
flavour you like)

Preparation

Preheat the product to 200 °C.

In a bowl, crush the garlic and mix with sugar,
olive oil, chilli powder, and mustard.

Season with salt and pepper.

Rub the marinade over the drumsticks and
leave for 20 minutes.

Place the drumsticks in the product and cook
for 10 minutes.

Adjust heat to 140 °C and cook for an
additional 10 minutes.

When cooking is completed, put the
drumsticks on dish to serve.

Weight of ingredients: 400 g
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@ Troubleshooting

Error

Not functioning.

Possible cause
No power supply.

Solution
Make sure the product is plugged in.

Make sure the power outlet is supplied
with voltage by plugging in another
electrical device.

Plug the product into another power
outlet.

Food too raw or unevenly
cooked.

Too much food.

Reduce the amount of food and spread
evenly.

The cooking temperature is too
low.

Increase the cooking temperature.

The food was not mixed at
intervals.

Mix the food well at least Tx in the
first half of cooking. For even cooking
results, we recommend shaking the food
after approximately one third and two
thirds of the total cooking time. Shake
for 5 to 10 seconds each time. We
highly recommend to use a alarm as a
reminder (see “Setting the alarm”).
For better cooking results, you may
shake/flip the food multiple times
according to the shake alarm during
cooking (shaking for 3 to 4 times is
suggested for cooking French fries).

The food is not crispy.

Some meals are traditionally
prepared in a deep fryer.

Dab these foods with oil before cooking.

French fries are not cooked
or crispy.

Wrong type of potato.

Use another type of potato.

Fries were not rinsed after
cutting.

Thoroughly rinse the fries after cutting to
remove any starch.

Fries were not dried after
rinsing.

Dry the fries after rinsing (e.g. with
paper towels).

Fries were not coated in oil.

Dab the fries with a little oil before
cooking.

Fries are too large.

Cut the fries into smaller or thinner fries.

The bowl | 5| will not insert

into the cooking chamber.

22 GB

The bowl | 5 | was not inserted
in the middle.

Insert the bowl | 5 | at a right angle to the
housing.



Error Possible cause Solution

White smoke rises Grease has dripped into the Use less oil when preparing your meals.
continuously from the bowl | 5 | and is vaporizing. Prepare medls with less fat
product.

Decrease the temperature or cooking
time.

® Cleaning and care

@® NOTE: To maintain the product’s functionality and appearance, it should be cleaned thoroughly
after each use.

Part Cleaning

B Product and all /A WARNING! Do not immerse the product in water or other liquids
accessories while cleaning or operating it. Do not hold the product under

B Housing running water.

® Cooking chamber  [6] m Always disconnect the product from the power supply before
H  Power cord with cleaning. N | b brosh
. . .
plug Do not use any abrasive, aggressive cleaners or hard brushes to
clean the product.
B Clean the product with a slightly damp cloth. You can use a little dish

soap if necessary.

B Basket B Clean the bowl and the basket by hand like normal dishes: Clean

both parts thoroughly with hot water and dish soap. Carefully hold
back the upper product housing with one hand. Pull the handle
with the other hand to remove the bow! and the basket.

B |f there is any residue stuck to the basket or to the floor of the bowl,
fill the bowl with hot water and some dish soap. Set the basket in the
bowl! and let both soak for approx. 10 minutes.

B The bowl and the basket are dishwasher-safe.

= Bowl

B Before continued use and storage: Rub all parts dry with a clean cloth.
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@® Maintenance

Before each use check the product for any
visible damage.

B Apart from the occasional cleaning, the
product is maintenance-free.

® Storage

When not in use, store the product in its
original packaging.

B Store the product in a dry, secure location
away from children.
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® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable

materials, which you may dispose of at local

recycling facilities.

A
&

ah
pid

Observe the marking of the packaging
materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics / 20-22: paper and
fibreboard / 80-98: composite

materials.

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.



® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is
required as your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty
becomes void if the product has been damaged,
or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries)
or for damage to fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 389885_2201) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the rating plate,
an engraving, on the front page of the instructions
for use (bottom left), or as a sticker on the rear or
bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact
the service department listed either by telephone
or by e-mail.

You can return a defective product to us free

of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (fill receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce
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Felhaszndlt figyelmezteté jelzések és szimbélumok
Ebben a haszndlati dtmutatéban, a révid dtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztets
jelzésekkel taldlkozhat:

sz6 mellett nagy kockdzati tényezére
hivia fel a figyelmet, melyet ha nem

haldlesethez vezet.

VESZELY! Ez a szimbdlum a Neszély”

keriilnek el, az silyos sérilésekhez vagy

Figyelmeztetés! Egési sérilés
veszélye: Ez a szimbdlum forré
feliletekre hivia fel a figyelmet.

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbdlum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockazati tényezdre hivia fel
a figyelmet, melyet ha nem kerilnek
el, az sdlyos sérijlésekhez vagy akér
haldlesethez is vezethet.

Elelmiszerbiztos
A termék nincs negativ hatdssal az
ételek izére vagy szagdra.

Véltéaram/-fesziltség

MEGJEGYZES: Ez a szimbélum a
Megjegyzés” sz6 mellett hasznos
informaciékra hivia fel a figyelmet.

A sit8kosdr |4 | és a siutétdl

mosogatégépben moshatdk.

Ne hagyjon gyermekeket a
csomagoléanyagokkal vagy a
termékkel feligyelet nélkil.

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a
termék megfelel a rd vonatkozé EU

7

el&irasoknak.

DIGITALIS FORROLEVEGOS
FRITOZ XL

@® Bevezetd

Gratuldlunk 6j termékének vésarlasa alkalmdbl.
Ezzel a dontésével véllalatunk értékes terméke
mellett déntétt. A haszndlati utasitds ezen termék
része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a
megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat
tartalmazza. A termék haszndlata eldtt ismerje
meg az 8sszes haszndlati és biztonsagi
tudnivalét. A terméket csak a leirtak szerint és a
megadott felhaszndlasi teriileteken alkalmazza.
A termék harmadik személy szdméra valé
tovdbbadésa esetén kézbesitse vele annak a
teljes dokumentécisjdt is.

@® Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a forrélevegds fritéz olyan ételek elkészitésére
alkalmas, melyeket magas hémérsékletl sitést,
tehdt masképp olajsitést igényelnek. A termék
kizarélag élelmiszerek elkészitésére alkalmas.

A termék kizarélag hdztartdsi haszndlatra készilt.
Uzleti célokra nem haszndlhaté.

A terméket csak mérsékelt hémérsékleti viszonyok
kézdtt haszndlja. Trépusi klimaban térténd
haszndlata nem ajénlott.
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A haszndlati Gtmutatéban leirtaktél eltérs
haszndlati médok kdrt tehetnek a termékben vagy
silyos sérijlésekhez vezethetnek.

A gydrté nem véllal felel8sséget a szakszer(tlen
haszndlatbél adédé karokért.

® A csomagolas tartalma

Kicsomagolds utdn ellendrizze a csomagolds
teliességét és az alkatrészek épségét. Tavolitson el
minden csomagoléanyagot, ideértve a siitétdl és
a sitékosdr alatti csomagoléanyagokat is.

Amennyiben hidnyt vagy sérilést észlelne, kérjok
forduljon tgyfélszolgdlatunkhoz.

u  Digitdlis forrélevegds fritéz XL
B Révid tmutatd

® Arészegységek leirasa

Haitsa ki az dbrékat tartalmazé oldal.
Ismerkedjen meg a termék &sszes funkcisjaval.

Kijelz8 (kezel&panellel)

A sitékosdr kioldéja (védsfedéllel)
MAX betoltési hatér (belil)
Sitékosér

Sutétal

Sutétér

Fogd

Szell&z8nyilasok

Vezetéktartd

Elektromos vezeték csatlakozéval

BloleN[o[o]~[w]]=]

28 HU

elzé (kezelépanellel)
Menivdlaszté kijelzs
A melegen tartés jelzése &
A késleltetési id8zité jelzése O
Szémkijelz8 (hdmérséklet és id3)
A h8mérséklet mértékegységének jelzése
A perc egységének jelzése
Menivdlaszté kijelzs
06 gomb (siitési id6 ndvelése)
O® gomb (siitési id8 csdkkentése)
gomb (jelzés)

gomb (késleltetési id8zits)
© gomb (készenlét)

G, a
Ventilétor jelzése 55

BRERREBREREEEEEEEERIER

gomb (inditds/sziinet)
®  gomb (melegen tartas)
gomb (menivélasztds)
8© gomb (A hémérséklet csdkkentése)
8@ gomb (A hémérséklet névelése)

® Miszaki adatok

Bemend fesziltség 220-240 V~,
50-60 Hz

Védelmi osztdly I

Teljesitmény 2150 W

Sijtési héfok

Sitési id8

60 és 200 °C

1 és 60 perc kdzott

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA ELOTT
ISMERKEDJEN MEG MINDEN
BIZTONSAGI ES KEZELESI
UTASITASSAL! HA A TERMEKET
MASOKNAK TOVABBADJA,
ADJA MELLE AZ OSSZES
DOKUMENTUMAT IS!



A haszndlati Otmutatéban leirtak
figyelmen kivil hagydsa esetén
a garancia érvényét vesztil A
kdzvetett kdrokért nem véllalunk
felelésséget! A szakszer(tlen
haszndlatbdl vagy a biztonsdgi
utasitdsok figyelmen kivil
hagydsébdl adédé anyagi
kérokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!

Gyermekek és fogyatékkal
élek
AFIGYELMEZTETES!
% ELET- ES
BALESETVESZELY
GYERMEKEK,
KISGYERMEKEK
SZAMARA!
Soha ne hagyja gyermekeit
feligyelet nélkil a
csomagoléanyagokkal.
A csomagoléanyagok
fulladésveszélyt okozhatnak. A
gyermekek gyakran aldbecsilik a
veszélyeket. A gyermekeket tartsa
tavol a csomagoléanyagoktél és a
terméktd|.

® A terméket akkor haszndlhatjdk
8 éves és afeletti gyermekek,
csokkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tuddssal nem rendelkezd
személyek, ha szémukra
feligyeletet biztositanak
vagy ha utasitdsokat kapnak
a termék biztonsdgos
hasznélatdval kapcsolatban
és megértik az azzal jGrd
veszélyeket.

® Gyermekek nem végezhetik
a termék tisztitdsét és
felhaszndléi karbantartdsdt,
kivéve, ha 8 évnél id8sebbek,
és szdmukra feligyeletet
biztositanak.

W A 8 évesnél kisebb
gyermekeket tartsa tévol a
terméktsl és annak elektromos
vezetékétd|.

® Ne hagyja, hogy gyermekek a
termékkel jatszanak.

Elektromos biztonsag

AVESZELY! Aramiitésve-
szély! Ne prébdlja meg sajét
kez(leg megjavitani a terméket.
Hibds mikadés esetén a termék
javitési munkdit bizza képzett
szakemberre.
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AFIGYELMEZTETES! Aramii-
tésveszély! A termék nem
merithetd vizbe vagy més fo-
lyadékba. Ne tartsa a terméket
folyé viz ald.

AFIGYELMEZTETES! Arami-
tésveszély! Ne haszndlja a
terméket, ha sérijlt. Ha a termék
megsérilt, vdlassza le a hdlé-
zati dramré| és forduljon az
eladdjdhoz.

AFIGYELMEZTETES! Arami-
tésveszély! Ne haszndlja a
terméket mosogatd vagy mds
nedves hely kézelében.

® Mielétt a terméket a hélozati
dramra csatlakoztatné
ellendrizze, hogy a hdlézat
fesziltsége és dramerdssége
megfelel-e a termék
adattéblgjan feltintetettnek.

m A terméket kizérélag féldelt
konnektorba csatlakoztassa.
Ellenérizze, hogy a csatlakozét
megfeleléen dugta-e be.

® Hogy az elektromos vezeték ne
sérilidn, azt ne nyomja &ssze,
ne hajlitsa meg és ne vezesse
ét éles sarkokon. Tartsa forrd
feliletektd| és nyilt langoktdl is
tavol.
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® Az elektromos vezetéket Ggy

vezesse, hogy azt senki se tudja
megrdntani, és hogy abban
senki ne tudjon elbotlani.

Ha a termék hdalézati
csatlakozdkébele megsérill,

a kockézatok elkerilése
érdekében azt a gyérténak, az
ugyfélszolgdlatanak, vagy egy
annak megfeleld képzettségl
szakembernek kell kicserélnie.
Amikor a késziléket

az elektromos

hélézatrdl levdlasztia, a
csatlakozdédugaszt hizza és
soha ne a vezetéket.

Az elektromos vezetéket

ne tekerje a termék koré.

A terméket egy kdnnyen
hozzaférhetd konnektorhoz
csatlakoztassa, hogy
vészhelyzet esetén azt
azonnal le tudja vélasztani az
elektromos halézatrél.



A termék nem haszndlhaté
kilsé idézitével vagy kilenalld
tavszabdlyzé rendszerrel.

Ne kezelje a terméket vizes
kézzel. Ne érien a termékhez
vizes kézzel.

Tozeset/égési sérilés

veszélye és magas hé

FIGYELMEZTETES!

Forro feltletek! A

terméktdl mikodés vagy
lehilés sordn tartsa a
gyermekeket és a hdziéllatokat
tavol. A hozzdférhetd feliletei
forréak.

AVIGYAZAT! Egési sériilés
veszélye! Soha ne nydljon
a termék belsejébe mikadés
kézben, illetve amig forré.

AVIGYAZAT! Egésveszély!
A terméket ne helyezze
gyulékony anyagok (pl.
figgdnysk, asztalteritdk)
kozelébe.

AVIGYAZAT! Egésveszély!
A tolhevilés megel8zése
érdekében a terméket mikddés
kézben ne takarja le.

AVIGYAZAT! Egési sérilés
veszélye! A terméket ne
haszndlja forrasban évé
folyadékokkal vagy forré
zsiradékkal.

AVIGYAZAT! Egési sériilés
veszélye! A m(ksdés sordn
a termék szell8z8nyildsaibdl
forré g8z tévozik. A
kezeit és az arcét tartsa a
szell&zényildsoktd| biztonsdgos
tdvolsagban.

AVIGYAZAT! A termék
nem gyerekjaték!
A gyermekek nincsenek
tisztdban az elektromos
készilékek haszndlataval jard
veszélyekkel.

AVIGYAZAT! Egési sériilés
veszélye! Vigydzzon, mert
felnyitaskor forré géz szdllhat

fel.

Ha fistot vagy szokatlan
zajokat észlel, szintesse

meg a termék &ramellatdsat.
Vizsgdltassa meg a terméket
egy szakemberrel, mieldtt Gjra
hasznélnd.
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B Amennyiben tiz Utne ki, az
eloltds megkezdése el&tt
el8szér hizza ki az elektromos
csatlakozét a konnektorbdl.

® Ne takarja le a termék
szell8z8nyilésait.
Gondoskodjon a megfeleld
szell&zésrdl. A terméket ne
tegye szekrénybe.

® Ne tegyen a termékre
semmilyen térgyat.

B A megfeleld szell8zés
érdekében a termék korul
minden irdnyban biztositson
legaldbb 10 cm szabad helyet.

Elhelyezési tanacsok

B A terméket ne helyezze
kézvetlentl konnektor ald.

B Ne helyezze a terméket gdz,
elektromos- vagy széniizem( és
egyéb f8z8lapok tetejére.

® A terméket mindig egyenes,
stabil, tiszta, h84llé és szdraz
felileten izemeltesse.
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W A termék dthelyezése el&tt
vérja meg, mig az lehdl.

Hasznalat

AHa kdzvetleniil a
sitotalba olajat 6nt, az
tizveszéllyel jar.

® Soha ne nydljon a termék
belsejébe miksdés kdzben.

B Az élelmiszereket tartsa a
sut8kosdrban, hogy elkerilie az
érintkezést a fitéelemekkel.

® A terméket haszndlat sordn ne
hagyija feligyelet nélkil.

® Ne t3ltse t0l a terméket.

A terméket csak a MAX
betsltési hatérig | 3 | tltse. Ez
azért fontos, hogy se maga
az élelmiszer, se az alufdliq,
se a behelyezett edény ne
érintkezzen kdzvetlenil a
fGt8elemmel.

W A sit8kosdrba |4 | ne tegyen
1,5 kg sulyu élelmiszernél és
edénynél (pl. alufélia vagy
behelyezett edény) tébbet.
Azzal kért tehet a termékben.



Tisztitas és tarolas

m Ugyelien arra, hogy a terméket
ne érje racséppend vagy
réfréccsend viz.

® Ha a terméket nem haszndlja,
valamint tisztitds elétt hizza
ki az elektromos csatlakozét a
konnektorbdl.

@® Mielétt elészor haszndalna

®

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat.

MEGJEGYZES: Az esetleges gydrtdsi
maradékanyagok az elsé haszndlat sordn
kellemetlen szagokat okozhatnak. Ez
azonban normdlis és nem utal a termék
hibgjara.

Az esetleges gyartdsi maradékanyagok el-
tavolitésa érdekében izemeltesse a terméket

ures sitétdllal | 5| kb. 10-15 percen keresztil

B A termék tisztitdsi utasitdsait
a ,Tisztitds és dpolds” cim{

részben taldlja.

200 °C-on. Gondoskodjon a megfelels
szell&zésrdl.

B Tisztitsa meg a terméket a ,Tisztitds és
dpolds” cim{ részben leirtak szerint.

® Kezelés
Megnyo-
S A mas ..
Kijelzé Allapot e Funkcié
Nem)
Gomb A funkcié aktivélésdhoz nyomja meg egyszer. Egy
Be (vilagit) Igen o, X
jelz8hang hallhatd.
e o
villog folytatasahoz.
Halvény Igen A fu”nkao akhvolcfohoz nyomja meg egyszer. Egy
ielz8hang hallhaté.
A megfeleld funkcié bekapcsol és szerkesztésre
A funkciébedl-  Villog Igen keril. A funkcié megszakitdsahoz tartsa lenyomva
litdsok gombja 3 masodpercig. Egy jelz8hang hallhaté.
A megfeleld funkcié bekapcsol. A funkcié
Be [vilagt) Igen szerkesz’r’esl)ehez nyomja meg egyszer. A funkaoh
megszakitdsahoz tartsa lenyomva 3 mésodpercig.
Egy jelz8hang hallhaté.
A Be (vilagit) Nem Megfelel8 funkcié mikédésben van.
menikivdlasztds
kijelzése Halvany Nem A megfeleld funkciék kivalaszthaték.
Be (vilagit) Nem A fitéelem és a ventildtor mGkédésben van.
83
Villog Nem Csak a ventildtor jér.
®12//D© Be (vilagit) Nem Megfeleld funkcié miksdésben van.
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@ MEGJEGYZESEK:

B Atermék az aldbbi esetekben valt készenléti

médba:
- A©[22] megnyomésakor.
- Programvdlaszté médban 60 mésodpercig
egy gombot sem nyom meg.
A sitétélat | 5 | barmikor kiveheti, még a sitési
folyamat kézben is.
- Ha a sitétalat | 5| kiveszi, elétte kapcsolja
ki a fét8elemet és a ventildtort is.
- Ha a sitétalat | 5 | a kivételét kovetd
3 percen belil visszahelyezi, a termék az
azt megel8z8 izemméddra kapcsol.
- Ha a sitétalat | 5| a kivételét kdvetd
3 perc eltelte utdn helyezi vissza, a termék
készenléti médba kapcsol.
Nagyobb mennyiségi élelmiszerek dltaldban
hosszabb siitési id8t igényelnek, mig a kisebb
mennyiséghez kevesebb id8 kell.
A ,Sitési tablazat” cim{ résznél nézzen
uténa, hogy mely élelmiszereket szikséges a
sités sordn megrazogatni. Ajdnlatos a sttt
élelmiszereket a sitési id8 egyharmaddndl és

kétharmaddndl 5-10 mésodpercig rdzogatni.

Ezzel a médszerrel a sités egyenletes lesz.
A jobb siitési eredményekért: Razogassa/
forditsa meg az ételeket a siités sordn
t8bbszér, a razési figyelmeztetésnek
megfeleléen (példdul: Rézogassa meg a silt
burgonyét a siités kézben 3-4 alkalommal).
Ha a rdzogatdst megeréltetének érzi,
haszndljon segédeszkézt (pl. egy kanalat).
Tipp: Javasolt egy emlékeztetd jelzés
bedllitasa (lasd ,Jelzés bedllitdsa”).
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Ha a sitétdlat | 5 | és a sitkosarat |4 | is

ki szeretné venni a siitétérbsl [6] az egyik
kezével 6vatosan tartsa meg a termék
boritdsdnak tetejét. A sitétdl és a sit6kosdr
kihozdsdhoz a masik kezével hizza meg a
fogét[7].

A sit8kosarat | 4 | mindig vizszintesen, nyomds
alkalmazdsa nélkil helyezze be a sitétalba
[5]. A zérszerkezemek érezhetden is a
helyére kell kattannia (B &bra).

A sitékosarba [ 4 | ne tegyen 1,5 kg silyo
élelmiszernél és edénynél (pl. sitéforma)
tdbbet. Azzal kart tehet a termékben.

/\ FIGYELEM! A termék sériilésének

veszélye! Soha ne nyomja meg a siit8kosdr
kioldsjat [2], amikor a siitékosarat [4] és a
sitétélat | 5 | a leveg8ben tartja. A siitétal
ennek kévetkeztében kioldédik és szabadon

leesik (C dbra).
A sitékosdr kioldéjanak | 2 | haszndlatdhoz

el8szér tolja meg a védésfedelét elsrefelé.
A siit8kosdr kioldojat csak ezutdn nyomija le

(D d&bra).

® Elékésziletek

Csatlakoztassa a terméket egy megfelels
konnektorba. A @ [22] vildgit, a szamkijelzén
pedig a ,---" lathaté. Egy jelz8hang
hallhaté.

Tegye be a sit6kosdrba | 4 | az élelmiszereket.
Ne haladja meg a MAX betéltési hatért
(a kosdr belsejében).

Helyezze be a siitétélat | 5 | a megrakott
sitékosarral [4] a siitstérbe [6].

/\ FIGYELEM! A termék sériilésének

veszélye! Ne tegyen semmilyen folyadékot
(pl. olajat vagy vizet) a sitétélba [5]. Ez
rossz hatdssal lehet a termék miksdésére.



® Program kivalasztasa Elelmiszer °C min  Opt. Idokezok*
B Vdltas programvdlaszté médbar: mennyiség
- Nyomja meg a @ [22] gombot. Bedllités 180 15 -
- Minden kijelzs vilagit, kivéve a # [12], a © 10 per-
ésady . @ Hal 16025 500g cenlfént
- A,@oéso@holvdny
marad, amig a funkciékat nem akfivaljak. @ Sitemény 160 15 6x50g
B A hdmérséklet kezdeti bedllitdsa 180 °C, a
siitési id6 pedig 15 perc. . 3 percen-
A h8mérsékleten (5 °C-os lépésekben) @ Zsldseg 180 10 400g ként
és a sitési idén (1 perces lépésekben) 4 percen-
véltoztathat: @ Szalonna 200 8 200g ként
Gomb Funkcié (hémérséklet -
BhEcloN ) Q Csirkecomb 200 25 500g 7 percen
a® A h8mérséklet (max. 200 °C) ként
névelése 0 -
Siilt 180 20 500 5 percen
8© [27] Ahémérséklet (min. 60 °C) burgonya ként
csokkentése 10 per-
L2 Csirke 200 35 1000g ,
cenként
Gomb Funkcié (id8) Marha- 7 percen-
[OI®) Az id8 névelése (max. 60 perc) 9 szelet 180 15 500g ként
Azids i1 -
Qe zido (min. 1 perc) QGamsla 160 20 600g > PN
csdkkentése ként
, 5 percen-
Program kivalasztasa @KG“YGF 180 10 2009 ként

Az élelmiszereknek megfeleld programot

vélaszthat.

B A programok kézétt a megnyomdsdval
vdlthat. A kivélasztott program
vildgitani fog. A ki nem vélasztott programok
halvanyak maradnak.

*  |d8kszsk: Razés, ét-/megforditds

@ MEGJEGYZESEK:

B Ajobb siitési eredmények érdekében javasolt
a terméket 3 percig elémelegiteni.

m A ,Sitési tdbldzat” cimG résznél nézzen
utdna, hogy mely élelmiszereket szilkséges
a sités sordn megrdzogatni. A sitési
tdblazatban taldlhatia a kilénb&zd
élelmiszerekhez ajanlott minimdlis/maximdlis
mennyiségeket.

B A rdzdsi emlékeztetd a programban el8re van
bedllitva. A figyelmeztetd &tdllitdsdhoz tartsa
nyomva a @ gombot [20| 3 mdsodpercig.
Ezutén dllitsa vissza a figyelmeztetdt kivansag
szerint.
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Jelzés bedllitasa
Lehet8sége van egy jelzés bedllitdsara, mely
emlékezteti az élelmiszerek dtforgatdsdra.

Gomb
[CI®) Az id8 ndvelése

Elskésziletek: Végezze el a bedllitasokat
(,Program kivélasztdsa” oldal).

A jelzés bekapcsoldsa: Nyomja meg a
gombot.

villog. A figyelmeztetd minden

5. percre elére be van dllitva.

Kivalaszthaté idskézsk: 1 és 60 perc kézott
(1 perces lépésekben).

Funkcié (idd)

(max. 60 perc)

[OIO) Az id8 csokkentése (min. 1 perc)

A jelzés bedllitdsa utdn mdr nem kell
semmilyen gombot megnyomni a jelzés
ismételt akfivdldsdhoz.

A figyelmeztets idejének bedllitédsa utdn:
Amennyiben szerkeszteni kivanja a siitési
hémérsékletet vagy id8t, vagy ha egy mésik
menit szeretne kivdlasztani, nyomja meg a
gombot [26] vagy varjon 10 mésodpercig
és folytassa a f& program bedllitésait.

Ha aktivalni vagy szerkeszteni szeretné a
melegen tarté funkciét vagy a késleltetési
id8zitét, nyomja meg a @ 25| vagy a ®
gombot.

A siités megkezdésekor a figyelmeztetd
funkcié is életbe lép. A tovdbb vilagit.
A figyelmeztetés ledllitésa: A siités
megszakitdsdhoz nyomja meg a
gombot. Tartsa lenyomva a @ 20| gombot
3 mésodpercig.

MEGJEGYZESEK:

Amikor a jelzést hallja, a sités NEM dll le. A

jelzés visszadll, és a kévetkez8 id8kéz lejarta

utdn szélal meg Ujra.

- A folyamat csak akkor dll le, amikor a
sitétalat [ 5] kiveszi a sitdtérbsl [6].

- Amint a sitétalat | 5 | visszateszi, a sités
automatikusan folytatédik.
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Ha a siitékosar [4], a sitétal [5] és az
élelmiszer egyittes slya tdl nagy lenne,

az 4tkeveréshez: Helyezze a sitétdlat egy
hsallé feliiletre, majd vegye le a sitékosarat
(E dbra).

@® A sités elinditasa

S

Miutan elvégezte a kivént bedllitdsokat,
nyomja meg a gombot. A siités ekkor

elindul.

MEGJEGYZESEK:

Sités kdzben az aldbbi jelzések aktivak:

- A% vilagit

- A kivélasztott meniivdlaszté kijelzés
vilégitani fog. A t&bbi, ki nem vélasztott
mend kialszik.

A bedllitdsok visszadllitdsdhoz és a miksdés

megszakitdsahoz tartsa lenyomva a

gombot 3 mésodpercig. A termék ekkor

programvdlaszté médba valt.

Siités kézben a kijelzén [ 1] felvdltva lathats

a bedllitott hémérséklet és a hatralévs sitési

id8. A hémérséklet és az idézits

a siités kdzben barmikor dllithaté.

A siités befejezése utdn a termék hitését

szolgdlé ventilator még 1 percig tovdbb jar.

A szdmkijelzd |14] a hétralévd idét jelzi

(mésodpercben). A @ (22| és a S5 23] a hiités

sordn villog.

A hités alatt a készenléti izemmédba térténd

atvéltdshoz tartsa nyomva a @ 22| gombot

3 mésodpercig.

A hités befejeztével a termék készenléti

médra vélt. Egy kettés hangjelzés hallgaté

5-sz6r.

A sitétalat | 5 | barmikor kiveheti, nem kell

megvdrnia, amig a ventilator ledll.

A jelzések eltinnek, a szamkijelzén [14] pedig

a,---"lathaté.



@ A siités megszakitasa

A siitést barmikor megszakithatja, példéul ha
utélag médositani kivan a bedllitdsokon.

A siités megszakitdsa (sziinet méd): Nyomja
meg a gombot.

A siités megszakitdsa alatt: A S5 23], & [24]
és a kivalasztott menikivdlasztas
kijelzése villog.

A siités folytatésa: Nyomija meg a
gombot még egyszer.

MEGJEGYZESEK:
Ha a sitést megszakitia, a fitéelem
és az id8zit8 kikapcsolnak. A termék
élettartamdanak a meghosszabbitdsa
érdekében a ventildtor tovabb jar.
A sités megszakitdsa alatt: Ha a sitétalat
kiveszi a sitétérbsl [6], a ventildtor is ledil.
A siités megszakitdsa alatt:
- Az aldbbi bedllitdsokat végezheti el:
* A sitési hdmérséklet és id8 szerkesztése
o A figyelmeztetési idskszok aktivéldsa és
szerkesztése
* A melegen tarté funkcié akfivalasa és
szerkesztése
- Az aldbbi bedllitdsokat nem lehet
elvégezni:
* Menikivélasztas
* Késleltetési id8zité (mar lejart/
befejez8dott)

@ A sités ledllitasa

A siités alatt tartsa a lenyomva a @
gombot 3 mdsodpercig.

A siités ledllitdsa utdn a termék hitését
szolgdlé ventildtor még 1 percig tovdbb jar.
A bedllitésok visszadllitdséra és a

miksdés megszakitdsdra a gomb

3 mdsodperces nyomva tartdséval

is lehet8ség van. A termék ekkor
programvdlaszté médba vélt. A termék ebben
az esetben kihagyja a lehitési funkciét.

® Melegen tartas

B Ha a sitést a ™) [24] megnyomdséval
megszakitotta, a @ [25] lenyomdséval a
siités befejezése automatikusan elindithatia a
melegen tarté funkciét. A @ [25] a melegen
tarté funkcié bedllitasakor villog, és vilagit,
amikor a melegen tarté funkcié aktiv.

B A hémérséklet kezdeti bedllitdsa 80 °C, a
siitési idé pedig 30 perc.

Csak a siitési id8 allithaté:

Gomb Funkcié (id8)
Qe Az id& ndvelése (max. 60 perc)

Q® Az id8 csdkkentése (min. 1 perc)

B A melegentartdsi id8 bedllitdsa utdn mér nem
kell semmilyen gombot megnyomni a melegen
tartds ismételt aktivalésdhoz.

B Melegen tarté funkcié bedllitasa utdn:
Amennyiben szerkeszteni kivanja a sitési
h&mérsékletet vagy idét, vagy ha egy masik
menit szeretne kivdlasztani, nyomja meg a
gombot [26] vagy varjon 10 mésodpercig
és folytassa a f& program bedllitasait.

B Ha aktivélni vagy szerkeszteni szeretné a
figyelmeztetd funkciét vagy a késleltetési
id8zitét, nyomja meg a vagy a ®
gombot.

B Asités alatt a ® [25] vilagit, mely a melegen
tarté funkcié bekapcsolt dllapotdt jelzi.

B Asités befejezése utdn a termék
automatikusan melegen tarté funkciéra valt.
Egy kettés hangjelzés hallhaté 5-szor. A &
vilagit.

B A melegen tarté funkcié bekapcsolasanak
megszakitdsdhoz: A siités megszakitdsdhoz
nyomja meg a gombot. Tartsa
lenyomva a @ 25| gombot 3 mésodpercig.

B A melegen tarté méd ledllitasahoz: Tartsa
lenyomva a @ [22] gombot 3 mdsodpercig.
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@ Késleltetési idézito

A siités elinditdsat egy visszaszamldlds utdn is
megkezdheti. A késleltetési id8zité a program
kivalasztasakor barmikor bedllithatd, ugyandgy,
mint a figyelmeztetd és a melegen tarté funkcié.

B A késleltetési id8zit8 aktivaldsdhoz nyomja
meg a ® |21] gombot. A visszaszamldlas
alapértelmezett ideje 5 perc.

B A késleltetési id8zitd bedllitasa utén:
Amennyiben szerkeszteni kivanja a sitési
hémérsékletet vagy idét, vagy ha egy masik
menit szeretne kivalasztani, nyomja meg a
@) gombot [26] vagy vérjon 10 mdésodpercig
és folytassa a f8 program bedllitasait.

B Ha aktivélni vagy szerkeszteni szeretné a
figyelmeztetd vagy a melegen tarté funkciét,

nyomja meg a vagy a @ 25| gombot.

Gomb Funkcié (id8)
O Az id8 novelése (max. 60 perc)

O Az id8 csdkkentése (min. 1 perc)

®  Nyomja meg a gombot. A8 A®
és a & © 28 kialszik. A mokadési ids
a @ @[18] és a O @ [19] megnyoméséval

dllithaté be. A visszaszamldlds ideje
alatt a ¥ [13] vildgit. A hétralévé ids a
szdmkijelzén [14] lathatd.

B A visszaszamldlés lejérta utan a sités
megkezdédik. A @ |21] és a D (13| kialszik.
A 25 23] vilagit. Egy jelzéhang hallhats.
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@ A siitékosar kivétele a
sutoétalbol
A sit6kosarat | 4 | és a sitétdlat | 5 | szét lehet

vdlasztani. Ez akkor lehet hasznos, ha az

élelmiszereket jobban &t szeretné mozgatni, illetve

amikor ezeket az elemeket tisztitja.

B Vegye ki a sitétdlat | 5 | a sitékosarral
egyitt a sitétérbsl [6].

B Tegye rd a sitétdlat | 5 | egy arra alkalmas
feliletre (egyenletes, stabil, h&alls).

B Tolja meg a sitékosdr kioldéjanak a fedelét
elérefelé.

B Nyomija meg a kosar kioldsjat [2].

B Emelie ki a siit6kosarat | 4 | a fogéval | 7| a
sitétalbsl [5].

B Amikor a sitékosarat | 4 | a sitétalba
helyezi, annak érezhet8en is a helyére kell
kattannia.

® A megsiitott élelmiszerek
kivétele

B A megsiitott élelmiszereket javasolt konyhai
eszkdzdk segitségével kivenni (pl. konyhai
fogéval).

B Ha az élelmiszereket ki szeretné razni a
sitékosarbsl [4], azt vegye ki elészér a
sitstalbsl [5]. A siitétalban forré folyadékok
gyUlhetnek &ssze, melyek szabadon
kifolyhatnak.



@® Sitési tablazat

Elelmiszer Ajanlott Sitésiidé Hém. Razas  Elékésziletek
mennyiség (g) (perc) (°C) szilkséges
Burgonyafélék, silt krumpli
:‘VA:I'(Z';;T" sult burgonya 500-1400  20-30 180
mrgsr" silt burgonya 500-1400  20-30 180
(Hséfg“;::]’)”rg"”y" 500-1400  20-30 180 |
Hazi burgonyahasdbok 300-800 18-22 180 |
Hazi burgonyakockdk 300-750 12-18 180 |
Roszti 500 20 180 |
Csdben siilt burgonya 500 30-40 160 I
Huosok, szarnyasok
Marhaszelet 100-500 7-15 180 I
Bardnyszelet 100-500 10-14 180 N
Hamburger 100-500 7-14 180 N
Kolbész 100-500 8-10 180 N
Csirkecomb 300-1000 25 200 |
Csirkemell 100-500 10-15 180 N
Hal és a tenger gyimélcsei
Garnéla 100-600 20 160 |
Lazacfilé 100-500 16-21 160 N
Kapeldn 300 15 160 I
Tékehalfilé 100-500 20-25 160 N

' = Adjon hozz4 +'2 tedskandl olajat
2 = Haszndljon sitéformat
3 = P4colja fiszerekkel (izlés szerint)
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Elelmiszer Ajanlott Sttési idé6 Hém. Razas  Elékésziletek
mennyiség (g) (perc) (°C) szikséges

Zéldség
Vdgia le a fejét,

Okra ' 100-200 8 160 N maid végja
félbe.

Sparga ! 100-500 6-10 180 N Vdgija félbe.
Hizza le a héjat

Kukorica ! 200-600 6-9 200 és vegye le a
kukoricahajat.
Vegye le a
fejét, és vegye

Paprika ! 200-400 8 200 ki a magokat.
Vdgija fel
2-4 darabra.

Ragcsdlnivalék

Samosa 100-400 12-15 200 |

Fagyasztott csibefalatok 100-700 6-10 200 I

Fagyasztott halrudacskak 100-400 6-10 200 N

Fagyasztott, panirozott sajt 100-400 8-12 180 N

Toltstt zoldségek 100-400 10 180 N

Sutés

Sitemény 2 6x50-9x50 15 160 N

Szendvics 2 darab 4-6 180 N

Piritott kenyérkockdak 400 6-10 180 N

' = Adjon hozz4 +' tedskandl olajat
2 = Haszndljon sitéformat
3 = P4colja fiszerekkel (izlés szerint)

B Az ételeket rendszeresen ellendrizze, hogy
azok megsiltek-e, illetve hogy a kivént szinre
siltek-e. A szilkséges sitési idé a receptekben
megadottakndl révidebb és hosszabb is lehet.
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A 10l hosszi siitési idS elkeriilhetd, ha az
élelmiszerek nem tul vastagok.

A sitéforma vagy sitéedény magassdga nem
haladhatja meg a MAX betdltési hatart| 3 | a
sitkosdr | 4 | belsejében.



@® Receptajanlatok

@® Panirozott csirkehusfilé

Hozzavalék

B 1 tojés

B 3 ev8kandl névényi olaj

B 50 g szaritott zsemlemorzsa

B 300 g panirozott csirkehisfilé

B S, bors (izlés szerint)

Elkészités

B Fiszerezze meg a csirkehusfiléket séval és
borssal. Tegye félre 20 percre.

B Melegitse el8 a terméket 200 °C-ra.

B Keverje &ssze a tojdst egy talban.

B A ndvényi olajat és a szdritott zsemlemorzsat

egy masik talban keverje dssze, amig a
hozzdavalk ropogéssd nem vélnak.
Forgassa meg a csirkehusfiléket az
Ssszekevert tojésban. Ezutdn a forgassa meg
a csirkehusfiléket a morzsés keverékben Ggy,
hogy a hisokat a morzsas keverék teljesen
fedje.

Helyezze be a csirkehusfiléket a sitékosarba

[4] Sisse 20 percen keresztil.

® Ropogés sajtos hot dog

Hozzavalék

B 4 virsli

B 4 hot dog kifli

B Reszelt cheddar sait (izlés szerint)

u  Ketchup (opciondlis)

B Mustér (opciondlis)

Elkészités

B Melegitse el8 a terméket 180 °C-ra.

B Tegye bele a virsliket a sitékosarba [4]. Siisse
8 percig 180 °C-on. Vegye ki a virsliket a
sit8kosdrbal.

B A megsilt virsliket helyezze bele a hot dog
kiflikbe.

B Tegyen a virslik és a hot dog kiflik tetejére
reszelt cheddar sajtot.

B Helyezze vissza a hot dogokat a siit8kosdrba
. Susse 1-2 percig, mig a sajt meg nem
olvad.

B Miutdn a siités kész, tegye rd a hot dogokat
egy tanyérra.

B izlés szerint télalhatia ketchuppal és

mustdrral.
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® Hagymas sajtos pite

gombaval

Hozzavalék

3 tojds

2 csésze tisztitott gomba
1 vérdshagyma

1 ev8kandl olivaolaj

3 evékandl morzsolt sajt
1 csipet s6

Elkészités

A hagymat pucolia meg, majd vdgja fel 5 mm
vékony szeletekre. A gombdt tisztitsa meg,
majd végja fel 5 mm vékony szeletekre.

Egy serpeny8ben kézepes langon pdrolja
puhdra a hagymét a gombaval. Vegye

le a tGzrdl, majd tegye ki egy szaraz
konyharuhdra és vérja meg, mig lehdl.
Melegitse elé a terméket 180 °C-ra.

Egy keverdtalban verje fel a 3 tojést. Keverje
simdara alaposan és hatdrozottan. Adjon
hozzd egy csipet sét.

Fogjon egy h&dllé piteformdt, és fujja be

az oldalait és az aljét vékony rétegben
olajspray-vel.

Ontse bele a tojasokat a piteformdba, majd
adja hozzd a hagymés-gombds keveréket,
végiil pedig a sajtot.

Helyezze be a piteformdt a sitékosérba [4].
Az ételt siisse a késziilékben 20 percen
keresztil.

Tipp: 5-8 perccel a sités befejezése elétt:
izés szerint adjon hozzd még t6bb sajtot és
quichet.

A pite akkor van készen, ha bele lehet szirni
egy kést a kdzepébe, és az a kihizds utdn is
tiszta marad.

A hozzavalék silya: 260 g
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@ Csipos csirke

Hozzavalék

B 6 csirkecomb

1 gerezd fokhagyma

B 1 tedskandl mustar

B 3 tedskandl cukor

B 2 tedskandl 8rélt csilipaprika

B 2 tedskandl olivaolaj

B S¢, bors (izlés szerint)

Elkészités

B Melegitse el8 a terméket 200 °C-ra.

®  Egy edényben nyomja z0zza szét a
fokhagymat, majd keverje bele a cukrot, az
olivaolajat, a chiliport és a mustart.

B Fiszerezze séval és borssal.

B Kenje be a pdaccal a csirkecombokat. Hagyja
20 percig éllni.

B Tegye be a csirkecombokat a termékbe. Sisse
10 percig.

= Allitsa a hémérsékletet 140 °C fokra. Siisse
tovabb még 10 percig.

B Miutdn a sités befejez8dstt, tegye ki a
csirkecombokat egy tanyérra.

B A hozzdavalék stlya: 400 g



® Hibaelhdaritas

Hiba Lehetséges ok Teendé

A késziilék nem  Nincs dramellatés Ellendrizze, hogy csatlakoztatta-e a késziléket.

mksdik Ellendrizze, hogy a konnektor kap-e dramot,
csatlakoztasson hozzd egy masik késziléket.
Csatlakoztassa a késziléket egy masik
konnektorba.

Az ételek Tol sok élelmiszert tett be Vegyen ki az élelmiszerbél, majd ossza el a

nyersek maradékot egyenletesen.

maradnak, vagy A ijrasi hgmérseklet fdl alacsony.

Névelie a sitési hémérsékletet.

egyenetlenil

siilnek meg. Az élelmiszereket nem keverte Gt

siités kdzben.

Az élelmiszereket keverje 4t legaldbb egyszer a
sitési idS felénél. Ajénlatos a sitdtt élelmiszereket
a siitési id8 egyharmadandl és kétharmaddéndl
5-10 mésodpercig rdzogatni. Ezzel a médszerrel
a sités egyenletes lesz. Javasolt egy emlékeztets
jelzés bedllitdsa (lasd ,Jelzés bedllitasa”).

A jobb siitési eredményekért: Razogassa/
forditsa meg az ételeket a siités sordn tébbszér,

a rézasi figyelmeztetésnek megfelelen (példaul:
Rézogassa meg a sijlt burgonydt a sijtés kdzben
3-4 alkalommal).

Egyes ételeket hagyomdanyos
fritézben kell elkésziteni.

Az étel nem
ropogds.

Kenije be az ételeket sités elétt némi olajjal.

A friss silt
burgonya nem

Nem megfelelé burgonyafaitét
hasznalt

Haszndljon mésfajta burgonydt.

silt meg vagy

: A burgonyahasdbokat a
nem ropogds.

darabolds utdn nem mosta ét.

A burgonydt a daraboldst kévetéen at kell mosni,
hogy megszabaduljon a keményitétsl.

A burgonyahasdbokat az
Gtmosds utdn nem szdritotta
meg.

A mosds utan t6rélie szdrazra a burgonydt (pl.
konyhai térlével).

A burgonyahasdbokat nem
olajozta at.

Kenje be a burgonydt siités el&tt némi olajjal.

A burgonyadarabok tdl nagyok.

Vdgja a burgonydt kisebb vagy vékonyabb
darabokra.

A sitétdlat

nem lehet

betenni a
sitétérbe.

A sitétalat | 5 | nem kézépre
igazitotta.

A sitétalat | 5 | a megfeleld szégben helyezze be
a termék belsejébe.
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Hiba Lehetséges ok Teendé

A termékbd| A sitétalba zsiradék Az ételek elkészitéséhez haszndljon kevesebb
fehér fist tavozik. csdppent, mely pérolog. olajat.

@ Tisztitas és dpolas

Szerezzen be zsirszegényebb élelmiszereket.

Csokkentse a hdmérsékletet vagy a sitési idét.

@ MEGJIEGYZES: A termék miksdésének és kilsejének megérzése érdekében ajénlatos azt minden
haszndlat utén alaposan megtisztitani.

Alkatrész Tisztitas
B Atermék és minden /\ FIGYELMEZTETES! A fisztits vagy a haszndlat sorén a terméket

alkatrésze
m Boritds
B SitStér (6] =

®  Elektromos vezeték "

csatlakozéval
[

tilos vizbe vagy mds folyadékokba meriteni. Ne tartsa a terméket
folyé viz alé.

Tisztités elStt vdlassza le a terméket az elekiromos hélézatrdl.

A tisztitdshoz ne haszndljon strolészert, durva oldatokat vagy
kemény keféket.

A terméket csak egy enyhén nedves ruhdval tisztitsa. Szitkség szerint
némi mosogatészert is hasznélhat.

B Sitékosdr u
= Sitstdl

A sitétdlat és a sitkosarat més edényekhez hasonléan kézzel
elmosogathatja: Ezt a két elemet mosogassa el alaposan forré vizzel
és mosogatészerrel. Tartsa meg 6vatosan a termék boritdsanak felsé
részét. A sitétdl és a kosdr kihzasahoz a mésik kezével hizza meg
afogét[7]

Amennyiben a sitékosdrba vagy a sitétdl aljgra a szennyez8dések
letapadnak, taltse fel a sitétalat forrd vizzel és némi mosogatészerrel.
Tegye bele a sitékosarat a sitétalba, majd hagyja azokat kérilbelil
10 percig dzni.

A sitékosdr és a siitétdl mosogatégépben moshatdk.

B Az Ujrahaszndlat, illetve a tdrolds el8tt: Minden alkatrészt téréljén szdrazra egy fiszta ruha

segitségével.
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® Apolas

Minden haszndlat elétt ellendrizze, hogy a
terméken nincsenek-e lathatd sérijlések.

Az alkalmi tisztitédson kiviil a termék
karbantartdsmentes.

® Tarolas

Amikor a terméket nem haszndlja, tarolja azt
az eredeti csomagoldsdban.

A terméket térolja szdraz, gyermekek
szdmdra nem elérhetd helyen.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi jrahasznosité helyeken
adhat le &rtalmatlanitds céljgbdl.

I 5y

A hulladék elkiilsnitéséhez vegye
figyelembe a csomagoléanyagon
taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak

a kévetkezd jelentéssel: 1-7:
mdanyagok / 20-22: papir és karton /
80-98: kétéanyagok.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehet8ségeirél lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

A kérnyezete érdekében, ne dobja

a kiszolgdlt terméket a hdztartdsi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gy(Gijtéhelyekrdl és
azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
dnkormdnyzatndl téjékozédhat.
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@® Garancia

A terméket szigord mindségi elSirdsok
betartéséval gondosan gyartottuk, és szdllitas
elétt lelkiismeretesen ellendriztitk. Ha a terméken
hignyossdgot tapasztal, akkor a termék
eladdjaval szemben t3rvényes jogok illetik meg
Ont. Ezeket a térvényes jogokat a kévetkezékben
ismertetett garancia véllalésunk nem korlétozza.

A termékre 3 év garancidt adunk a vasarlds
datumdtél szamitva. A garancidlis idé a vésarlas
ddatumdval kezd8dik. Kériuk, j6l 8rizze meg a
pénztéri blokkot. Ez a bizonylat szilkséges a
vésdrlés tényének az igazoldsdhoz.

Ha a termék vasarldsatdl szamitott 3 éven belil
anyag- vagy gydrtdsi hiba meril fel, akkor a
vélasztdsunk szerint a terméket ingyen megjavitjuk
vagy kicseréljik. A garancia megszinik, ha a
terméket megrongdlték, nem szakszerGen kezelték
vagy fartottdk karban.

A garancia az anyag- vagy gydrtdshibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki azokra a
termékrészekre, melyek normal kopasnak vannak
kitéve és ezért fogydeszkdznek tekinthetdk

(pl. elemek), vagy a térékeny részekre sériilésére,
pl. kapcsolék, akkuk, vagy tvegbdl készilt részek.
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® Garancialis tgyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik

kévesse az aldbbi Gtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse eld
a pénztérblokkot és a cikkszamot
(IAN 389885_2201) a vdsarlds tényének az

igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszamot olvassa le a
tipustablardl, a gravirozasbsl, az Utmutaté
cimoldalardl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljén taldlhaté matricérdl.

Amennyiben m(kédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8szdris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutdn a vasarldst
igazolé blokk, valamint a hiba leirdsanak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

® Szerviz

MY Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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Uporabljena opozorila in simboli
V teh navodilih za uporabo, kratkih navodilih in na pakiranju se uporabljajo naslednja opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol z opozorilno
besedo »Nevarnost« oznaduje
nevarnost z visoko stopnjo tveganija,

ki lahko v primeru neupostevanija
opozorila povzrodi hudo poskodbo ali
celo smrt.

Opozorilo! Nevarnost opeklin:
Ta simbol opozarja na nevarno vroéo
povrsino.

OPOZORILO! Ta simbol z
opozorilno besedo »Opozorilo«
oznaduje nevarnost s srednje visoko
stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neuposfevanja opozorila povzrodi hudo
poskodbo ali celo smrt.

Varno za Zivila
Ta izdelek nima nobenih negativnih
ucinkov na okus ali von;.

Izmeniéni tok/napetost

OPOMBA: Ta simbol s signalno
besedo »Opomba« nudi nadaljnje
koristne informacije.

Kosara in ponev sta primerni za

pomivalni stroj.

Nikoli ne pustite otrok brez nadzora z
embalazo ali izdelkom.

Znak CE potriuje skladnost z direktivami
EU, ki veljajo za izdelek.

DIGITALNI CVRTNIK NA VROCI
ZRAK XL

® Uvod

Iskrene Eestitke ob nakupu vadega novega
izdelka. Odlodili ste se za zelo kakovosten
izdelek. To navodilo za uporabo je sestavni del
tega izdelka. Vsebuje pomembna navodila za
varnost, uporabo in odstranitev. Preden zaénete
izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili
za uporabo in varnostnimi napotki. Izdelek
uporabljajte samo tako, kot je opisano, in samo
za navedena podro&ja uporabe. Ce izdelek
odstopite novemu lastniku, mu zraven izrocite tudi
vse dokumente.
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® Predvidena uporaba

Ta cvrinik na vro¢ zrak je primeren za pripravo
hrane, ki potrebuije visoko temperaturo kuhanja ali
pa jo je treba drugage cvreti. Izdelek je namenjen
izklju&no za pripravo hrane.

Izdelek je predviden samo za zasebno uporabo
doma. Komercialna uporaba ni predvidena.

Izdelek uporabljaijte le v zmernih podnebnih
razmerah. Uporaba v tropskih podnebjih ni
priporoéljiva.



Uporaba v namene, ki niso omenjeni v navodilih
za uporabo, lahko poskoduije izdelek ali povzrogi

hude pogkodbe.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo,
nastalo zaradi nepravilne uporabe.

® Obseg dobave

Po odstranjevanju embalaze preverite izdelek za
popolnost in brezhibno stanje vseh delov. Pred
uporabo odstranite vse embalazne materiale,
vklju&no z embalaznim materialom, ki je
namescen pod ponvijo in pod ko3aro.

Ce katerikoli del manjka ali je poskodovan, se
obrnite na na3o sluzbo za pomo¢ strankam.

B Digitalni cvrtnik na vrodi zrak XL
B Kratka navodila

® Opis delov

Pred branjem odprite prekloplieno stran s skicami.
Seznanite se z vsemi funkcijami izdelka.

Zaslon (z upravljalno plo3¢o)

Odklep koare (z zas€itnim pokrovom)
Meja polnjenja MAX (notranja stran)
Kosara

Ponev

Prostor za kuhanje

Rodaj

Prezragevalne reze

Pripomocek za navijanije kabla
Prikljuéni kabel z omreznim vti¢em

BloleN[o[o][w]]=]

Zaslon (z upravljalno plosco)
Prikaz izbire menija

Prikaz ohranjanija toplote #

Prikaz ¢asovnika zakasnitve O

Prikaz vrednosti (temperatura in Eas)
Prikaz temperature

Prikaz minut

Prikaz izbire menija

Tipka (9 ©@ (podalizanie &asa kuhanja)
Tipka Q@ (skrajsanje Easa kuhanja)
Tipka

(alarm)
Tipka @ (Zasovnik zakasnitve)
Tipka @ (stanie pripravljenosti)
Prikaz vklopa ventilatorja S5
Tipka (zagon/premor)
Tipka @ (ohranjanje toplote)
Tipka (izbira menija)

Tipka 8 @  (zmanj3anje temperature)
Tipka 8@ (povecanije temperature)

BREEREBREREEEREREES]

@ Tehnicni podatki

Vhodna napetost 220-240 V~,
50-60 Hz

Zaicitni razred |

Zmogljivost 2150 W

Temperatura kuhanja  od 60 do 200 °C

Cas kuhanja 1 do 60 minut

A Varnostna navodila

PRED PRVO UPORABO
IZDELKA SE SEZNANITE

Z VSEMI NAPOTKI ZA
VARNOST IN UPORABO!

PRAV TAKO PRILOZITE VSO
DOKUMENTACIJO OB PREDAJI
IZDELKA TRETJI OSEBI!
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Skode, povzrogene z
neupostevanjem teh navodil za
uporabo razveljavijo garancijo!
Ne prevzemamo odgovornosti
za posledi¢no skodo! Ne
prevzamemo odgovornosti za
materialne $kode ali osebne
poskodbe, povzrodene z
neustrezno uporabo ali
neupostevanjem varnostnih
navodil!

Otroci in osebe z
omejitvami

/A OPOZORILO!
NEVARNOST
SMRTI IN NESREC
ZA DOJENCKE IN
OTROKE!

Otrok z embalaznim materialom

nikoli ne pustite nenadzorovanih.

Obstaja nevarnost zadusitve z
embalaznim materialom. Otroci

pogosto podcenjujejo nevarnosti.

Otrokom nikoli ne dovolite
zadrzevanja v bliZini izdelka in
embalaznega materiala.
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M Ta izdelek lahko otroci od
8 leta in osebe z omejenimi
fiziénimi, cutilnimi ali miselnimi
sposobnostmi oziroma
pomanikljivimi izku$njami in/ali
znanjem uporabljajo samo, e
so bili pouceni o varni uporabi
izdelka in razumejo nevarnosti,
do katerih lahko pride pri taki
uporabi.

® Uporabniskega ciséenja in
vzdrZevanja ne smejo opravljati
otroci, v kolikor niso staresi od
8 let in so nadzorovani.

® Otrokom, mlajsim od 8 let,
prepredite dostop do izdelka in
priklju¢nega kabla.

® Otrokom ne dovolite, da bi se
igrali z izdelkom.

Elektricna varnost

ANEVARNOST! Nevarnost
elektriécnega udaral
|zdelka ne smete nikoli sami
popravljati. V primeru okvare
lahko popravila izvaja izkljuéno
usposobljeno osebije.



A OPOZORILO! Nevarnost

elektricnega udara!
|zdelka se ne sme potapljati v
vodo ali v kakr$ne koli druge
tekocine. Izdelka ne drzite pod
tekoco vodo.

A OPOZORILO! Nevarnost

elektricnega udara! Ne
uporabljajte izdelka, &e je
poskodovan. Odklopite izdelek
iz elektriénega omreZja in se
posvetujte s prodajalcem, &e je
poskodovan.

A OPOZORILO! Nevarnost

elektricnega udara! |zdel-
ka ne postavite ob pomivalno
korito ali na vlazna mesta.

Pred prikljuéitvijo na elektriéno
omrezje se prepri¢ajte, da

se napetost in tok ujemata

s podatki na tipski ploséici
izdelka.

|zdelek povezite izkljuéno le z
ozemljeno vti¢nico. Zagotovite,
da je omrezni vti¢ pravilno
prikljuéen.

B Da preprecite poskodbe

prikljuénega kabla tako, ga ne
stiskajte, ne zvijajte in ga vlecite
ob ostre robove. Kabel ne sme
biti v bliZini toplih povrsin ali
odprtega ognja.

Bodite previdni, da prikljuénega
kabla nih&e ne more
nenamerno potegniti ali se na
njem spotakniti.

Ce se omrezni prikljuéni kabel
tega izdelka poskoduie, ga
mora zamenjati proizvajalec
ali njegova servisna sluzba ali
podobno kvalificirana oseba,
da prepredite nevarnosti.

Ce odklopite izdelek iz
elektricnega omrezja, povlecite
za omrezni vti¢ in ne za
prikljuéni kabel.

Priklju¢nega kabla ne ovijajte
okoli izdelka. Izdelek vedno
vstavite v vti¢nico na lahko
dostopnem mestu, da lahko
izdelek v nevarni situaciji takoj
lo¢ite od elektriénega omreZja.
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|zdelek ni predviden

za delovanije z zunanjo
programsko uro ali logenim
sistemom daljinskega
upravljanja.

|zdelka ne uporabljajte z
mokrimi rokami. lzdelka se ne
dotikajte z mokrimi rokami.

Nevarnost pozara/opeklin
in vrocine
OPOZORILO! Vroéa
povrsina! Otroci in
zivali se smejo
priblizevati izdelku, ko deluje
ali se ohlaja. Dostopni deli so
vroci.

APREVIDNO! Nevarnost
opeklin! Nikoli se ne dotikajte
notranjosti izdelka, dokler
deluje ali je vroc.

APREVIDNO! Nevarnost
pozara! Izdelka ne
postavljajte v bliZino lahko
vnetljivih snovi (npr. zavese,
prti).

APREVIDNO! Nevarnost
pozara! Da bi se izognili
pregrevaniju, izdelek med
obratovanjem ne sme biti
pokrit.

52 §I

A PREVIDNO! Nevarnost
opeklin! Izdelka ne
uporabljajte z vrelimi
teko&inami ali vroéo mastjo.

APREVIDNO! Nevarnost
opeklin! Med obratovanjem
uhaja vroéa para skozi
prezradevalne reze. Roke in
obraz drzite na varni razdali
od pare in prezradevalnih rez.

APREVIDNO! Izdelek ni
igraca za otroke! Otroci
niso seznanjeni z nevarnostmi
pri ravnanju z elektriénimi

izdelki.

APREVIDNO! Nevarnost
opeklin! Pazite na to, da se
pri odprtju lahko dvigne vroca
para.

Ce se zacne iz izdelka kaditi ali
oddaja nenavaden zvok, takoj
izvlecite izdelek iz vtiénice.

Pred ponovno uporabo naj
izdelek in napajalnik preveri
strokovnjak.



M V primeru poZara najpre; W |zdelek vedno pustite, da se
odklopite vti¢ iz vtiénice ohladi, preden ga premaknete.
ali odklopite izdelek iz
elektri¢nega omrezja, preden
zaénete z ustreznimi ukrepi
gasenja.

B Prezracevalnih odprtin na
izdelku ne pokrivaijte. Pazite
na zadostno prezradevanie.

Delovanje

A €e ponev neposredno
napolnite z oljem,
obstaja nevarnost
pozara.

® Med delovanjem se nikoli ne

Ldelk . dotaknite notranjosti izdelka.

zdelka ne postavite v omaro.

T W Pustite vse sestavine v kosari,
® Ne postavljajte predmetov na , ) U
i delek da se izognete stiku z grelnimi

. : lementi.
® Okoli izdelka naj b h N
ol ;\Z ® X0 nall Do Y ¥8e ® Med uporabo izdelka nikoli ne
smereh vsaj 10 cm prostora,

da zagotovite zadostno pustite brez ncdzoro.
. ¥ |zdelka ne prepolnite.
prezradevanie.

Napolnite izdelek le do meje

Navodila za postavitev polnjenja MAX [3]. To je

B |zdelka se ne sme namestiti pomembno zato, da nobena
neposredno pod vtinico. hrana, aluminijasta folija ali

¥ |zdelka ne smete nikoli postaviti vstavljena posoda ne pride
na kuhalne plos¢e (plinska, v neposreden stik z grelnim
elektricna pecica, pecica na elementom.
oglie itd.). M V kosaro | 4 | ne daijte hrane

W |zdelek mora delovati vedno in kuhinjske posode (npr.
na ravni, stabilni, Eisti in suhi aluminijasta folija ali vstavljena
povrsini, odporni proti toploti. posoda), skupaj tezke ved

kot 1,5 kg. To bi lahko

poskodovalo izdelek.
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Ciséenje in hramba ® Pred prvo uporabo

B |zdelka ne smete inOSfGVliCIﬁ ®  Odstranite vse posamezne dele embalaZe.
kapliajodi ali prieéi vodi. @ OPOMBA: Eventualni ostanki od

B |odite izdelek od elektriénego proizvodnje med prvim zagonom povzroéijo

.. vonj. To je normalno in ne pomeni okvare

omrezja, kadar ga ne izdelka.
uporob||o’re ali ga Zelite ocistiti. B S prazno ponvijo | 5 | pustite izdelek delati

u NOpOfki za Ei§éenie izdelka: pri 200 °C priblizno 10 do 15 minut, da
Gle]te razdelek »éiEc':en]e in odstranite morebitne ostanke od proizvodnie.

Poskrbite za zadostno prezracevanie.
negac. .
B |zdelek oéistite (glejte »Cidcenje in negax).

® Rokovanije
Pritisk

Prikaz Stanje (Da/Ne)

Funkcija

Tipka

VKlop (sveti) Da Pritisnite enkrat, da funkcijo aktivirate. Zaslisi se

1 zvoéni signal.

Tipka Vklop (sveti) in Z zaustavljenim programom enkrat pritisnite, da

utripa Da uredite funkcijo ali nadaljujete s programom.

Pritisnite enkrat, da funkcijo aktivirate. Zaslisi se

Zatemnijeno Da L
1 zvoéni signal.
Tipka za Ustrezna funkcija je aktivirana in je v obdelavi. Za
nastavitev Utripa Da preklic funkcije drzite 3 sekunde. Zaslisi se 1 zvoéni

funkcije signal.

Aktivirana je ustrezna funkcija. Pritisnite enkrat, da
Vklop (sveti) Da uredite funkcijo. Za preklic funkcije drzite 3 sekunde.
Zaslisi se 1 zvocni signal.

Prikaz izbire Vklop (sveti) Ne Deluje ustrezna funkcija.
menija Zatemnjeno Ne Ustrezne funkcije so na voljo za izbiro.
Vklop (sveti) Ne Delujeta grelni element in ventilator.
85
Utripa Ne Deluje samo ventilator.
&2/ DO Vklop (sveti) Ne Deluje ustrezna funkcija.
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D OPOMBA:

B Izdelek preide v stanje pripravlienosti v

naslednjih primerih:

- Ko pritisnete O .

-V nadinu izbire programa v 60 sekundah ni
bil pritisnjen noben gumb.

Ponev | 5 | lahko kadarkoli odstranite, tudi med

postopkom kuhanija.

- Ko ponev | 5 | odstranite, se grelni element
in ventilator izklopita.

- Ce ponev ponovno vstavite v 3 minutah
po odstranitvi, se bo izdelek vril v prej3nii
naéin delovanija.

- Ce ponev ponovno vstavite vec
kot 3 minute po odstranitvi, bo izdelek
preklopil v stanje pripravljenosti.

Vegije koli¢ine Zivil praviloma zahtevajo daljsi

&as kuhanja, manjie kolicine nekoliko krajsi

&as.

BV poglavju »Preglednica kuhanja« poglejte,

katera Zivila morate med kuhanjem pretresti.
Priporo&amo, da hrano pretresete po
priblizno eni in dveh trefjinah ¢asa kuhanja
za 5 do 10 sekund. Na ta naéin dosezete
enakomeren rezultat kuhanja.

Dosezite boljse rezultate kuhanja: Med
kuhanjem veckrat pretresite/obrnite hrano
glede na alarm za stresanje (primer: Pomfrit
med kuhanjem pretresite 3-4 krat).

Ce jed pretresanie teZavno, uporabite
pripomogek (npr. Zlico).

Nasvet: Priporo¢amo, da kot opomnik
nastavite alarm (glejte »Nastavitev alarmac).

A

Da ponev | 5 | in ko3aro | 4 | odstranite iz
prostora za kuhanje [6], z eno roko previdno
drzite ohisje izdelka nazaj. Z drugo roko
povlecite ro&aj[7], da izvleete ponev in
kosaro.

Kosaro | 4 | vedno vstavite vodoravno in brez
pritiskanja v ponev [5]. Zaklep mora slizno in
cutno zaskoditi (sl. B).

V ko3aro | 4 | ne dajte hrane in kuhinjske
posode (npr. pekag), skupaj tezke ve& kot
1,5 kg. To bi lahko poskodovalo izdelek.

POZOR! Nevarnost poskodbe
izdelka! Nikoli ne pritisnite odklepa

kozare [2], ko kosaro[4]in ponev
drzite v zraku. Ponev se lahko sprosti in
nenadzorovano pade (sl. C).

Da lahko aktivirate odklep kosare [2] naijpre
potisnite zad&itni pokrov naprej. Sele nato
pritisnite odklep ko3are (sl. D).

® Priprava

A

Prikljucite izdelek v ustrezno vtiénico. ©)
zasveti in na zaslonu za prikaz vrednosti
se prikaze »- - -«. Zaslidi se 1 zvoéni signal.
Napolnite ko3aro | 4 | z Zivilom. Ne presezite
meje polnjenja MAX |3 | (na notranii strani
kosare).

Vstavite ponev | 5 | z napolnjeno ko3aro |4 | v
prostor za kuhanje [ 6|.

POZOR! Nevarnost poskodbe
izdelka! Ne polnite tekocin (npr. olja ali
vode) v ponev [5]. To lahko omejuje nacin
delovanija izdelka.
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@ Izbira programa Zivilo °C min  Opt. Interval*
B Preklopite v nacin izbire programa: Kolicina
— Pritisnite @ . Prednqsfq- 180 15
- Zosveﬁ]o vsi indikatoriji, razen $ [12) 12 ® vitev h
in o3 vsakih
- ®ho, @ [21]in @ [25] ostanejo @ Riba 160 25 5009 |
zatemnieni, dokler se funkcije ne akfivirajo.
B Na zaetku je temperatura predhodno @ Biskvit 160 156x50g
nastavljena na 180 °C in &as kuhanja na
15 minut. . vsakih
Temperaturo (v intervalih po 5 °C) in as @ Zelenjova 180 10 400g 3 min
kuhanija (v intervalih po 1 minuto) lahko vsakih
prilagodite: @f’% Slanina 200 8 200g 4 min
Tipka Funkcija (temperatura is¢and i
P ia ( P ) Piscangje 200 25 500g vsck!h
® Pove&anije (maks. 200 °C) bedro 7 min
temperature i
Pc.Jmmes 180 20 500g vsck!h
8® Zmanjanje (min. 60 °C) frites 5 min
temperature i
£ Pidéanec 200 35 1000g vsakih
10 min
Tipka Funkcija (éas) vsakih
()
O® Podaljdan &as  (maks. 60 minut) Zrezek 180 15 500g 7 min
O® Skrajsanje ¢as  (min. 1 minuta) ;@ Kogice 160 20 600g v;cr:::
Izbira programa vsakih
Glede na kuhano Zivilo lahko izberete ustrezen mKruh 18010 2009 5 min

program.
®  Pritisnite @ [26], da izbirate med programi.
Zasveti izbrani program [17]. Neizbrani

programi ostanejo zatemnjeni.

56 Sl

S

Interval: Pretresite, obrnite, preobrnite

OPOMBA:
Za boljse rezultate kuhanja priporoc¢amo, da
se izdelek 3 minute predhodno segreva.

BV poglavju »Preglednica kuhanja« pogleijte,

katera Zivila morate med kuhanjem pretresti.
Preglednica kuhanja ponuja tudi nasvete o
priporoceni najmanisi/najvedii koli€ini za
razli¢na Zivila.

B Opomnik za stresanje je prednastavlien v

programu. Alarm lahko utidate s pritiskom
na tipko @ [20] za 3 sekunde. Nato po Zelji
ponastavite alarm.



Nastavitev alarma
Nastavite si lahko alarm, ki vas opomni, da

morate Zivilo preme3ati.

Tipka
O® Podaljan &as

Priprava: Opravite nastavitve (glejte »lzbira
programac).

Vklop alarma: Pritisnite 20|

utripa. Alarm je nastavljen na vsakih

5 minut.

Izbirni intervali: 1 do 60 minut (v intervalih po
1 minuto).

Funkcija (éas)
(maks. 60 minut)

O® Skrajdanje éas  (min. 1 minuta)

Ko je &as alarma nastavlien, za ponovni vklop
alarma ni treba pritisniti gumba.

Po nastavitvi alarma: Ce Zelite urediti
temperaturo/&as kuhanja ali izbrati

drug meni, pritisnite ali po&akaite

10 sekund, da nadaljujete z nastavitvami
glavnega programa.

Ce zelite omogociti/urediti funkcijo
ohranjanja toplote ali ¢asovnik zakasnitve,
pritisnite @ 25| ali ® .

Ko se postopek kuhanja zadne, se zaéne tudi
funkcija alarma. ostane prizgan.
Preklic alarma: Pritisnite , da za&asno
ustavite kuhanje. Nato pritisnite in drzite

3 sekunde.

OPOMBA:

Ko se oglasi alarm, se postopek kuhanja NE

prekine. Alarm se znova zaZene in je akfiviran

do poteka naslednjega intervala alarma.

- Delovanie se prekine 3ele, ko ponev
odstranite iz prostora za kuhanie [6 ]

- Ko ponev znova vstavite, se postopek
kuhanja samodejno nadaljuje.

Ce je kombinirana teZa kosare [4], ponve
in Zivila prevelika za mesanje: Odlozite
ponev na povriino odporno na vro&ino in
odstranite ko3aro (sl. E).

® Zazenite postopek kuhanja

S

Ko ste izvedli zelene nastavitve, pritisnite

® [24]. Postopek kuhania se zagne.
OPOMBA:

Med kuhanjem so aktivni nasledniji kazalniki:

- 55123 sveti

- Zasveti prikaz izbire menija [17]
Preostali neizbrani meni izgine.

Ce zelite zavredi vse nastavitve in preklicati

postopek, pritisnite in za 3 sekunde drzite

[26]. 1zdelek preklopi v nagin za izbiro

programa.

Med postopkom kuhanija je na sprednjem

zaslonu | 1 | izmeniéno prikazana nastavljena

temperatura in preostali ¢as kuhanja.

Temperaturo in éasovnik lahko

nastavite kadar koli med postopkom kuhanija.

Ko je postopek kuhanja zakljuéen, ventilator

za hlajenije izdelka deluje 3e 1 minuto.

Prikaz vrednosti |14 odsteva preostali &as

(v sekundah). © [22]in &5 [23| utripata med

postopkom hlajenja.

Ce zelite med postopkom hlajenja preklopiti v

stanje pripravljenosti, pritisnite in drzite ©

3 sekunde.

Ko je hlajenje koncano, izdelek preide v

stanje pripravljenosti. Dvojni pisk se oglasi

5krat.

Ponev | 5 | lahko kadarkoli odstranite in ne

rabite akati, da se ventilator izklopi.

Vsi prikazi se izbrisejo in na zaslonu za prikaz

vrednosti |14 se prikaZe »---«.
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@ Prekinitev postopka kuhanja

Postopek kuhanja lahko prekinete, da na primer
naknadno spremenite nastavitve.

Prekinitev postopka kuhanija (nagin premora):
Pritisnite (™) .

Ko prekinete postopek kuhanja: S5 [23]

@ [2¢] in izbrani prikaz izbire menija
utripajo.

Nadaljevanje postopka kuhanija: Se enkrat

pritisnite .
OPOMBA:

Grelni element in Easovnik se izklopita, ko
postopek kuhanja prekinete. Ventilator se
vedno deluje, da podalja Zivljenjsko dobo
izdelka.
Ko prekinete postopek kuhanja: Ko ponev
odstranite iz prostora za kuhanje [6 ] se prav
tako izklopi ventilator.
Ko prekinete postopek kuhanija:
- Naredite lahko naslednije nastavitve:
* Uredite temperaturo/&as kuhanja
* Omogogite/uredite intervale alarmov
* Omogocite/uredite funkcijo ohranjanja
toplote
- Naslednjih nastavitev ni mogoée izvesti:
* |zbira menija
+ Casovnik zakasnitve (e potekel/
dokonéan)

@ Prekinitev postopka kuhanja

Med kuhanjem pritisnite in za 3 sekunde
drzite © .

Ko je postopek kuhanja prekinjen, ventilator
za hlajenie izdelka deluje 3e 1 minuto.
Lahko pa tudi za 3 sekunde pritisnete in
drzite @ [26], da zavimete vse nastavitve in
preklicete postopek. Izdelek preklopi v nagin
za izbiro programa. V tem primeru izdelek
preskodi funkcijo hlajenja.
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@ Ohranjanje toplote

B Pritisnite @ [25] po prekinitvi postopka
kuhanja s pritiskom na & [24], da samodejno
zazenete funkcijo ohranjania toplote na
koncu postopka kuhanja. @ [25] utripa, ko
nastavite funkcijo ohranjanja toplote, in
zasveti, ko je funkcija ohranjanja toplote
aktivirana.

B Na zaetku je temperatura predhodno

nastavljena na 80 °C in trajanje na 30 minut.

Nastavite lahko samo trajanje:

Tipka Funkcija (éas)
Qe Podalj3an &as

(maks. 60 minut)

O® Skraj¥anje ¢as  (min. 1 minuta)

B Ko je ¢as ohranjanja toplote nastavlien, za
ponovni vklop funkcije ohranjanja toplote ni
treba pritisniti gumba.

B Po nastavitvi funkcije ohranjanja toplote:

Ce zelite urediti temperaturo/Zas kuhanja
ali izbrati drug meni, pritisnite ali
pocakaijte 10 sekund, da nadaljujete z
nastavitvami glavnega programa.

m  Ce zelite omogogiti/urediti funkcijo alarma
ali &asovnik zakasnitve, pritisnite @ |20) ali
@21l

B Med postopkom kuhanjem sveti @ [25], kar
pomeni, da je akfivirana funkcija ohranjanja
toplote.

Ko se postopek kuhanja konéa, izdelek
samodeijno preklopi v nadin ohranjanja
toplote.

Dvoini pisk se oglasi 5-krat. Sveti # [12].

®  Preklic aktivacije nagina ohranjania toplote:
Pritisnite & [24], da za&asno ustavite kuhanie.
Nato pritisnite in drzite & [25] 3 sekunde.

B Preklic nagin ohranjanja toplote: Pritisnite in

drzite @ [22] 3 sekunde.



® Casovnik zakasnitve

Postopek kuhanja lahko zaZenete po poteku
odztevanja. Casovnik zakasnitve lahko nastavite
kadar koli med izbiro programa, na enck nacin
kot funkcije alarma in ohranjanja toplote.

B Pritisnite ® , da aktivirate ¢asovnik
zakasnitve. Odstevanie je nastavljeno na
5 minut.

B Po nastavitvi &asovnika zakasnitve: Ce Zelite
urediti temperaturo- &as kuhanja ali izbrati
drug meni, pritisnite ali po&akaite
10 sekund, da nadaljujete z nastavitvami
glavnega programa.

m  Ce Zelite omogogiti/urediti funkcijo alarma ali

ohranjanja toplote, pritisnite ali @ 23]

Tipka Funkcija (éas)
Q® Podaljan &as

(maks. 60 minut)

O® Skraj¥anje ¢as  (min. 1 minuta)

®  Pritisnite &) . i Ugasneta ©@R7iné
@ [28]. Cas funkcije lahko nastavite s pritiskom
na Q@ [18]in @ @[19] Med odstevanjem
zasveti ¥O[13]. Preostali &as je prikazan na
prikazu vrednosti (14,

B Po konéanem odstevaniju se zaéne postopek
kuhanja. Ugasneta @ [21]in ¥® [13].
Sveti 35 [23]. Zaslisi se 1 zvoeni signal.

® Locevanje kosare in ponve
Kosaro | 4 |in ponev | 5 | lahko locite. Ti je lahko

koristno, &e zelite Zivila bolie premesati ali Zalite
dele odistiti.

B Odstranite ponev | 5 | s kosaro iz prostora
za kuhanje [6].

B Postavite ponev | 5 | na ustrezno povrino
(ravna, stabilna, odporna na vrogino).

B Potisnite pokrov odklepa kosare | 2 | napre;.

B Prifisnite fipko odklepa kosare [2].

u D.vigni’re ko3aro |4 | na roéaju | 7| iz ponve
[5]

Ko kosaro vstavite v ponev , se mora

obéutno in slidno zaskoditi.

@ Odstranjevanije zivil

Priporo&amo, da kuhano Zivilo odstranite s
primernim kuhinjskim priborom (na primer s
kuhinjskimi kle3¢ami).

=V kolikor Zelite Zivilo iztresti iz ko3are ,
ko3aro naiprej locite od ponve [5]. V ponvi so
se morda nabrale vroce tekocine, ki bi lahko
nenadzorovano odtekle.
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@ Preglednica kuhanja

Hrana Priporoéene Cas Temp. Potrebno Priprava
koli¢ine (g) kuhanja (°C) pretresti
(min)

Krompir in ocvrt krompiréek

Zamrznjeni pomfrit (tanek) 500-1400 20-30 180
Zamrznjeni pomfrit (debel) 500-1400 20-30 180
&°)’:‘gé:n:)v rtkrompircek 500-1400  20-30 180 D
Domagi krompirjevi krhlji ! 300-800 18-22 180 D
Domace krompirjeve kocke ! 300-750 12-18 180 D
Resti 500 20 180 D
Krompirjev gratin 500 30-40 160 D
Meso in perutnina

Zrezek 3 100-500 7-15 180 D
Ov¢je zarebrnice 3 100-500 10-14 180 N
Hamburger 3 100-500 7-14 180 N
Klobasa 3 100-500 8-10 180 N
Pis¢ancja stegna 3 300-1000 25 200 D
Pis¢angje prsi 3 100-500 10-15 180 N
Riba in morski sadezi

Kozice 3 100-600 20 160 D
File lososa v3 100-500 16-21 160 N
Capelin .3 300 15 160 D
File polenovke v3 100-500 20-25 160 N

! = dodajte +V2 &ajne Zlike olja
2 = yporabite pekad
3 = marinirajte z zacimbami (odvisno od okusa)
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Hrana Priporoéene Cas Temp. Potrebno Priprava
koli¢ine (g) kuhanja (°C) pretresti
(min)

Zelenjava
Odrezite glavo

Okra ! 100-200 8 160 N in prereZite na
polovico.

Spargli 1 100-500  6-10 180 N PrereZite na
polovico.
Odstranite

Koruza ! 200-600 6-9 200 D lupine in
koruzne dlake.
Odstranite
glavo in

Paprika ! 200-400 8 200 D semena.
NareZite na
2-4 koscke.

Prigrizki

Samosa 100-400 12-15 200 D

Zomrz.n|e.n| piscanciji 100-700 6-10 200 D

medaljoni

Zamrznjene ribje palcke 100-400 6-10 200 N

Zq.mr.zn!em, panirani sirni 100-400 8.12 180 N

prigrizki

Polnjena zelenjava 100-400 10 180 N

Pecenje

Biskvit 2 6x50-9x50 15 160 N

Sendvi¢ 2 Kos 4-6 180 N

Croutons 400 6-10 180 N

1=
2 -

3_

dodajte +2 &ajne zlicke olja
uporabite pekaé
marinirajte z zagimbami (odvisno od okusa)

Redno preverjajte sestavine, dokler niso
kuhane ali dosezejo Zeleno stopnjo
porjavelosti. Zahtevan &as kuhanija je lahko
dalj3i ali krajsi kot je navedeno v receptu.

Da preprecite daljsi ¢as kuhanja, sestavine ne
smejo biti predebele.

Visina pekaca ali pladnja pecice lahko
p.resegq mejo polnjenja MAX |3 | v kosari
4]
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@ Predlogi receptov

@ Panirani pisé¢andiji fileji

Sestavine

B 1 jajce

B 3 jedilne Zlice rastlinskega olja

B 50 g suhih drobtin

B 300 g pis¢angjih filejev

B Poper in sol (po okusu)

Priprava

B Pis¢ange fileje zacinite s soljo in poprom.

Postavite na stran 20 minut.

Izdelek ogrejte na 200 °C.

V maijhni skledi stepite jajce.

V lo&eni posodi zmesaite rastlinsko olje in
suhe drobtine, dokler sestavine ne postanejo
hrustljave.

Pis¢angje fileje potopite v stepeno jajce. Nato
pid¢ancie fileje potopite v meanico drobitin,
dokler pis¢andii fileji niso popolnoma prekriti
z medanico drobtin.

PisZangje fileje polozite v kosaro [4]. Kuhaite
20 minut.
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® Hrustljav hot dog s sirom

Sestavine

B 4 hrenovki

B 4 Zemljici za hot dog

= Nariban sir Cheddar (po okusu)

= (Poljubno) ke¢ap

u  (Poljubno) goréica

Priprava

B |zdelek ogrejte na 180 °C.

B Daijte hrenovke v kosaro [4]. Pecite 8 minut
pri 180 °C. Hrenovke vzemite iz ko3are.

®  Kuhane hrenovke polozite v Zzemljice za hot
dog.

®  Nariban sir Cheddar polozite na hrenovke in
Zemljico za hot dog.

B Vstavite hot dog nazaj v kosaro [4]. Kuhajte
1 do 2 minuti, dokler se sir ne stopi.

Ko je kuhanje kon&ano, hot dog polozite na
kroznik.

B Po Zelji postrezite s ke¢apom in gorgico.



® Slana pita s cebulo in sirom z

gobami

Sestavine

3 jajca

2 skodelici ocidcenih gob

1 rdeéa cebula

1 jedilna Zlica olivnega olja

3 jedilne Zlice droblienega sira
1 &epec soli

Priprava

Olupite rdeco &ebulo in jo nareZite v 5 mm
tanke rezine. O¢istite gobe; nato jih narezite
na 5 mm tanke rezine.

V ponvi z olivnim oljem preprazite ebulo
in gobe, dokler se ne zmehéajo. Odstranite
s $tedilnika in polozZite na suho kuhinjsko
brisago, da se Zivilo ohladi.

Izdelek ogrejte na 180 °C.

V posodo za stepanie zlomite 3 jajca.
Temeljito in moéno premedajte. Dodaijte
$¢epec soli.

Model za narastek, odporno na vroéino,
na notranii strani in na dnu rahlo popriite z
oliem.

Prelijte jajca v model za narastek, nato
me3anico gob in &ebule in nato sir.
Polozite model za narastek v kosaro [4],
Zivilo v izdelku kuhaite 20 minut.
Nasvet: 5 do 8 minut pred koncem
kuhanija: Po Zelji v slan pito dodaijte 3e sir.
Slana pita je konéana, ko na sredino
potisnete noz, in ostane noz Cist.

Teza sestavin: 260 g

® Mocno zacinjen piscanec

Sestavine

B 6 pisangjih beder

B 1 strok Eesna

B 1 &ajna Zlicka gorcice

= 3 &ajne zlicke sladkorja

B 2 &ajni licki gilija

B 2 &ajni zlicki olivnega olja

B Poper in sol (po okusu)

Priprava

B |zdelek ogrejte na 200 °C.

BV posodi zdrobite &esen in ga premesaijte s
sladkorjem, olivnim oljem, ¢ilijem in gorcico.

B Zaginite s soljo in poprom.

B Namazite pis¢andja bedra z marinado.
Pustite stati 20 minut.

B Vstavite pid¢ancja bedra v izdelek. Kuhaijte
10 minut.

= Nastavite temperaturo na 140 °C. Kuhaijte 3e
dodatnih 10 minut.

B Ko je kuhanije zakljuéeno, polozite pis¢ancja
bedra na kroznik.

B Teza sestavin: 400 g
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® Odpravljanje napak

Napaka
Ne deluje

Morebitni vzrok

Ni napajanja

Ukrep

Preverite, ali je izdelek povezan z napajanjem.

Preverite, ali je v vtinici napetost, tako da
povezete drugo elektriéno napravo.

PovezZite izdelek z drugo vtiénico.

Zivilo je
surovo ali
neenakomerno
pripravljeno.

Preved Zivila

Zmanijsajte koli¢ino Zivil in jih enakomerno
159 |
porazdelite.

Prenizka temperatura kuhanja.

Povidajte temperaturo kuhanija.

Zivila med kuhanjem niste
premesali.

Zivilo na polovici &asa kuhanja vsaj 1-krat
premesaite. Priporo¢amo, da hrano pretresete
po priblizno eni in dveh trefjinah Easa kuhanja
za 5 do 10 sekund. Na ta nagin dosezete
enakomeren rezultat kuhanja. Priporo¢amo, da
kot opomnik nastavite alarm (glejte »Nastavitev
alarmac).

Dosezite boljse rezultate kuhanja: Med kuhanjem
veckrat pretresite/obrnite hrano glede na alarm
za stresanje (primer: Pomfrit med kuhanjem
pretresite 3-4 krat).

Zivilo ni
hrustljavo.

Nekatera Zivila morate
pripravljati v obi¢ajnem cvrtniku.

Pred postopkom kuhanja premazite Zivila z malo
olja.

Svez ocvrt
krompir ni ocvrt
ali ni hrustljav.

Napaéna vrsta krompirja

Uporabite drugo vrsto krompirja.

Kosekov krompirja po rezanju
niste splahnili.

Ko3eke krompirja po rezaniju temeljito splahnite,
da odstranite Skrob.

Kose¢kov krompirja po pranju
niste posusili.

Ko3eke krompirja po izpiranju temeljito osusite
(npr. s kuhinjskimi brisacami).

Koseki krompirja niso naoljeni.

Pred postopkom kuhanja premazite koscke
krompirja z malo olja.

Preveliki ko3&ki krompirja.

Kose krompirja narezite na manjse ali tanjse
rezine.

Ponve [ 5| ni

mozno vstaviti
v prostor za
kuhanie.
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Ponve ne vstavljate na

sredini.

Ponev | 5 | vstavite pod pravim kotom glede na
ohisje.



Napaka

Morebitni vzrok Ukrep

|z izdelka prihaja V ponev | 5 | je kapljala Pri pripravi zivil uporabite manij olja.

beli dim.

@ Ciscenje in nega

@ OPOMBA: Za ohranjanie funkcionalnosti in videza izdelka priporoéamo, da ga temeljito oéistite

Del

po vsaki uporabi.

Izdelek in vsi
sestavni deli
Ohisje

Prostor za kuhanje

Prikljuéni kabel z

omreznim vti¢em

Bl [l

mas&oba, ki izpareva.

Uporabljajte Zivila z manj maséob.

Znizaijte temperaturo ali ¢as kuhanja.

Ciséenje
/\ OPOZORILO! Med &isenjem ali obratovanjem izdelka ni

dovolieno potopiti v vodo ali druge tekoéine. Izdelka ne drzite pod
teko&o vodo.

Pred ¢id¢enjem odklopite izdelek z vira napajania.

Za ¢id&enije ne uporabljajte grobih &istilnih sredstev, agresivnih topil
ali trdih krta&.

Izdelek &istite samo z rahlo vlazno krpo. Po potrebi lahko uporabite
blago ¢istilno sredstvo.

KoSara

Ponev

o] [=]

Ponev in ko3aro lahko roéno pomijete kot obi¢ajno posodo: Oba dela
temeljito odistite z vro€o vodo in sredstvom za pomivanje posode. Z
eno roko previdno drZite zgornie ohisje izdelka nazaj. Z drugo roko
povlecite za ro&aj [ 7], da ponev in koiaro izvlecete.

V kolikor se na ko3ari ali na dnu ponve prime umazanija, napolnite
ponev z vro&o vodo in nekaj sredstva za pomivanje posode. Postavite
kogaro v ponev in pustite oba dela priblizno 10 minut namakati.
Ko3ara in ponev sta primerni za pomivalni stroj.

B Pred ponovno uporabo in pred shranjevanjem: Vse dele posusite s &isto krpo.
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® Vzdrzevanje

Pred vsako uporabo izdelek preverite za
vidne poskodbe.

Ta izdelek ne zahteva vzdrzevania, razen
ob&asnega &iséenja.

® Shranjevanje

Ko izdelka ne uporabljate, ga hranite v
originalni embalazZi.

Izdelek hranite v suhem prostoru,
nedostopnem mestu za otroke.
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@® Odstranjevanje

Embalaza je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.

ah
pid

Upostevaijte oznake embalaznih
materialov za lo&evanje odpadkov, ki
so oznacéene s kraticami (a) in stevilkami
(b) z naslednjim pomenom: 1-7:
umetne mas / 20-22: papir in karton /
80-98: vezni materiali.

O moznostih odstranjevanja odsluzene-
ga izdelka se lahko pozanimate pri svoji
obcinski ali mestni upravi.

Ko je vas izdelek dotrajan, ga zaradi
varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temveg ga od-
daijte na ustreznem zbiralis&u tovrstih
odpadkov. O zbirnih mestih in njihovih
delovnih &asih se lahko pozanimate pri
svoji pristojni obcinski upravi.



Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrae 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 00386 (0) 80 70 60

Garancijski list

S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, Stiftsbergstrale 1, 74167 Neckarsulm,
Neméija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zamenijali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izroéitve blaga. Datum izro&itve blaga je razviden
iz racuna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti poobla3¢enemu servisu oziroma se informirati o nadaljnjih postopkih
na zgoraj navedeni telefonski Stevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete navodila o
sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predlozZiti garancijski list in raun, kot potrdilo in dokazilo
o nakupu ter dnevu izroditve blaga.

6. 'V primeru, da proizvod popravlja nepooblaséeni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaleve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije, &e se ni drzal priloZzenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli
spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jamdimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh loéenih dokumentih (garancijski
list, radun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potrodnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za
napake na blagu.

Prodaijalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda
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@ Postopek pri uveljavljanju
garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera vas

prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun
in stevilko izdelka (IAN 389885_2201) kot

dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski ploitici,
gravuri, naslovni strani v navodilih (spodaij levo)
ali na nalepki na hrbtni ali spodnii strani.

Ce pride do napa&nega delovania ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez
po3tine podliete na navedeni naslov servisa,
zraven pa priloZite potrdilo o nakupu (blagajniski
radun) in navedite, za kaksno pomanikljivost gre
in kdaij je nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 70 60

E-Mail: owim@lidl.si
|3
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Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto névodu na obsluhu, krétkém ndvodu a na obalu jsou pouzivana nésledujici vystrazna
upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni
slovem ,Nebezpeci” oznaduje ohrozeni
s vysokym stupném rizika, které mg,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
t&zké zranéni nebo smrt.

Varovani! Nebezpedi popdlenin:
Tento symbol upozorfiuje horky povrch.

VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohrozeni se
stfednim stupném rizika, které moze mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
t&zké zranéni nebo smrt.

Bezpecné pro potraviny
Tento vyrobek nemd zadny negativni
vliv na chuf a vini.

Stiidavy proud/napéti

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uZiteéné informace.

Ko3 |4 |a pénev |5 |jsou vhodné do

mycky nadobi.

Nikdy nenechte déti hrét si bez dozoru
s balicimi materidly nebo s vyrobkem.

Znacka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuj.

DIGITALNi HORKOVZDUSNA
FRITEZA XL

® Uvod

Blahopfejeme Vém ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je sougdsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpe&nost, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi pokyny.
PouZiveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a

na uvedenych mistech. Pfi pfeddni vyrobku treti
osobé predeite i viechny podklady.
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® Pouziti ke stanovenému uUéelu

Tato horkovzduiné fritéza je vhodnd na Gpravu
potravin, které vyZzaduiji vysokou teplotu pfipravy,
nebo by jinak musely byt smazené. Vyrobek
slouzi vyhradné pro pfipravu potravin.

Tento vyrobek je vhodny vyhradné pro pouziti
v soukromych domdcnostech. Neni uréen ke
komeré&nimu pouZiti.

Pouziveijte vyrobek jen v mirnych klimatickych
podminkdch. Pouziti v tropickych klimatickych
zénéch se nedoporuduie.



Pouziti, kterd nejsou uvedena v tomto ndvodu na
obsluhu, mohou vyrobek poskodit nebo zpisobit
véznéd zranéni.

Vyrobce nepfebird Zadnou odpovédnost za skody
zpdsobené neodbornym pouzitim.

® Rozsah dodavky

Zkontrolujte vyrobek po vybaleni na Gplnost
a bezvadny stav viech &asti. Pfed pouZitim
odstrafte veskeré balici materidly, véetné
obalového materidlu pod pdnvi a pod kosem.

Pokud nékteré dily chybi nebo jsou poskozené,
obrafte se na n&s§ zdkaznicky servis.

B Digitdlni horkovzdu3nd fritéza XL
B Krdatky ndvod

@ Popis dilu
Rozlozte pted &tenim poskladanou strénku s
vykresy. Seznamte se se viemi funkcemi vyrobku.

Displej (s obsluznym panelem)
Odblokovéni ko3e (s ochrannym krytem)
Hranice naplnéni MAX (na vnitfni strané)
Kos

Pdnev

Varny prostor

Rukojef

Vétraci otvory

Navin kabelu

Pfipojné vedeni se sitovou zdstrékou

BloleN[o[o]~[w]]=]

Displej (s obsluZnym panelem)

Indikace vybéru z nabidky

Indikace zapnuti udrzovdni v teplém stavu $
Indikace zapnuti Easovacde zpozdéni O
Zobrazeni hodnoty (Teplota a &as)

Indikace teplotni jednotky

Indikace minutové jednotky

Indikace vybéru z nabidky

Tlacitko Q@ (Prodlouzent doby vareni)
Tlagitko Q@ (Zkraceni doby vafeni)

Tlagitko (Alarm)

Tlacitko @ (Casovag zpozdéni)
Tlagitko © (Pohotovostni rezim)
Indikace zapnuti ventildtoru 33

Tlagitko © (Start/Pauza)

Tlagitko ® (Udrzovéni v teplém stavu)
Tlagitko (Vybér z nabidky)

Tlagitko 8
Tlagitko 8@

(Snizeni teploty)
(Zvy3eni teploty)

BREEREBREREEEREREES]

Technické Udaje

Vstupni napéti 220-240 V~,
50-60 Hz

Ochranné tfida I

Vykon 2150 W

60 az 200 °C

Teplota vafeni

Doba pfipravy 1 az 60 minuty

A Bezpecnostni pokyny

PRED PRVNIM POUZITIM
VYROBKU SE DUVERNE
OBEZNAMTE SE

VSEMI OBSLUZNYMI A
BEZPECNOSTNIMI POKYNY!
PRILOZTE TAKE VSECHNY
PODKLADY PRI ODEVZDANI
VYROBKU TRETIM OSOBAM!
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U $kod zpUsobenych nedodrzenim
tohoto névodu k obsluze zanika
zaruéni ndrok! Za nésledné skody
se neprebird zadnd odpovédnost!
Nepfrebird se Z4dnd odpovédnost
za $kody na majetku nebo
zranéni zpUsobené neodbornou
manipulaci nebo nedodrZenim
bezpeénostnich pokynd!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

AVAROVANI!

NEBEZPECi SMRTI

A NEHOD PRO

BATOLATA A DETI!
Nikdy nenechejte déti bez dozoru
s obalovym materidlem. Existuje
nebezpedi ududeni obalovym
materidlem. Déti ¢asto podceni
nebezpedi. Déti drzte mimo dosah
vyrobku a balicich materidlo.
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M Tento pfistroj mohou pouZivat
déti stardi 8 let i osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
&i mentdlnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zku$enosti
a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny
ohledné bezpeéného pouzivani
pfistroje a chdpou z toho
vyplyvaijici rizika.

= Cisténi a uzivatelskd Gdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledazZe by byly staré 8 let nebo
starsi a byly pod dozorem.

® Chrarite vyrobek a jeho
pfipojné vedeni pfed détmi
mlad$imi neZ 8 let.

® Déti si nesmi s vyrobkem hrdt.

Elektricka bezpecnost

A NEBEZPECi! Nebezpedi
urazu elektrickym
proudem! Nepokousejte
se vyrobek sami opravovat. V
pfipadé poruchy smi opravy
provadét vyhradné kvalifi-
kovany persondl.



AVAROVANI! Nebezpeéi
urazu elektrickym prou-
dem! Vyrobek nesmi byt po-
nofovén do vody nebo jinych
kapalin. Vyrobek nedrzte pod
tekouci vodou.

AVAROVANI! Nebezpeéi
urazu elektrickym prou-
dem! Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. KdyZ je vyrobek

moznd poskozen odpojte ho od

elektrické sité a obratte se na
svého prodejce.

AVAROVAN:I! Nebezpeéi
urazu elektrickym prou-
dem! Nestavte vyrobek do
blizkosti umyvadel nebo na
vlhkd mista.

W Pfed pfipojenim k napdjeni
se ujistéte, zda jsou napéti a

proud v souladu s informacemi

na typovém stitku vyrobku.

B Spojujte vyrobek vyhradné s
uzemnénou zdsuvkou. Ujistéte
se, Ze je sifovd zéstreka fadné
pripojend.

® Aby nedoslo k poskozeni

pfipojného vedeni, nemackejte
ho nebo ho neohybeijte a
nevedte jej pfes ostré hrany.
Chrarite ho rovnéz pied
horkymi povrchy a otevienymi
plameny.

Poklédeite pfipojné vedeni
tak, Ze za né nikdo nemize
neumysIné tahat nebo pres né
zakopnout.

Kdyz je sitové pfipojné vedeni
tohoto pfistroje poskozen, musi
byt nahrazen vyrobcem nebo
ieho zdkaznickou sluzbou
nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
ohroZeni.

KdyZ odpoijite vyrobek od
elektrické sité, tahejte za
sifovou zdstréku, ne za pfipojné
vedeni.

Pfipojné vedeni nenavijejte
kolem vyrobku. Pfipojte
vyrobek na jednu vzdy snadno
pristupnou zdsuvku, abyste
mohli vyrobek v pfipadé nouze
okamzité odpojit od sité.
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Vyrobek neni vhodny k provozu
s pomoci externiho casovaée
nebo samostatného ddlkového
ovladani.

NepouZiveijte vyrobek s
mokryma rukama. Nedotykeite
se vyrobku mokryma rukama.

Riziko pozaru/popdleni a
teplo

VAROVANI! Horky

povrch! UdrZujte déti a

zvifata mimo dosah
vyrobku, kdyzZ je v provozu,
nebo kdyzZ se chladi. PFistupné
Casti jsou horké.

/A OPATRNE! Riziko
popaleni! Nikdy se
nedotykeijte vnitinich &asti
vyrobku, dokud je je$té v
provozu nebo horky.

A\ OPATRNE! Riziko pozaru!
Nestavte vyrobek do blizkosti
hoFlavych materidld (napf. jako
isou zéclony, ubrusy).

A\ OPATRNE! Riziko pozaru!
Aby se zabrdnilo pfehidti,
nesmi byt vyrobek pfi provozu
zakryt.
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/A OPATRNE! Riziko
popaleni! Vyrobek
nepouzivejte s varicimi se
kapalinami nebo horkym tukem.

A\ OPATRNE! Riziko
popaleni! B&hem provozu
unikd horkd pdra z vétracich
otvor0. UdrZuijte ruce a oblicej
v bezpeéné vzdélenosti od
vodni pdry z vétracich otvord.

A\ OPATRNE! Tento vyrobek
neni hracka pro déti! Déti
si nejsou védomy nebezpedi
v zachdzeni s elektrickymi
spotfebidi.

/A OPATRNE! Riziko
popaleni! Davejte pozor
na to, Ze pfi otevieni mize
uniknout horké pdéra.

Pokud se objevi kouf nebo
neobvykly hluk, oddélte
vyrobek okamzité od zésuvky.
Nechte vyrobek pred

dalsim pouzitim zkontrolovat
specialistou.



MV pfipadé poZdru, nez ® Dfive nez s vyrobkem pohnete,
zavedete vhodnd opatfeni pro vzdy ho ochladte.
boj s pozdarem, nejprve odpojte
kabel ze zasuvky nebo odpojte
vyrobek od napdijeni.

B Ventilaéni otvory vyrobku
nezakryvejte. Dbejte na
dostateéné vétrani. Vyrobek
neddvejte do skfiné.

® Neodkladejte na vyrobek
z4dné predméty.

® Ponechte nejméné 10 cm
mista ve viech smérech
okolo vyrobku s cilem zajistit
dostateéné vétrdni.

Provoz

A Pokud plnite panev
primo olejem, existuje
nebezpecdi pozaru.

® Nikdy se nedotykeite vnitinich
Esti vyrobku, dokud je jedté v
provozu.

® Nechte viechny ingredience
v kosicku, aby se zabrdnilo
kontaktu s topnymi télesy.

® Nenechdveijte tento vyrobek
bez dozoru, dokud je v uZivéni.

® Vyrobek nepfepliiujte. Naplite

Instalacni pokyny vyrobek pouze do hranice

® Vyrobek nesmi nainstalovan naplnéni MAX [3]. Je dolezité,
bezprostfedné pod zdsuvkou. aby se ani potraviny, hlinikovd

" Nestavte vyrobek na varné félie ani vlozend nddobka
desky (plynového, elektrického nedostaly do pfimého kontaktu
nebo uhelného spordku atd.). s ohfivacim prvkem.

W Provozujte vyrobek vzdy na ® Do kose | 4 | neddveite vice nez
rovné, stabilni, ¢isté, tepelné 1,5 kg potravin a kuchyfiského
odolné a suché plose. nddobi (napf. hlinikovd félie

nebo vloZend nédobka). To by
mohlo vyrobek poskodit.
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Cisténi a skladovéni

® Vyrobek nesmi byt vystaven
kapaijici nebo stfikajici vodé.

® Oddélte vyrobek od sité po
dobu jeho nepouZivani a pred
jeho Cisténim.

® Pokyny k cisténi vyrobku,
naleznete v &ésti ,Cigténi a

® Pred prvnim pouzitim

u  Odstrante veskery obalovy materidl.

@ UPOZORNENI: Jakékoli zbytky z vyroby
vedou k tvorbé zdpachu pfi prvnim spusténi.
To je normdlni a neznamend to chybnou

funkei vyrobku.

B Provozuijte vyrobek s prédzdnou pdnvi |5 | po
dobu pfiblizné 10 az 15 minut pfi teploté
200 °C, aby se zbytky z vyroby odstranily.

Zaijistéte dostatecné vétrdni.

péce”. i} 5
m Cistéte vyrobek (viz oddil ,Ci3téni a péce”).
@ Obsluha
Stisknéte
Indikace Stav (Ano/ Funkce
Ne)
Tlagitko Zapnuto (svif] Ano Pro aktivaci funkce jednou stlaéte. Zazni 1 zvukovy
P signdl.
Tlagitko Zapnuto (sviti) Ano B&hem zastaveného programu jednim stisknutim
a blika funkei upravte nebo pokraujte v programu.
, Pro aktivaci funkce jednou stlacte. Zazni 1 zvukovy
Tlumené Ano o
signdl.
Prislusnd funkce je aktivovéna a zpracovévé se. Pro
Tlagitko Blika Ano prerudeni funkce podrzte tlagitko stlacené po dobu
nastavovani 3 sekund. Zazni 1 zvukovy signdl.
funkei Aktivuje se odpovidaijici funkce. Stlacte jednou pro
Zapnuto (svit] Ano Gpravy funkce. Pro preruseni funkc’e podrzte ,rlocnko
stlagené po dobu 3 sekund. Zazni 1 zvukovy
signdl.
Indikace vybéru z Zapnuto (sviti) Ne Odpovidajici funkce je v provozu.
nabidky [11] Tlumené Ne Na vybér jsou odpovidaijici funkce.
Zapnuto (sviti) Ne OhFivaci prvek a ventildtor jsou v provozu.
85
Blikg Ne V provozu je pouze ventildtor.
&2/ Zapnuto (sviti) Ne Odpovidajici funkce je v provozu.
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@ UPOZORNEN:I:

B Za nésledujicich okolnosti pfepne vyrobek do

pohotovostniho rezimu:
- © 22 je stisknuto.
-V rezimu vybéru programu nebylo po dobu
60 sekund stisknuto zadné tlagitko.
Muzete pdnev | 5 | kdykoli odebrat, i b&hem
procesu vareni.
- Kdyz je panev | 5| odejmuta, ohfivaci prvek
a ventilétor se vypnou.
- Pokud je panev | 5 | znovu vloZzena do
3 minut po vyjmuti pdnve, vyrobek se
prepne do pfedchoziho provozniho reZimu.
- Pokud je panev | 5 | znovu vloZena do
3 minut po vyjmuti pdnve, vyrobek se
prepne do pohotovostniho rezimu.
V&R mnoZstvi pfipravovanych potravin
obecné vyzaduji o néco delii Eas vafen,
mensi mnoZstvi potom mirné krat$i dobu.
Prectéte si kapitolu ,Varné tabulka”, kterd
jidla by méla byt b&hem vafeni protfepéna.
Doporuéujeme, abyste jidlo protfésali po
asi jedné fretind doby pfipravy a po dvou
tretinach doby pfipravy po dobu 5 az
10 sekund. Timto zpisobem dosdhnete
rovnomérné vysledky pfipravy.
Pro dosazeni lepich vysledk( vaFeni: B&hem
vareni nékolikrdt protfepeijte/otocte jidlo
podle alarmu trepdni (pfiklad: Béhem vareni
hranolky 3 -4x protfepejte).
Pokud je pro vés obtizné tast, pouZijte
pomécku (napf. |Zici).
Tip: Doporu&ujeme, abyste si nastavili pro
pripomenuti alarm (viz ,Nastaveni alarmu”).

Abyste vyjmuli pdnev |5 | a ko3 | 4| z varného
prostoru [ 6], odtéhnéte jednou rukou opatrné
horni kryt vyrobku. Zatéhnéte druhou rukou
za rukojef [ 7], abyste vytéhli pdnev a kos.
Déveijte kos |4 | vzdy vodorovné a bez tlaku
do pénve [5]. Zamek musi byt slysitelné a
hmatateln& zapadnout do sprévné polohy
(obr. B).

Do ko3e | 4 | neddvejte vice nez 1,5 kg
potravin a kuchyfiského nadobi (napf. pedici
plech). To by mohlo vyrobek poskodit.

/\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni

vyrobku! Nikdy nestlagte odblokovani
kose[2], pokud drzite ko3 |4 | a pénev
ve vzduchu. Panev by se uvolnila a
nekontrolované spadla (obr. C).

Abyste mohli ovlédat odblokovani koze [2],
posurite nejdfive jeho ochranny kryt dopfedu.
Teprve potom stlaéte odblokovani kose

(Obr. D).

® Priprava

PFipojte vyrobek do vhodné zésuvky. @
sviti a na zobrazeni hodnoty |14] se objevi
4—=-=".Zazni 1 zvukovy signdl.

Naplrite ko3 | 4 | pfipravovanymi potravinami.
Neprekracujte hranici naplnéni MAX |3 | (na
vnitini strané kose).

Polozte pdnev |5 | s naplnénym kodem |4 | do

varného prostoru |6 |.

/\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni

vyrobku! Neddavejte do panve | 5| z&4dné
kapaliny (napF. olej nebo vodu). To by mohlo
nepfiznivé ovlivnit &innost vyrobku.
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® Vybér programu

B Pfepnéte do rezimu vybé&ru programu:
- Stisknate @ [22).
- Viechny indikace sviti, kromé 8 [12], ®
ad5P3
- ®)0 ®@[21] a @ [25] zostanou ztlumeny,
dokud nebudou funkce aktivovany.
B Na za&dtku je teplota nastavena na 180 °C

a doba vareni na 15 minut.
Lze pfizpUsobit teplotu (v intervalech 5 °C) a
dobu vafeni (v intervalech po T minutd):

Tlaéitko Funkce (teplota)

8® Zvyste teplotu  (max. 200 °C)
8®@ Snizte teplotu  (min. 60 °C)

Tladitko Funkce (¢as)

QO Prodlouzit &as  (max. 60 minut)

[OIO) Zkrétit Eas

(min. 1 minuta)

Vybér programu
V zavislosti na pfipravovanych potravinéch je
mozné vybrat vhodny program.

Pro volbu mezi programy stlagte @[26].
Vybrany program se rozsviti.

Nevybrané programy zstdvaiji ztlumeny.

Pfipravované °C min  Opt. Intervaly”
potraviny Mnozstvi
Predbezn}e 180 15 B

nastaveni

kazdych

@ Ryby 160 25 500g [
@ Kolage 160 156x50¢g

@ Zelenina 180 10 400g , K@%

3 minuty

P Slanina 200 8 200g , 2

4 minuty

Kueci 200 25 500g kozd?/ch

stehno 7 minut

kazdych

@ Hranolky 180 20 500g 5 minut

&2 Kue 200 35 1000g ko2

10 minut

= kazdych

Steak 180 15 500g -

=, kazdych

W Krevety 160 20 600g¢g 5 minut

ceb 180 10 2004 KeZI

5 minut

*

@ UPOZORNENI:
| |

Intervaly: Zatfeste, otocte a obratte
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Pro lepsi vysledky vareni, doporuéujeme
vyrobek predehfivat po dobu 3 minut.

m  Prectéte si kapitolu ,Varnd tabulka”, kterd
jidla by méla byt b&hem vafeni protfepdna.
Varnd tabulka také obsahuje informace
o doporuéeném minimdlnim/maximdlnim
mnozstvi pro rizné potraviny.

B Pripomenuti tfepdni je v programu
prednastaveno. Alarm miZete vypnout
stisknutim tlacitka @ 20| po dobu 3 sekund.

Pak dle potieby alarm nastavte zpét.



Nastaveni alarmu

Mdzete si nastavit alarm, aby vam pFipomenul
v urcitych intervalech, abyste jidlo dokladné
promichali.

Pfiprava: Provedte nastaveni (viz ,Vybér
programu”).

Zapnuti alarmu: Stisknéte .

blik&. Alarm je pfedem nastaven na
kazdych 5 minut.

Volitelné intervaly: 1 az 60 minut (v
intervalech po 1 minuté).

Tladitko Funkce (¢as)

Q® Prodlouzit &as  (max. 60 minut)

[OIO) Zkrétit Eas

(min. 1 minuta)

Po nastaveni &asu alarmu neni treba stisknout
24dné tlacitko, aby se alarm znovu aktivoval.
Po nastaveni alarmu: Chcete-li upravit
teplotu/&as vafeni nebo vybrat jinou nabidku,
stisknéte tlacitko nebo pockejte

10 sekund, aby se pokragovalo v nastavenich
hlavniho programu.

Chceteli aktivovat/upravit funkei udrzovani
teploty nebo &asovag zpozdéni, stisknéte

@® [25] nebo @ [21].

Po zahdijeni procesu vafeni zaging také
funkce alarmu. @ |20) sviti déle.

Preruit alarm: Stlacte pro pieruseni
procesu vareni. Podrzte potom stlacené
po dobu 3 sekund.

UPOZORNENI:

Kdyz zazni alarm, varny proces se

NEPRERUSI. Alarm se spusti znovu a zazni

po uplynuti piistiho intervalu alarmu.

- Provoz se prerusi teprve tehdy, kdyz
odeberete pdnev |5 |z varného
prostoru @

- Kdyz pénev | 5 | zase vloZite, proces vafeni
automaticky pokraéuje.

V pripadé, ze by celkové hmotnost kose [4],
panve | 5 | a pfipravovanych potravin byla
prili§ velka pro promichéni: Postavte panev na
tepelné odolny povrch a vyjméte kos (obr. E).

@ Spustte proces pripravy

S

Kdyz jste provedli zadand nastaveni, stlacte
® . Spusti se proces pfipravy.

UPOZORNEN::

B&hem vareni jsou aktivni ndsledujici indikace:

- 85 23] sviti

- Vybrand indikace vybéru z nabidky
se rozsviti. Zbyvaijici nevybrand nabidka
zZmizi.

Chcete-li zahodit viechna nastaveni a prerusit

provoz, podrzte stla¢ené po dobu

3 sekund. Vyrobek prejde do rezimu vybéru

programu.

B&hem varfeni se na displeji | 1 | stiidavé se

zobrazuji nastavend teplota a zbyvaijici doba

vareni. Teplotu a Easovad Ize

nastavit kdykoli b&hem vafeni.

Po ukonéeni procesu pfipravy, bézi ventilator

pro chlazeni vyrobku je3té 1 minutu.

Na zobrazeni hodnoty |14] se odpoéitavé

zbyvajici &as (v sekunddch). @[22 a S5

b&hem procesu ochlazovani blikaij.

Chcete-li b&hem procesu chlazeni prepnout

do pohotovostniho rezimu, podrzte @

stlagené po dobu 3 sekund.

Kdyz je proces ochlazeni ukonéen, vyrobek

se prepne do pohotovostniho provozu. Zazni

5x dvojity zvukovy signdl.

Pdnev | 5 | mizete kdykoliv odebrat a nemusite

&ekat, az se ventilator vypne.

Vsechny indikace se vymaZou a na zobrazeni

hodnoty |14 se objevi ,---".
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@ Preruseni procesu pripravy

Proces vafeni mizZete prerusit, abyste napf.
ndsledn& zménili nastaveni.

Preruseni procesu pfipravy (rezim pauzy):
Stisknéte .

Kdyz je proces pipravy prerusen: &5 ,
24, ® [26] a vybrand indikace vybéru z
nabidky blikaii.

Pokradovéni v procesu pfipravy: Stisknéte

jesté jednou.
UPOZORNENI:

Ohfivaci prvek a ¢asovad se vypnou, kdyz
je proces pfipravy preruen. Ventilator b&zi
ddle, aby prodlouzil Zivotnost vyrobku.
Kdyz je proces pfipravy prerusen: Kdyz je
pénev [5] odebréna z varného prostoru [6],
ventildtor se rovnéz vypne.
Kdyz je proces pfipravy prerusen:
- Nésledujici nastaveni |ze provést:

* Upravte teplotu/&as vafeni

* Aktivujte/upravte intervaly alarmd

* Aktivujte/upravte funkci udrzovéni teploty
- Naésledujici nastaveni nelze provést:

* Vybér z nabidky

+ Casovaé zpozdéni (jiz vypriel/ukon&en)

® Ukonceni procesu pripravy

V pribéhu procesu vafeni podrzte @ 22| po
3 sekundy stlacené.

Po ukonéeni pripravy, b&zi ventildtor pro
chlazeni vyrobku je3té 1 minutu.

Alternativné podrzte 3 sekundy
stlacené pro vymazdani viech nastaveni a
preruieni provozu. Vyrobek prejde do rezimu
vybéru programu. V tomto pfipadé vyrobek
vynechd chladici funkci.
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® Udrzovani v teplém stavu

Po pierudeni vareni stisknutim stisknéte
@ [25], aby se na konci vaeni automaticky
spustila funkce udrZovéni teploty. @ [25] blikd,
kdyz nastavujete funkci udrzovani teploty

a rozsviti se pi aktivaci funkce udrzovani
teploty.

Na zadétku je teplota nastavena na 80 °C a
doba vareni na 30 minut.

Lze pfizpUsobit pouze dobu trvani:

Tladitko Funkce (¢as)

O ProdlouzZit E&as  (max. 60 minut)

O® Zkrétit Eas

(min. 1 minuta)

Po nastaveni doby zahFivéni neni nutné
stisknout z&4dné tlacitko, abyste znovu
aktivovali funkci udrzovani teploty.

Po nastaveni funkce udrzovéni teploty:
Chcete-li upravit teplotu/&as vafeni nebo
vybrat jinou nabidku, stisknéte tla&itko

nebo pockejte 10 sekund, aby

se pokracovalo v nastavenich hlavniho
programu.

Chcete-li aktivovat/upravit funkci alarmu nebo
Easovaé zpozdéni, stisknéte @ [20| nebo
@21l

Béhem procesu vafeni @) [25] sviti, aby
signalizovala, Ze byla aktivovéna funkce
udrZovéni teploty.

Po ukonéeni procesu vareni prejde vyrobek
automaticky do rezimu udrzovéni v teplém
stavu.

1 dvojity zvukovy signdl zazni 5x. & [12] sviti.
Prerugeni aktivace rezimu udrzovdni teploty:
Stlacte pro preruseni procesu vareni.
Podrzte potom @ [25] stlacené po dobu

3 sekund.

Zrusit reZim udrzovéni feploty: Podrzte @
stlagené po dobu 3 sekund.



® Casovac zpozdéni

Mozete zadit proces vafeni po uplynuti

odpogitavani. Casovaé zpozdéni Ize nastavit
kdykoli b&hem vybéru programu stejnym
zpisobem jako funkci alarmu a udrZovani teploty.

Stlacte ®) pro aktivaci éasovace
zpozdéni. Odpocitévani je predem nastaveno
na 5 minut.

Po nastaveni Easovace zpozdéni: Cheete-li
upravit teplotu/&as vafeni nebo vybrat jinou
nabidku, stisknéte nebo pockejte

10 sekund, aby se pokragovalo v nastavenich
hlavniho programu.

Chcete-li aktivovat/upravit funkei alarmu nebo
funkei udrzovani teploty, stisknéte nebo
alys|

Tlaéitko Funkce (¢as)

O® Prodlouzit ¢as  (max. 60 minut)

O® Zkrdtit Eas (min. 1 minuta)

Stisknéte & [24]. & © [27] a 8 ©[28] zhasnov.
Dobu funkee Ize nastavit stisknutim (Q @
a Q @[19]. Bshem odpoéitavani se ¥

rozsviti. Zbyvaijici &as se ukdZe na zobrazeni

hodnoty [14].
Po uplynuti odpogitavani se spusti proces

vareni. ® [21] a ¥D [13] zhasnou.

S5 23] sviti. Zazni 1 zvukovy signdl.

® Oddéleni kose od panve
Ko$ |4 | a pdnev | 5 | mohou byt od sebe vzajemné

oddé&leny. To mize byt uzite&né pro lepsi michani
pripravovanych potravin nebo pro &isténi dilo.

B Vyjméte pdnev | 5 |s kosikem | 4] z varného
prostoru | 6 |.

Polozte pénev | 5 | na vhodny povrchu
(plochy, stabilni, tepeln& odolny).

Posuiite kryt odblokovdni kose | 2 | dopFedu.
Stisknéte tlacitko odblokovani kose [2].
Zvednéte ko [4] za rukojef [ 7] z panve [5].
Pokud jste vlozili kos [4] do panve [5], musi

kos citelné a slyiteln& zacvaknout.

® Odebirani pripravovanych
potravin

B Doporuéujeme, abyste odebirali pfipravované
potraviny vhodnym kuchyfiskym n&cinim
(napf. kuchyiskymi klestémi).

B Pokud chcete pfipravované potraviny
z ko3e | 4 | vysypat, oddélte jej predem
od pénve [5]. V panvi se mohou
nahromadit horké kapaliny, které mohou
nekontrolovatelné unikat.
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® Varna tabulka

Potraviny Doporuéené Doba Tepl. Nutné Priprava
mnoistvi (g) vareni (°C) protfepani
(min)
Brambory a hranolky
Mrazené hranolky (tenké) 500-1400 20-30 180 A
Mrazené hranolky (tlusté) 500-1400 20-30 180 A
&°)’:‘§Cr"n:§‘”°'ky ' 500-1400  20-30 180 A
Doméci americké brambory ! 300-800 18-22 180 A
Doméci bramborové kostky ! 300-750 12-18 180 A
Bramborové rosti 500 20 180 A
Zapékané brambory 500 30-40 160 A
Maso a dribez
Steak 3 100-500 7-15 180 A
Jehn&gi kotlet 3 100-500 10-14 180 N
Hamburger 3 100-500 7-14 180 N
Saldm 3 100-500 8-10 180 N
Dribezi stehno 3 300-1000 25 200 A
Kufeci prsicka 3 100-500 10-15 180 N
Ryby a plody mofe
Krevety 3 100-600 20 160 A
Filetu z lososa .3 100-500 16-21 160 N
Hund&cek severni .3 300 15 160 A
Filet z tresky L3 100-500 20-25 160 N

! = pridejte +"2 &ajové |Zicky oleje
2= pouzijte formu na peéeni
3 = marinujte kofenim (v zdvislosti na chuti)
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Potraviny Doporuéené Doba Tepl. Nutné Pfriprava
mnoistvi (g) vareni (°C) protfepani
(min)

Zelenina

Okra ' 100-200 g 160 N Jizmétehlawa
rozpulte.

Chrest ! 100-500 6-10 180 N Rozpilte.
Vyloupeite

Kukufice ! 200-600 6-9 200 A a odstrarite
kukufiéné vlasy.
Odstrafte

Paprika 1 200-400 8 200 A hlavy a jadra.
Nakrdijejte na
2-4 kusy.

Ob¢éerstveni

Samosa 100-400 12-15 200 A

Zmrazené kufeci nugety 100-700 6-10 200 A

Mrazené rybi prsty 100-400 6-10 200 N

Z'mrcl%ene, obalované 100-400 8.12 180 N

syrové snacky

PInénd zelenina 100-400 10 180 N

Peceni

Kolace 2 6x50-9x50 15 160 N

Sendvi¢ 2 Kus 4-6 180 N

Krutony 400 6-10 180 N

! = pfidejte +"2 Eajové |Zicky oleje

2= pouzijte formu na peéeni
= marinujte kofenim (v zdvislosti na chuti)

3

B Kontrolujte pravidelné ingredience, az jsou
Opln& uvafené nebo dosdahly pozadované
Orovné zhné&dnuti. Potfebnd doba vareni
mize byt krat3i nebo delsi, nez je uvedeno v

receptech.

B Aby se zabrdnilo del3i dobé& vafeni, nemély

by byt ingredience prfilis Husté.

B Vyska formy na peceni nebo misy na peceni

do trouby nesmi prekrogit hranici naplnéni

MAX [3]v kosi [4].
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@® Ndvrhy receptiu

® Obalované kureci filety

Pfisady

B 1 vejce

B 3 polévkové IZice rostlinného oleje

B 50 g suché strouhanky

B 300 g kufecich filetd

B Pepf a sil (podle chuti)

Uprava

B Ochutte kufeci filety soli a pepfem. Odstavte

stranou na 20 minut.

Vyrobek ptedehfejte na 200 °C.

Vejce roz3lehejte v malé misce.

Rostlinny olej a suchou strouhanku michejte v
oddélené misce, dokud nebudou ingredience
kiupavé.

Kufeci filety ponofte do naslehaného vejce.
Poté ponorte kufeci filety do strouhankové
smési, az jsou kufeci filé zcela pokryty
strouhankou.

Kueci filety polozte do kose [4]. Pe&te

20 minut.
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® Krupavy parek v rohliku se

syrem

PFisady

4 pérky

4 parky v rohliku

= Strouhany syr ¢edar (podle chuti)

= (Volitelng) kecup

m  (Volitelné) hotice

Uprava
Vyrobek pfedehfejte na 180 °C.

B Parky polozte do koze [4]. Pfipravujte 8 minut
pfi 180 °C. Vyjméte pdrky z kose.

B Vlozte vafené parky do rohliku.

= Deijte strouhany syr ¢edar na parky a rohlik.

B Vlozte pérek v rohliku zpét do koze [4]. Vaite
1 az 2 minuty, dokud se syr neroztavi.

B Po dokonéeni pfipravy polozte pdrek v rohliku
na talif.

B Podle préni podavejte s ke¢upem a hoféici.



® Slany kolac se syrem, cibuli a

houbami

Prisady

3 vejce

2 3alky hub, &igténych

1 Eervend cibule

1 polévkovd IZice olivového oleje

3 polévkové |Zice syra, rozdrceného
1 3petka Soli

Uprava

Oloupeme &ervenou cibuli a nakrdjime na
5 mm tenké plétky. Houby ocistime; pak
nafezeme na 5 mm tenké platky.

Na pdnvi s olivovym olejem nechdme cibuli
a houby na stfednim plamenu vypotit,
dokud nejsou mékké. Odstraiite ze spordku
a polozte na suchou utérku k ochlazeni
pripravovanych potravin.

Vyrobek ptedehfejte na 180 °C.

Ve $lehaci misce rozbijte 3 vejce. Dikladné a
energicky nadleheite. Pridejte 3petku soli.

V tepeln& odolné ndkypové formé na ndkyp
vnitfni stranu potfete tenkou vrstvou spreje na
pdnev.

Pridejte do ndkypové formy vejce, pak smés
cibule a hub a pak syr.

Vlozte do kosiku |4 | ndkypovou formu.
Vate jidlo ve vyrobku po dobu 20 minut.
Tip: 5 az 8 minut pfed koncem pfipravy:
Podle prani pridejte do slaného kolace vice
syra.

Slany kol&¢ je hotovy, kdyz mizete
zabodnout ndz do stfedu a niz vyjde z
kolage Cisty.

Hmotnost pfisad: 260 g

@® Ostre korenéné kure

Prisady

B 6 kufecich stehen

B 1 strouzek Cesneku

B 1 &ajovd Izicka hoféice

B 3 Zajové Izicky cukru

B 2 &ajové |zicky présku chilli

B 2 &ajové Izicky olivového oleje

B Pepf a sdl (podle chuti)

Uprava

®  Vyrobek pfedehfejte na 200 °C.

BV misce rozdrtte Eesnek a smichejte ho s
cukrem, olivovym olejem, chilli a hof¢ici.

B Ochutte soli a pepiem.

B Veffete marinddu do kufecich stehynek.
20 minut nechte odstat.

B Vlozte kueci stehna do vyrobku. Vaite je
10 Minut.

= Nastavte teplotu na 140 °C. Vatte dalsich
10 Minut.

B Kdyz je vafeni dokon&eno, dejte kufeci stehna
na talif.

B Hmotnost pfisad: 400 g
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® Odstranovani poruch

Zavada

Z&dnd funkee

Mozna pricina

Bez napdjeni

Opatreni

Zkontrolujte, zda je vyrobek pfipojen.

Zkontrolujte, zda je z&suvka pod proudem tak, ze
pripojite jiné elekirické zafizeni.

Spojte vyrobek s jinou zdsuvkou.

PFilis mnoho pfipravovanych
potravin

Pripravované
potraviny jsou

SniZte mnoZstvi pfipravovanych potravin a
rovnomérné je rozmistéte.

piilis syrové nebo Teplota pFipravy je pfilid nizkd.

Zvyste teplotu pfipravy.

nerovnomérné

uvarené.
mezidobi promichdny.

Pfipravované potraviny nebyly v

Promichejte vaFfené potraviny alespoi 1x v
poloviné doby vafeni. Doporuéujeme, abyste
jidlo protfasali po asi jedné tretiné doby pfipravy
a po dvou ffetindch doby pfipravy po dobu

5 az 10 sekund. Timto zpisobem dosdhnete
rovnomé&rné vysledky pFipravy. Doporucujeme,
abyste si nastavili pro pfipomenuti alarm

(viz ,Nastaveni alarmu”).

Pro dosazeni lepsich vysledkd vareni: Béhem
vareni nékolikrdt protfepeijte/otocte jidlo podle
alarmu trepani (priklad: B&hem vareni hranolky
3-4x protiepeite).

Nékteré pokrmy by se mély
pripravovat v obyéejné fritéze.

Pripravované
potraviny nejsou
kiupavé.

Pred pfipravou potiete jidlo trochou oleje.

Cerstvé hranolky Nespravny typ brambor

Pouzijte jiny typ brambor.

nejsou dodélané

) Kousky brambor nebyly po
nebo nejsou

fezani oplachnuty.

Kousky brambor po fezdni dikladné opléchnéte
pro odstranéni $krobu.

kiupavé.
Bramborové kousky nebyly po
oplachnuti osudeny.

Po opldchnuti kousky brambor dokladné osuste
(napF. kuchyfiskym papirem).

Bramborové kousky nejsou
naolejované.

Pred pFipravou potiete kousky brambor trochou
oleje.

Bramborové kousky jsou pfili3
velké.

Nakréjejte kousky brambor na mensi nebo tenké
pasy.

Panev |5 |nelze Pénev|5 | neni zavedena

vloZit do varného stredové.

Vlozte pénev | 5 | v pravém Ghlu ke krytu.

prostoru.
Z vyrobku stoupé Do pénve | 5 | nakapal tuk a PouZivejte méné oleje pfi pfipravé pokrm0.
bily kouf. odpafil se. Pouzivejte nizkotu&né pokrmy.
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® Cisténi a péce
D UPOZORNENI: Aby byla zachovéna funkénost a vzhled vyrobku, doporuéujeme jej po kazdém
pouziti dikladné vy<istit.

Dil Cisténi

B Vyrobek a veskeré /A VAROVANI! PFi &i3téni nebo provozu nesmi byt vyrobek ponofen
pisludenstvi do vody nebo jinych kapalin. Vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

B Kryt

B Oddélte vyrobek pred &isténim od sité.
¥ Varny prostor (6] = Nepouzivejte pro ¢isténi abrazivni prostredky, agresivni roztoky nebo
B Pfipojné vedeni se tvrdé kartace.
sitovou zdastrekou m  Cistéte vyrobek lehce navlhéenym hadfikem. V piipadé potieby
pouZzijte jemny sapondt.

m Ko3 B P&nev a ko§ miZete oplachnout jako b&zné nddobi ruéné: Vygistéte

" Pénev f)bé &asti dikladné t?plog vodo? a myfl'm prostfedkem. Udril{ite )
jednou rukou opatrné zpét horni kryt vyrobku. Druhou rukou tahnéte
za rukojef [7], abyste vytéhli panev a kos ven.

B Pokud by neistoty ulpivaly na kosi nebo na dné hrnce, napliite pdnev
horkou vodou s trochou sapondtu. Postavte ko$ do pénve a nechte
oba dily se po dobu asi 10 minut namé&éet.

B Ko$ a pdnev jsou vhodné do my&ky nddobi.

B Pfed opétovnym pouZitim a pfed skladovanim: Vytiete viechny dily suchym hadfikem dosucha.
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@® Péce ® Zlikvidovani

B Pfed kazdym pouzitim vyrobek zkontrolujte na  Obal se skladd z ekologickych materiéld, které
viditeln& poskozenti. mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
B Kromé ob&asného C&isténi je tento vyrobek recyklovatelnych materidld.

bezidrzbovy.

L,) oznaéeni obalovych materiald

,1} Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
@ zkratkami (a) a &isly (b), s ndsledujicim

® Skladovani

B Vyrobek skladuijte, kdyZ neni pouzivan, v vyznamem: 1-7: umélé hmoty /
povodnim obalu. 20-22: papir a lepenka / 80-98:
B Uchovaveite vyrobek na suchém, pro déti slozené latky.

nedostupném misté. O moznostech likvidace vyslouzZilych

zafizeni se informujte u sprdvy vasi
obce nebo mésta.

vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbérnach a
iejich ofeviracich hodinéch se mizete
informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.

o
wh
E V zdjmu ochrany Zivotniho prostiedi
I
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® Zéruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smémic a pfed odeslanim
prodel vystupni kontrolou. V pFipadé zdvad méte
moznost uplatnéni z&konnych prav vigi prodeijci.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdarukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.
Zé&ruéni lhita zadind od data zakoupeni.
Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potiebovat jako doklad o
zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materiélu nebo vyrobni
vada, vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zaruka
zanikd, jestlize se vyrobek poskodi, neodborné
pouzil nebo neobdrzel pravidelnou 4drzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku
podléhaijici opotiebeni (napt. na baterie),
ddle na poskozeni kiehkych, choulostivych
dild, napf. vypinact, akumuldtord nebo dilo
zhotovenych ze skla.

@ Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho pFipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 389885_2201)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
nélepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Gdaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém
byla sdé&lena.

® Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

Cc€
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In der Bedienungsanleitung, der Kurzanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden
Warnhinweise verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

Warnung! Verbrennungsgefahr:
Dieses Symbol weist auf eine heifle
Oberfléche hin.

Lebensmittelecht
Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Geruch.

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie

nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge

haben kann. Wechselstrom/-spannung

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nijtzliche Informationen.

Der Korb |4 | und die Pfanne | 5 | sind

spilmaschinengeeignet.

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden

EU-Richtlinien.

Lassen Sie Kinder niemals mit dem
Verpackungsmaterial oder dem Produkt
unbeaufsichtigt.

DIGITALE HEISSLUFT- ® BestimmungsgemadbBe
FRITTEUSE XL Verwendung

Diese HeiBluftfritteuse eignet sich zum
@ Einleitung Zubereiten von Speisen, die eine hohe

Zubereitungstemperatur benétigen oder sonst
frittiert werden missten. Das Produkt dient
ausschlieBlich dem Zubereiten von Lebensmitteln.

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir
ein hochwertiges Produkt entschieden. Die

Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts. Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit, Heimgebrauch konzipiert. Ein gewerblicher
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor Einsatz ist nicht vorgesehen.

der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

Verwenden Sie das Produkt nur unter moderaten
Klimabedingungen. Der Gebrauch in tropischen
Klimazonen wird nicht empfohlen.
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Verwendungszwecke, die nicht in der
Bedienungsanleitung genannt werden, kénnen
das Produkt beschédigen oder schwerwiegende
Verletzungen verursachen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir
Schaden aufgrund unsachgeméfBer Verwendung.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie das Produkt nach dem Auspacken
auf Vollsténdigkeit und einen einwandfreien
Zustand aller Teile. Entfernen Sie vor der
Verwendung sémtliche Verpackungsmaterialien,
inklusive des Verpackungsmaterials unter der
Pfanne und unter dem Korb.

Bitte wenden Sie sich an unseren Kundendienst,
falls Teile fehlen oder beschadigt sein sollten.

H Digitale Heifluft-fritteuse XL
H  Kurzanleitung

® Teilebeschreibung

Falten Sie vor dem Lesen die Ausklappseite mit
den Zeichnungen aus. Machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

Display (mit Bedienpaneel)
Korbentriegelung (mit Schutzabdeckung)
Befillungsgrenze MAX (Innenseite)
Korb

Pfanne

Garraum

Griff

Loftungsschlitze

Kabelaufwicklung

Anschlussleitung mit Netzstecker

BleleNo]o]w]a]-]
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Display (mit Bedienpaneel)
Meniauswahl-Anzeige
Warmhalten-an-Anzeige %

Verzégerungs-Zeitschaltuhr-an-Anzeige ¥©
Wertanzeige (Temperatur und Zeit)
Temperatureinheit-Anzeige
Minuteneinheit-Anzeige
Meniauswahl-Anzeige

Taste (0@ (Garzeit verldngern)

Taste (0@ (Garzeit verkirzen)

Taste (Alarm)

Taste @  (Verzégerungs-Zeitschaltuhr)
Taste ©  (Standby)
Ventilator-an-Anzeige S5

Taste (Start/Pause)

Taste ®  (Warmhalten)

Taste (Meniauswahl)

Taste §© (Temperatur verringern)
Taste & © (Temperatur erhdhen)

BREEREBREREEEEREEES]

® Technische Daten

Eingangsspannung 220-240 V~,
50-60 Hz

Schutzklasse I

Leistung 2150 W

Gartemperatur 60 bis 200 °C

Garzeit 1 bis 60 Minuten

A Sicherheitsanweisungen

MACHEN SIE SICH VOR

DER ERSTEN BENUTZUNG

DES PRODUKTS MIT

ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
HANDIGEN SIE ALLE
UNTERLAGEN BEI WEITERGABE
DES PRODUKTS AN DRITTE
EBENFALLS MIT AUS!



Bei Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung
verursacht werden, erlischt
der Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
Ubernommen! Bei Sach- oder
Personenschéden, die durch
unsachgeméfle Handhabung
oder Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise verursacht
werden, wird keine Haftung
Ubernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG!

E% LEBENS- UND
UNFALLGEFAHR FUR
KLEINKINDER UND
KINDER!

Lassen Sie Kinder niemals

unbeaufsichtigt mit dem

Verpackungsmaterial. Es

besteht Erstickungsgefahr

durch Verpackungsmaterial.

Kinder unterschétzen héaufig die

Gefahren. Halten Sie Kinder

stets fern vom Produkt und von

Verpackungsmaterialien.

® Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

M Reinigung und die Wartung
durch den Benutzer diirfen nicht
durch Kinder vorgenommen
werden, es sei denn, sie sind
8 Jahre oder dlter und werden
beaufsichtigt.

® Das Produkt und seine
Anschlussleitung sind von
Kindern jinger als 8 Jahre
fernzuhalten.

® Kinder diirfen mit dem Produkt
nicht spielen.

Elektrische Sicherheit

A GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie nicht,
das Produkt selbststéndig zu
reparieren. Im Fall einer Fehl-
funktion diirfen Reparaturen
ausschlieBlich von qualifi-
ziertem Personal durchgefishrt
werden.
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AWARNUNG! Stromschlag-
risiko! Das Produkt darf nicht
in Wasser oder andere Flissig-
keiten getaucht werden. Produkt
nicht unter laufendes Wasser
halten.

AWARNUNG! Stromschlag-
risiko! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Einzelhandler, falls es bescha-
digt sein sollte.

AWARNUNG! Stromschlag-
risiko! Stellen Sie das Produkt
nicht neben ein Spilbecken
oder an feuchte Orte.

W Vergewissern Sie sich vor
der Verbindung mit der
Stromversorgung, dass die
Spannung und der Strom
mit den Angaben auf dem
Typenschild des Produkts
Ubereinstimmen.

® Verbinden Sie das Produkt
ausschlieBlich mit einer
geerdeten Steckdose.
Vergewissern Sie sich, dass der
Netzstecker ordnungsgeméf3
angeschlossen ist.
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® Um Beschadigungen an der

Anschlussleitung zu vermeiden,
quetschen oder biegen Sie

sie nicht und fishren Sie sie
nicht tber scharfe Kanten.
Halten Sie sie auch von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Verlegen Sie die
Anschlussleitung so, dass
niemand versehentlich daran
ziehen oder dariber stolpern
kann.

Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Produkts beschadigt
wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

Wenn Sie das Produkt vom
Stromnetz trennen, ziehen Sie
am Netzstecker und nicht an
der Anschlussleitung.

Wickeln Sie die
Anschlussleitung nicht um

das Produkt. Schlie3en Sie
das Produkt an eine leicht
zugdngliche Steckdose

an, damit Sie das Produkt

im Notfall umgehend vom
Stromnetz trennen kdnnen.



Das Produkt ist nicht fir

den Betrieb mit einem
externen Zeitschalter

oder einem separaten
Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Verwenden Sie das Produkt
nicht mit nassen Hénden.
Beriihren Sie das Produkt nicht
mit nassen Handen.

Brand-/Verbrennungsrisiko
und Hitze

WARNUNG! Heif3e

Oberflache! Halten

Sie Kinder und Tiere vom
Produkt fern, wenn es in Betrieb
ist oder wenn es abkihlt. Die
zugdnglichen Teile sind heif3.

AVORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Berihren Sie niemals das
Innere des Produkts, solange es
in Betrieb oder noch heif3 ist.

A VORSICHT! Brandrisiko!
Platzieren Sie das Produkt
nicht in der Nahe von leicht

entflammbaren Materialien
(z. B. Vorhange, Tischdecken).

A VORSICHT! Brandrisiko!
Um eine Uberhitzung zu
vermeiden, darf das Produkt
wahrend des Betriebs nicht
abgedeckt werden.

A VORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Verwenden Sie das Produkt
nicht mit kochenden

Flissigkeiten oder mit hei3em
Fett.

AVORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Wahrend des Betriebs
entweicht heifler Dampf aus
den Liftungsschlitzen. Halten
Sie Hande und Gesicht in
sicherer Entfernung vom Dampf
und den Liftungsschlitzen.

A VORSICHT! Dieses
Produkt ist kein
Spielzeug fir Kinder!
Kinder sind sich der Gefahren
im Umgang mit elektrischen
Produkten nicht bewusst.

AVORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Achten Sie darauf, dass
beim Offnen heifer Dampf

aufsteigen kann.

Falls Rauch oder
ungewdhnliche Gerdusche
auftreten sollten, trennen

Sie das Produkt sofort vom
Stromnetz. Lassen Sie das
Produkt von einem Spezialisten
Uberprifen, bevor Sie es erneut
verwenden.
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® Sollte ein Brand entstehen,
ziehen Sie zuerst den Stecker
aus der Steckdose oder
trennen Sie das Produkt von
der Stromversorgung, bevor
Sie geeignete Maf3nahmen zur
Brandbekampfung einleiten.
Decken Sie die
Luftungséffnungen des Produkts
nicht ab. Achten Sie auf eine
ausreichende Beliftung. Stellen
Sie das Produkt nicht in einen
Schrank.

Platzieren Sie keine
Gegenstande auf dem Produkt.
Lassen Sie mindestens 10 cm
in allen Richtungen um

das Produkt Platz, um eine
ausreichende Beliftung zu
gewdhrleisten.

Aufstellhinweise
® Das Produkt darf nicht

unmittelbar unterhalb einer
Wandsteckdose aufgestellt
werden.

m Stellen Sie das Produkt nicht

auf Kochplatten (Gas-, Elektro-,
Kohle-Herd usw.).

M Betreiben Sie das Produkt

immer auf einer ebenen,
stabilen, sauberen,

hitzebestandigen und trockenen
Oberflache.

96 DE/AT/CH

® Lassen Sie das Produkt immer
erst abkihlen, bevor Sie es
bewegen.

Betrieb

A Wenn Sie die Pfanne
direkt mit Ol fiillen,
besteht Brandrisiko.

® Berijhren Sie niemals das
Innere des Produkts, wahrend
es in Betrieb ist.

® Belassen Sie alle Zutaten im
Korb, um Kontakt mit den
Heizelementen zu vermeiden.

® Lassen Sie das Produkt nie
unbeaufsichtigt, solange es in
Gebrauch ist.

m Uberfillen Sie das Produkt
nicht. Befillen Sie das Produkt
nur bis zur Befillungsgrenze
MAX [3]. Dies ist wichtig,
damit weder Nahrungsmittel,
Aluminiumfolie noch ein
eingesetzter Behdlter in direkten
Kontakt mit dem Heizelement
kommen.

® Geben Sie nicht mehr als
1,5 kg an Lebensmitteln
und Kochgeschirr (z. B.
Aluminiumfolie oder ein
eingesetzter Behdlter) in den
Korb [4]. Dies kénnte das
Produkt beschadigen.



Reinigung und Lagerung

® Das Produkt darf keinem Tropf-

und Spritzwasser ausgesetzt

werden.

® Trennen Sie das Produkt
wdhrend des Nichtgebrauchs
und vor der Reinigung vom
Stromnetz.

B Hinweise zur Reinigung des
Produkts: siehe Abschnitt

@ Vor der ersten Verwendung

B Enffernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

@ HINWEIS: Eventuelle Produktionsriickstéinde
fihren bei der Erstinbetriebnahme zu einer
Geruchsbildung. Dies ist normal und deutet
nicht auf eine Fehlfunktion des Produktes hin.

B Betreiben Sie das Produkt mit einer leeren
Pfanne | 5 | fir ca. 10 bis 15 Minuten bei
200 °C, um jegliche Produktionsriicksténde
zu entfernen. Sorgen Sie fir eine
ausreichende Beliiftung.

B Reinigen Sie das Produkt (s. ,Reinigung und

,Reinigung und Pflege”. Pflege”).
® Bedienung
q Dricken .

Anzeige Status (Ja/Nein) Funktion

Taste Einmal driicken, um die Funktion zu aktivieren

Ein (leuchtet) Ja . i '
1 Signalton ertdnt.

Taste Ein (leuchtet) Driicken Sie wdhrend eines angehaltenen Programms

ond blinkt Ja einmal, um die Funktion zu bearbeiten oder das
Programm fortzusetzen.

Gedimmt Ja Einmal driicken, um die Funktion zu akfivieren.

1 Signalton ertdnt.

Taste fir Die entsprechende Funktion ist aktiviert und wird

Funkfions. Blinkt Ja bearbeitet. Halten Sie 3 Sekunden lang gedriickt, um

einstellungen die Funktion abzubrechen. 1 Signalton ertént.

20l 211125 Die entsprechende Funktion wird aktiviert. Driicken

p
Ein (leuchtet) Ja Sie einmal, um die Funktion zu bearbeiten. Halten

Sie 3 Sekunden lang gedriickt, um die Funktion
abzubrechen. 1 Signalton ertént.

Anzeige der Ein (leuchtet) Nein Die entsprechende Funktion ist in Betrieb.

Meniauswahl

] Gedimmt Nein Die entsprechenden Funktionen stehen zur Auswahl.

- Ein (leuchtet) Nein Heizelement und Ventilator sind in Betrieb.

o Blinkt Nein Nur der Ventilator ist in Betrieb.

£12//9 Ein (leuchtet) Nein Die entsprechende Funktion ist in Betrieb.
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® HINWEISE:

B Unter den folgenden Umstéinden schaltet das

Produkt in den Standby-Modus:

- © 22 wird gedriickt.

- Im Programm-Auswahlmodus wurde
60 Sekunden lang keine Taste gedrickt.

Sie kénnen die Pfanne | 5 | jederzeit, auch

wiéihrend des Garvorgangs, entnehmen.

- Wenn die Pfanne | 5 | entnommen wird,
schalten sich das Heizelement und der
Ventilator aus.

- Wenn die Pfanne | 5 | innerhalb von
3 Minuten nach Entnahme der Pfanne
wieder eingesetzt wird, schaltet das
Produkt in den vorigen Betriebsmodus
zuriick.

- Wenn die Pfanne | 5 | nach mehr als
3 Minuten nach Entnahme der Pfanne
wieder eingesetzt wird, schaltet das
Produkt in den Standby-Modus.

Grofere Mengen Gargut erfordern in der

Regel eine etwas ldngere Garzeit, kleinere

eine etwas kirzere.

Lesen Sie im Kapitel ,Kochtabelle” nach,

welche Speisen wdhrend des Garens

geschiittelt werden sollten. Wir empfehlen,
das Gargut nach etwa einem Drittel und
nach zwei Dritteln der angesetzten Garzeit

5 bis 10 Sekunden lang zu schijtteln. Auf

diese Weise erzielen Sie ein gleichmaBiges

Garergebnis.

Bessere Garergebnisse erzielen: Schiitteln/

Wenden Sie Speisen wéhrend des

Garvorgangs mehrmals entsprechend dem

Schiittelalarm (Beispiel: Schitteln Sie Pommes

Frites wéhrend des Garvorgangs 3-4x).

Falls Ihnen das Schiitteln schwerfallt,

verwenden Sie ein Hilfsmittel (z. B. Loffel).

Tipp: Wir empfehlen, zur Erinnerung einen

Alarm einzustellen (s. ,Alarm einstellen”).
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Um die Pfanne | 5 | und den Korb |4 | aus dem
Garraum [ 6] zu entnehmen, halten Sie mit
einer Hand vorsichtig das obere Gehéuse des
Produkts zuriick. Ziehen Sie mit der anderen
Hand am Griff[7], um Pfanne und Korb
hinaus zu ziehen.

Setzen Sie den Korb | 4 |immer waagerecht
und ohne Druck in die Pfanne | 5 | ein. Der
Verschluss muss hérbar und spiirbar einrasten
(Abb. B).

Geben Sie nicht mehr als 1,5 kg an
Lebensmitteln und Kochgeschirr (z. B.
Backblech) in den Korb [4]. Dies kénnte das
Produkt beschédigen.

A\ ACHTUNG! Risiko von

Produktsché&den! Drijcken Sie niemals
die Korbentriegelung [2], wenn Sie den

Korb | 4 | und die Pfanne | 5 | in der Luft halten.
Die Pfanne wiirde gelést und unkontrolliert

hinunterfallen (Abb. C).
Um die Korbentriegelung | 2 | betdtigen

zu kénnen, schieben Sie zundchst deren
Schutzabdeckung nach vorne. Driicken Sie
erst dann die Korbentriegelung (Abb. D).

® Vorbereitung

SchlieBen Sie das Produkt an eine geeignete
Steckdose an. © [22] leuchtet und in der
Wertanzeige |14] erscheint ,---". 1 Signalton
ertont.

Befillen Sie den Korb | 4 | mit dem Gargut.
Uberschreiten Sie nicht die Befillungsgrenze
MAX | 3| (auf der Korbinnenseite).

Setzen Sie die Pfanne | 5 | mit dem gefillten
Korb [4]in den Garraum [&] ein.

/\ ACHTUNG! Risiko von

Produktschéaden! Fillen Sie keine
Flissigkeiten (z. B. Ol oder Wasser) in die
Pfanne [5]. Dies kénnte die Funkfionsweise
des Produkts beeintréchtigen.



® Programm auswdéhlen

B |n den Programm-Auswahlmodus wechseln:

- Driicken Sie @ [22].

- Alle Anzeigen, auBer $ [12], ® [13] und
32123, leuchten.

- ®[20, ®[21] und @ [25] bleiben gedimmt,
bis die Funktionen aktiviert werden.

B Zu Beginn ist die Temperatur auf 180 °C und
die Garzeit auf 15 Minuten voreingestellt.
Temperatur (in Intervallen von je 5 °C) und
Garzeit (in Intervallen von je T Minute)
kénnen angepasst werden:

Taste Funktion (Temperatur)
8 @ [28] Temperatur erhdhen  (max. 200 °C)

8 ©|27] Temperatur verringern  (min. 60 °C)

Taste  Funktion (Zeit)
[CI®) Zeit verléngern (max. 60 Minuten)

O® Zeit verkiirzen  (min. 1 Minute)

Programm auswdéhlen

Sie kénnen, je nach Gargut, ein geeignetes

Programm auswdhlen.

B Driicken Sie & [26], um zwischen den
Programmen zu wéhlen. Das ausgewdhlte

Programm leuchtet auf. Nicht

ausgewdhlte Programme bleiben gedimmt.

Gargut °C min Opt. Intervalle*
Menge
Vor: 180 15 -
einstellung
) alle
X Fisch 160 25 500g¢g 10 min
@ Kuchen 160 156x50¢g

@ Gemise 180 10 400g O

3 min

alle

@Pspeck 200 & 2009 ,°°
Hahnchen- alle
keule 20025 500g 7 min
Pommes alle
Frites 18020 500g 5 min

£ Héhnchen 200 35 1000 g alle
10 min

D alle
Steak 180 15 500g . -
=0, alle
W Garnelen 160 20 600g 5 min
alle

[ srot 180 10 200g %7

* Intervalle: Schitteln, umdrehen, wenden

® HINWEISE:

B Fir bessere Kochergebnisse empfehlen wir,
das Produkt 3 Minuten lang vorzuheizen.

B Lesen Sie im Kapitel ,Kochtabelle” nach,
welche Speisen wéhrend des Garens
geschiittelt werden sollten. Die Kochtabelle
enthdlt auch Hinweise Uber die empfohlene
minimale/maximale Menge fiir verschiedene
Lebensmittel.

= Die Schiittelerinnerung ist im Programm
voreingestellt. Sie kdnnen den Alarm
abstellen, indem Sie die Taste
3 Sekunden lang driicken. Stellen Sie dann
den Alarm wie gewiinscht zuriick.
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Alarm einstellen
Sie kénnen einen Alarm einstellen, der Sie in
Intervallen erinnert, das Gargut durchzumischen.

Taste

Vorbereitung: Nehmen Sie die Einstellungen
vor (s. ,Programm auswdéhlen”).

Alarm einschalten: Driicken Sie @ [20].

blinkt. Der Alarm ist auf alle 5 Minuten
voreingestellt.

Auswdahlbare Intervalle: 1 bis 60 Minuten (in
Intervallen von je 1 Minute).

Funktion (Zeit)

[CI®) Zeit verlangern (max. 60 Minuten)

O Zeit verkiirzen  (min. 1 Minute)

Nach dem Einstellen der Alarmzeit muss keine
Taste gedriickt werden, um den Alarm erneut
zu aktivieren.

Nach dem Einstellen des Alarms: Falls Sie

die Gartemperatur/-zeit bearbeiten oder ein
anderes Meni wahlen méchten, driicken Sie
oder warten Sie 10 Sekunden lang,
um die Einstellungen des Hauptprogramms
fortzusetzen.

Falls Sie die Warmhaltefunktion oder die
Verzégerungs-Zeitschaltuhr aktivieren/
bearbeiten machten, driicken Sie ) [25] oder
@1

Wenn der Garvorgang beginnt, dann beginnt
auch die Alarmfunktion. leuchtet
weiterhin.

Alarm abbrechen: Driicken Sie ® [24], um
den Garvorgang zu unterbrechen. Halten Sie

dann @20 3 Sekunden lang gedriickt.

HINWEISE:

Wenn der Alarm ertént, wird der Garvorgang

NICHT unterbrochen. Der Alarm startet

erneut und ertént zum Ablauf des néchsten

Alarmintervalls.

- Der Betrieb wird erst unterbrochen, wenn
Sie die Pfanne [5] aus dem Garraum [6]
nehmen.

- Wenn Sie die Pfanne | 5 | wieder einsetzen,
wird der Garvorgang automatisch
fortgesetzt.
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Falls das kombinierte Gewicht von Korb [4],
Pfanne | 5 | und Gargut zu schwer sein sollte,
um es durchzumischen: Stellen Sie die Pfanne
auf einer hitzebesténdigen Oberfléche ab
und nehmen Sie den Korb heraus (Abb. E).

® Garvorgang starten

S

Wenn Sie die gewiinschten Einstellungen
vorgenommen haben, driicken Sie &) [24]. Der

Garvorgang startet.

HINWEISE:

Waéhrend des Garens sind die folgenden

Anzeigen aktiv:

-39 leuchtet

- Die ausgewdhlte Meniauswahl-Anzeige
[11][17] leuchtet auf. Das verbleibende nicht
gewdhlte Menij erlischt.

Um alle Einstellungen zu verwerfen und

den Betrieb abzubrechen, halten Sie

3 Sekunden lang gedriickt. Das Produkt

wechselt in den Programm-Auswahlmodus.

Woéhrend des Garens werden im Display

abwechselnd die eingestellte Temperatur

und die verbleibende Garzeit angezeigt.

Die Temperatur und der Timer

kénnen wahrend des Garvorgangs jederzeit

eingestellt werden.

Nachdem der Garvorgang beendet wurde,

l&uft der Ventilator zur Kihlung des Produkts

noch 1 Minute weiter.

Die Wertanzeige |14] z&hlt die verbleibende

Zeit (in Sekunden) herunter. @ 22 und &%

blinken wéhrend des Abkihlvorgangs.

Um wdhrend des Abkihlvorgangs in den

Standby-Modus zu wechseln, halten Sie

@ 22| 3 Sekunden lang gedriickt.

Wenn der Abkithlvorgang abgeschlossen ist,

schaltet das Produkt in den Standby-Betrieb.

Ein doppelter Signalton ertént 5x.

Sie kénnen die Pfanne | 5 | jederzeit

entnehmen und miissen nicht warten, bis sich

der Ventilator ausgeschaltet hat.

Alle Anzeigen erléschen und in der

Wertanzeige erscheint ,---".



® Garvorgang unterbrechen

Sie kénnen den Garvorgang unterbrechen, um
z. B. nachtréglich die Einstellungen zu &ndern.

Garvorgang unterbrechen (Pausen-Modus):
Driicken Sie .

Wenn der Garvorgang unterbrochen ist:
35 23], @ [24], und die ausgewdhlte
Anzeige der Meniauswahl blinken.
Garvorgang fortsetzen: Driicken Sie

ein weiteres Mal.

HINWEISE:
Das Heizelement und der Timer schalten sich
aus, wenn der Garvorgang unterbrochen
wird. Der Ventilator lauft weiter, um die
Lebenserwartung des Produkts zu verléngern.
Wenn der Garvorgang unterbrochen ist:
Wenn die Pfanne [ 5] aus dem Garraum [6]
genommen wird, schaltet sich auch der
Ventilator aus.
Wenn der Garvorgang unterbrochen ist:
- Folgende Einstellungen kénnen

vorgenommen werden:

¢ Gartemperatur/-zeit bearbeiten

* Alarmintervalle aktivieren/bearbeiten

* Warmhaltefunktion aktivieren/bearbeiten
- Folgende Einstellungen kénnen nicht

vorgenommen werden:

* Mentauswahl

* Verzdgerungstimer (bereits abgelaufen/

abgeschlossen)

® Garvorgang abbrechen

Halten Sie wihrend des Garvorgangs ©
3 Sekunden lang gedriickt.

Nachdem der Garvorgang abgebrochen
wurde, lGuft der Ventilator zur Kihlung des
Produkts noch 1 Minute weiter.

Alternativ halten Sie 3 Sekunden lang
gedriickt, um alle Einstellungen zu verwerfen
und den Betrieb abzubrechen. Das Produkt
wechselt in den Programm-Auswahlmodus.
Das Produkt l&sst in diesem Fall die
Abkiihlfunktion aus.

® Warmhalten

= Drijcken Sie ® , nachdem Sie den
Garvorgang durch Driicken von ()
unterbrochen haben, um am Ende
des Garvorgangs automatisch die
Warmhaltefunktion starten zu lassen. @
blinkt, wéhrend Sie die Warmhaltefunktion
einstellen und leuchtet wenn die
Warmhaltefunktion aktiviert ist.

B Zu Beginn ist die Temperatur auf 80 °C und
die Daver auf 30 Minuten voreingestellt.
Nur die Dauer kann angepasst werden:

Taste  Funktion (Zeit)
O® Zeit verléngern (max. 60 Minuten)

O® Zeit verkirzen  (min. 1 Minute)

= Nach dem Einstellen der Warmhaltezeit
muss keine Taste gedriickt werden, um die
Warmhaltefunktion erneut zu aktivieren.

B Nach dem Einstellen der Warmhaltefunktion:
Falls Sie die Gartemperatur/-zeit bearbeiten
oder ein anderes Menii wahlen méchten,
driicken Sie oder warten Sie
10 Sekunden lang, um die Einstellungen des
Hauptprogramms fortzusetzen.

H  Falls Sie die Alarmfunktion oder die
Verzégerungs-Zeitschaltuhr akfivieren/
bearbeiten méchten, dricken Sie oder
@1

B Wahrend des Garvorgangs leuchtet @ [23]
um zu signalisieren, dass die
Warmhaltefunktion aktiviert wurde.

B Nachdem der Garvorgang beendet wurde,
wechselt das Produkt automatisch in den
Warmhaltemodus.

1 doppelter Signalton ertént 5x. #
leuchtet.

®  Aktivierung des Warmhaltemodus
abbrechen: Driicken Sie , um den
Garvorgang zu unterbrechen. Halten Sie
dann @ 25| 3 Sekunden lang gedriickt.

= Warmhaltemodus abbrechen: Halten
Sie @ [22] 3 Sekunden lang gedriickt.
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® Verzogerungs-Zeitschaltuhr

Sie kdnnen den Garvorgang nach Ablauf

eines Countdowns starten. Die Einstellung der
Verzégerungs-Zeitschaltuhr kann jederzeit
wiéhrend der Programmwahl vorgenommen
werden, auf die gleiche Weise wie die Alarm- und
Warmhaltefunktion.

W Driicken Sie ® [21], um die Verzégerungs-
Zeitschaltuhr zu aktivieren. Der Countdown ist
auf 5 Minuten voreingestellt.

B Nach dem Einstellen der Verzégerungs-
Zeitschaltuhr: Falls Sie die
Gartemperatur/-zeit bearbeiten oder ein
anderes Meni wahlen mochten, driicken Sie
oder warten Sie 10 Sekunden lang,
um die Einstellungen des Hauptprogramms
fortzusetzen.

B Falls Sie die Alarmfunktion oder die
Warmhaltefunktion aktivieren/bearbeiten

méchten, driicken Sie @ [20] oder ® .

Taste  Funktion (Zeit)
[CI®) Zeit verldngern (max. 60 Minuten)

[OIO) Zeit verkirzen  (min. T Minute)
B Driicken Sie ®[24. 8 © 27 und 8 © 28]

erléschen. Die Funktionszeit kann durch
Driicken von § ® und Q@

eingestellt werden. Wahrend des Countdowns
leuchtet ¥O [13]. Die verbleibende Zeit wird in
der Wertanzeige |14] angezeigt.

B Nach Ablauf des Countdowns wird der

Garvorgang gestartet. ® und ©

erléschen.

S5 23] leuchtet. 1 Signalton ertént.
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® Korb von Pfanne trennen
Korb | 4 | und Pfanne | 5 | kénnen voneinander

getrennt werden. Dies kann hilfreich sein, um das
Gargut besser mischen zu kdnnen oder um die
Teile zu reinigen.

= Nehmen Sie die Pfanne | 5 | mit dem Korb
aus dem Garraum [6].

= Platzieren Sie die Pfanne | 5 | auf einer
geeigneten Oberfléiche (eben, stabil,
hitzebestandig).

B Schieben Sie die Abdeckung der
Korbentriegelung | 2 | nach vorne.

®  Driicken Sie die Taste der
Korbentriegelung [2].

B Heben Sie den Korb |4 | am Griff | 7| aus der
Pfanne [5].

B Wenn Sie den Korb |4 |in die Pfanne
einsetzen, muss dieser spirbar und hérbar
einrasten.

® Gargut entnehmen

Wir empfehlen, das Gargut mit geeignetem
Kiichenbesteck zu entnehmen (z. B. mit einer
Kiichenzange).

B Falls Sie das Gargut aus dem Korb
ausschiitten wollen, trennen Sie diesen vorher
von der Pfanne [5]. In der Pfanne kénnten
sich heife Flissigkeiten angesammelt haben,
die unkontrolliert auslaufen kénnten.



@® Kochtabelle

Lebensmittel Empfohlene Kochzeit Temp. Schitteln Vorbereitung
Menge (g) (min) (°C) erforderlich

Kartoffeln und Pommes Frites

Tiefgefrorene Pommes Frites

500-1400 20-30 180 J

(diinn)

'(I';(F:io)afrorene Pommes Frites 5001400 20-30 180 ]
FHr;:::g(’Z")‘("ghr;emF;"mmes 1 500-1400  20-30 180 J
EZ::Z%ZT;:E:LG ' 300-800  18-22 180 J
ES:Z%ZT;/"::;T ' 300-750  12-18 180 J
Rosti 500 20 180 J
Kartoffelgratin 500 30-40 160 J
Fleisch und Gefliigel

Steak 3 100-500 7-15 180 J
Lammkotelett 3 100-500 10-14 180 N
Hamburger 3 100-500 7-14 180 N
Wourst 3 100-500 8-10 180 N
Gefligelschenkel 3 300-1000 25 200 J
Héahnchenbrust 3 100-500 10-15 180 N
Fisch und Meeresfriichte

Garnelen 3 100-600 20 160 J
Lachsfilet 1.3 100-500 16-21 160 N
Lodde 1.3 300 15 160 J
Kabeljaufilet 1.3 100-500 20-25 160 N

1 = +1; Teelsffel Ol zufiigen
2 = Backform verwenden

3 = mit Gewiirzen marinieren (je nach Geschmack)
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Lebensmittel Empfohlene Kochzeit Temp. Schiitteln Vorbereitung
Menge (g) (min) (°C) erforderlich

Gemise
Kopf
Okra ! 100-200 8 160 N abschneiden
und halbieren.
Spargel ! 100-500 6-10 180 N Halbieren.
Enthilsen und
Mais ! 200-600 6-9 200 J Maishaar
entfernen.
Kopf und Kerne
. . B entfernen. In
Paprika 200-400 8 200 J 54 Sticke
schneiden.
Snacks
Samosa 100-400 12-15 200 J
Gefrorene Hihnernuggets 100-700 6-10 200 J
Gefrorene Fischstébchen 100-400 6-10 200 N
Gﬂefrorene, panierte 100-400 8.12 180 N
Ké&sesnacks
Gefiilltes Gemiise 100-400 10 180 N
Backen
Kuchen 2 6x50-9x50 15 160 N
Sandwich 2 Stisck 4-6 180 N
Croutons 400 6-10 180 N
! = +1; Teelsffel Ol zufigen
2 = Backform verwenden
3 = mit Gewiirzen marinieren (je nach Geschmack)
®  Uberprifen Sie regelméBig die Zutaten, H  Um eine ldngere Kochzeit zu vermeiden,
bis sie gar sind oder die gewinschte sollten die Zutaten nicht zu dick sein.
Bréunungsstufe erreicht haben. Die ® Die Hohe der Backform oder der Ofenschale
erforderliche Kochzeit kann kiirzer oder darf die Befillungsgrenze MAX | 3 |im Korb
lénger als in den Rezepten angegeben sein. nicht berschreiten.
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@ Rezeptvorschldage

@® Panierte Hahnchenfilets

Zutaten

m T1E

B 3 Essloffel Pflanzensl

B 50 g trockene Semmelbrésel

B 300 g Hahnchenfilets

u  Pfeffer und Salz (je nach Geschmack)

Zubereitung

B Die Hahnchenfilets mit Salz und Pfeffer
wiirzen. 20 Minuten zur Seite stellen.

B Produkt auf 200 °C vorheizen.

B Das Pflanzensl und die trockenen
Semmelbrésel in einer separaten Schissel
mischen, bis die Zutaten knusprig werden.

B Die Héhnchenfilets in das verquirlte
Ei dippen. Dann die Hahnchenfilets in
die Krimelmischung eintauchen, bis
die Héhnchenfilets vollstéindig von der
Krimelmischung bedeckt sind.

B Die Héhnchenfilets in den Korb |4 | legen.
20 Minuten lang kochen.

Das Ei in einer kleinen Schissel verquirlen.

® Knuspriger Hot Dog mit Kése

Zutaten

4 Wiirstchen

4 Hot-Dog-Brétchen
Geriebener Cheddar-Kase
(je nach Geschmack)
(Optional) Ketchup
(Optional) Senf

Zubereitung

Produkt auf 180 °C vorheizen.

Die Wiirstchen in den Korb | 4 | geben.

8 Minuten lang bei 180 °C garen. Die
Wiirstchen aus dem Korb nehmen.

Gekochte Wiirstchen in die Hot-Dog-Brétchen
legen.

Den geriebenen CheddarKése auf die
Wiirstchen und das Hot-Dog-Brétchen geben.
Den Hot Dog wieder in den Korb | 4 | geben.
1 bis 2 Minuten kochen, bis der Kése
geschmolzen ist.

Wenn das Kochen beendet ist, Hot Dog auf
einen Teller legen.

Falls gewiinscht, mit Ketchup und Senf
servieren.
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® Zwiebel-Kadsequiche mit Pilzen

Zutaten

3 Eier

2 Tassen Pilze, gereinigt

1 rote Zwiebel

1 Essloffel Olivensl

3 Essloffel Kase, zerbrockelt
1 Prise Salz

Zubereitung

Eine rote Zwiebel schélen und in 5 mm diinne
Scheiben schneiden. Pilze sdubern; dann in
5 mm diinne Scheiben schneiden.

In einer Pfanne mit Olivens| Zwiebeln und
Pilze unter mittlerer Flamme schwitzen, bis sie
weich sind. Vom Herd nehmen und auf ein
trockenes Kiichentuch legen, um das Gargut
abzukihlen.

Produkt auf 180 °C vorheizen.

In einer Rihrschiissel 3 Eier aufschlagen.
Griindlich und kréftig verquirlen. Figen Sie
eine Prise Salz hinzu.

In einer hitzebesténdigen Auflaufform die
Innenseite und den Boden mit einer diinnen
Schicht Pfannenspray bestreichen.

Eier in die Auflaufform geben, dann die
Zwiebel-PilzzMischung und dann den Kése.
Legen Sie die Auflaufform in den Korb [4].
Kochen Sie das Gargut 20 Minuten lang im
Produkt.

Tipp: 5 bis 8 Minuten vor dem Ende des
Garens: Geben Sie, falls gewiinscht, mehr
Kése auf die Quiche.

Die Quiche ist fertig, wenn man ein Messer
in die Mitte stecken kann und das Messer
sauber herauskommt.

Gewicht der Zutaten: 260 g
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® Scharf gewiirztes Hdahnchen

Zutaten

B 6 Hahnchenkeulen

B 1 Knoblauchzehe

u ] Teeloffel Senf

u 3 Teeloffel Zucker

u 2 Teelsffel Chilipulver

u 2 Teeloffel Olivensl

u  Pfeffer und Salz (je nach Geschmack)

Zubereitung

B Produkt auf 200 °C vorheizen.

B |n einer Schiissel Knoblauch zerdriicken und
mit Zucker, Olivendl, Chilipulver und Senf
vermischen.

B Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

B Marinade iber die Héhnchenkeulen reiben.
20 Minuten stehen lassen.

B legen Sie die Hghnchenkeulen in das
Produkt. Kochen Sie sie 10 Minuten lang.

u  Stellen Sie die Hitze auf 140 °C ein. Kochen
Sie weitere 10 Minuten lang.

B Wenn das Kochen beendet ist, legen Sie die
Héahnchenkeulen auf einen Teller.

B Gewicht der Zutaten: 400 g



® Fehlerbehebung

Fehler

Keine Funktion

Mégliche Ursache

Keine Spannungsversorgung

MaBnahme

Uberpriifen Sie, ob das Produkt angeschlossen ist.

Uberprifen Sie, ob die Steckdose unter Spannung
steht, indem Sie ein anderes Elektrogerét
anschlieBen.

Verbinden Sie das Produkt mit einer anderen
Steckdose.

Gargut zu

roh oder
ungleichméBig
gegart.

Zu viel Gargut

Verringern Sie die Menge des Garguts und
verteilen Sie dieses gleichmaBig.

Die Gartemperatur ist zu niedrig.

Erhdhen Sie die Gartemperatur.

Das Gargut wurde nicht
zwischenzeitlich durchmischt.

Durchmischen Sie das Gargut zumindest 1x in der
Hélfte der Garzeit. Wir empfehlen, das Gargut
nach etwa einem Drittel und nach zwei Dritteln
der angesetzten Garzeit 5 bis 10 Sekunden lang
zu schitteln. Auf diese Weise erzielen Sie ein
gleichmé&Biges Garergebnis. Wir empfehlen, zur
Erinnerung einen Alarm einzustellen (s. ,Alarm
einstellen”).

Bessere Garergebnisse erzielen: Schitteln/
Wenden Sie Speisen wéhrend des Garvorgangs
mehrmals entsprechend dem Schittelalarm
(Beispiel: Schitteln Sie Pommes Frites wéhrend
des Garvorgangs 3-4x).

Gargut wird
nicht knusprig.

Einige Gerichte sollten in
einer herkdmmlichen Fritteuse
zubereitet werden.

Bepinseln Sie die Gerichte vor dem Garvorgang
mit etwas Ol.

Frische Pommes
Frites werden
nicht gar oder
nicht knusprig.

Falscher Kartoffeltyp

Verwenden Sie einen anderen Kartoffeltyp.

Kartoffelsticke wurden nach
dem Schneiden nicht abgespiilt.

Spilen Sie die Kartoffelsticke nach dem
Schneiden grindlich ab, um die Stérke zu
entfernen.

Kartoffelstiicke wurden nach
dem Spiilen nicht abgetrocknet.

Trocknen Sie die Kartoffelsticke nach dem Spiilen
grindlich ab (z. B. mit Kichenpapier).

Kartoffelstiicke sind nicht
eingedlt.

Bepinseln Sie die Kartoffelsticke vor dem Garen
mit ein wenig Ol.

Kartoffelstiicke sind zu grof.

Schneiden Sie die Kartoffelstiicke in kleinere oder
diinnere Streifen.

Pfanne | 5 | lasst

sich nicht in
den Garraum
einsetzen.

Die Pfanne | 5 | wird nicht mittig
gefihrt.

Setzen Sie die Pfanne | 5 | im rechten Winkel zum

Gehduse ein.
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Fehler Mégliche Ursache MaBnahme
Weif3er Rauch  Fett ist in die Pfanne getropft Verwenden Sie weniger Ol bei der Vorbereitung

steigt aus dem  uynd verdampft.

Produkt hervor.

der Gerichte.

Verwenden Sie fettdrmere Gerichte.

Verringern Sie die Temperatur oder die Garzeit.

® Reinigung und Pflege

@ HINWEIS: Um die Funktionalitat und das Erscheinungsbild des Produkis zu erhalten, empfehlen
wir, es nach jedem Gebrauch sorgféltig zu reinigen.

Teil Reinigung
B Produkt und alle /\ WARNUNG! Wahrend der Reinigung oder des Betriebs darf das

Zubehorteile
B Gehduse

®  Garraum

B Anschlussleitung mit

Bl [el

Produkt nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.
Produkt nicht unter laufendes Wasser halten.

Trennen Sie das Produkt vor der Reinigung vom Stromnetz.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, aggressiven Lésungen oder

Netzstecker harten Birsten fir die Reinigung.
B Reinigen Sie das Produkt mit einem leicht angefeuchteten Lappen. Bei
Bedarf kdnnen Sie ein mildes Spiilmittel verwenden.
= Korb ®  Pfanne und Korb kénnen Sie wie gewdhnliches Geschirr von Hand
® Planne spiilen: Séubern Sie beide Teile griindlich mit heiBem Wasser und

Spilmittel. Halten Sie mit einer Hand vorsichtig das obere Gehéguse
des Produkts zuriick. Ziehen Sie mit der anderen Hand am Griff [7],
um Pfanne und Korb heraus zu ziehen.

Falls Schmutz am Korb oder am Boden der Pfanne kleben bleiben
sollte, fillen Sie die Pfanne mit heilem Wasser und etwas Spiilmittel.
Stellen Sie den Korb in die Pfanne und lassen Sie beide Teile etwa
10 Minuten lang einweichen.

Der Korb und die Pfanne sind spiilmaschinengeeignet.

B Vor der Wiederverwendung und vor der Lagerung: Reiben Sie alle Teile mit einem sauberen Tuch

trocken.
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® Pflege

Uberprisfen Sie das Produkt vor jedem
Gebrauch auf sichtbare Schaden.

AuBer der gelegentlichen Reinigung ist dieses
Produkt wartungsfrei.

® Lagerung

Bewahren Sie das Produkt wéhrend des
Nichtgebrauchs in der Originalverpackung
auf.

Lagern Sie das Produkt an einem trockenen,
fir Kinder unzugénglichen Ort.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&y

a

< =5

Beachten Sie die Kennzeichnung

der Verpackungsmaterialien bei

der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen

(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe /

20-22: Papier und Pappe / 80-98:
Verbundstoffe.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Werfen Sie lhr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse

des Umweltschutzes nicht in den
Hausmill, sondern fihren Sie es

einer fachgerechten Entsorgung

zu. Uber Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kénnen Sie sich bei lhrer
zustéindigen Verwaltung informieren.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft geprift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benstigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert
oder ersetzt. Diese Garantie verfdllt, wenn das
Produkt beschadigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartfet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Besch&digungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
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® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 389885_2201) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen
mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

C€
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